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FUNDACAO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

TERMO DE CONTRATO N.° 063/2016 - SDE - DRVP

PRESTAGAO DE SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAO
PARA O CASA TAUBATE, NOS AUTOS DO PROCESSO RVP
N.° 0099/2016

| - CONTRATANTE: FUNDAGAO CENTRO DE ATENDIMENTO SOCIOEDUCATIVO
AO ADOLESCENTE - FUNDAGAO CASA-SP, institulda pela Lei
n.° 185, de 12 de dezembro de 1973, com respectivas alteragdes,
por sua DIVISAO REGIONAL VALE DO PARAIBA, inscrita no
Cadastro Nacional da Pessoa Juridica do Ministéric da Fazenda
sob o0 n.° 44.480.283/0123-60, localizada na Avenida
Pensylvania, n® 512, Jardim Florida, Jacarel, Estado de Sé&o
Paulo, neste ato representada na forma dos seus Estatutos, por
sua Presidente Berenice Maria Giannella, designada por meio do
Decreto de 18-6-2015, publicado no DOE, de 19-06-2015 e por
sua Diretora de Divis8o Marly Moura, nomeado nos termos da
Portaria Administrativa n.° 114/2013, doravante denominada
simplesmente CONTRATANTE.

Il - CONTRATADA: M.V.G.B REFEIGOES COLETIVAS EIRELI, pessoa juridica de
direito privado, inscrita no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica
do Ministério da Fazenda sob o n.° 05.099.651/0001-02,
localizada na Avenida da Saudade, n°® 705 - Centro — Santo
Antonio de Posse — SP — CEP 13830-000, neste ato representada
por sua titular Rachel Magosteiro Viveiros, brasileira, solteira,
empresdria, portadora da Cédula de ldentidade n.® 741.863
SSP/TO e inscrita no CPF/MF sob o n.° 014.341.191-81,
conforme consta do Contrato Social, doravante denominada
simplesmente CONTRATADA..

PREAMBULO

As partes acima mencionadas e qualificadas t&m entre si justo e acertado e na melhor forma
de direito, o presente Termo de Contrato n.° 063/16 - SDE ~ DRVP, objetivando a prestagéo
de servigos de nutrigéio e alimentagao aos adolescentes sob tutela do Estado, atendidos pela
CONTRATANTE, no Centro de Atendimento Socioeducativo ao Adolescente Casa Taubaté,
de conformidade com Processo RVP n° 0099/2016, formalizado por meio do PREGAQO
ELETRONICO DRVP n° 020/16, com fulcro na Lei Federal n.° 10,520 de 17 de julho de 2002,
Decreto Estadual n.® 49.722, de 24 de junho de 2005, Resolugéo da Casa Civil n,° 027, de 25
de maio de 20086, aplicando-se subsidiariamente as disposigées da Lei Federal n.° 8,666 de
21 de junho de 1993 e da Lei Estadual n.° 6.544 de 22 de novembro de 1989, com alteragbes
respectivas, Decreto Estadual n.® 47.297 de 06 de novembro de 2002 e Portaria Normativa
n.° 063/2003, hem como pelos demais dispositivos legais vigentes aplicaveis & matéria,
mediante as seguintes Clausulas e condigdes que reciprocamente se outorgam e aceitam:

CLAUSULA PRIMEIRA
DO OBJETO

Constitui objeto do presente contrato a prestagdo de servigos de
nutrigio e alimentagdo aos adolescentes sob tutela do Estado, atendidos pela
CONTRATANTE, no Centro de Atendimento Sociceducativo ao Adolescente Casa Taubaté,
localizado na Avenida Amador Bueno da Veiga, n® 5050 - Km. 138.5 (Rodovia SP 091 Km 138

1 PE DRVP 020/16 - PROCESSO RVP 0099/16

ey



FUNDAGAO CASA
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SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

+600m), Bairro Jd. Jaragua - TAUBATE / SP - CEP 12062-400 e vinculado a Divis&o Regional
Vale do Paraiba.

§ 1° A execugéo do objeto contratual devera atingir o fim a que se destina, com eficacia e
qualidade requeridas.

§ 2° O regime de execugdo deste contrato € o de empreitada por prego unitario.

CLAUSULA SEGUNDA
DAS CONDIGOES DE EXECUGAO DOS SERVIGOS

O objeto contratual serd executado, em conformidade com a
proposta da CONTRATADA, com o Anexo | - “Especificagdes Técnicas” e Anexo V —“Planilha
de Quantifativos estimados de refeigbes/servicos complementares e frequéncia de
fornecimento”, ambos do edital da licitagdo indicada no predmbulo deste instrumento,
correndo por conta da CONTRATADA as despesas de segurcs, transportes, tributos,
encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes da execugéo do objeto.

Paragrafo Unico — Os servigos de que trata o objeto do presente contrato sera executado no
enderego constante do ANEXO 1 deste ajuste e terdo inicio em 01/12/2016.

CLAUSULA TERCEIRA
VIGENCIA E PRORROGAGOES

O presente contrato vigorara pelo prazo de 15 (quinze) meses,
consecutivos e ininterruptos, contados a partir da data da ORDEM DE INICIO.

§ 1° O prazo mencionado no caput podera ser prorrogado, a critério da CONTRATANTE, até
o limite de 60 (sessenta) meses nos termos e condigdes permitidos pela legislagéo vigente,
desde que as partes se manifestem com antecedéncia de 90 (noventa) dias do término do
prazo do contrato.

a) A manifestagdo formal a que se refere este §1° também devera ser realizada caso
a CONTRATADA decida, de sua parte, pela ndo prorrogagéo contratual.

§ 2° Dentre outras exigéncias; a prorrogagdo somente sera formalizada caso os pregos
mantenham-se vantajosos para a CONTRATANTE e consistentes com o mercado, conforme
pesquisa a ser realizada a época.

§ 3° N&o obstante o ‘prazo estipulado no caput, a vigéncia contratual nos exercicios
subsequentes ao da assinatura do pacto, estara sujeita & condigdo resolutiva,
consubstanciada na jnexisténcia de recursos aprovados nas respectivas Leis Orcamentarias
de cada exercicio, para atender as respectivas despesas.

§ 4 Ocorrendo a resolugéo do contrato com base na condigdo estipulada no paragrafo
anterior, a CONTRATADA n&o tera direito a qualquer espécie de indenizagéo.

§ 5° A nao prorrogagéo contratual, por razbes de conveniéncia do CONTRATANTE, néo
gerara para a CONTRATADA direito a qualquer espécie de indenizagéo.

§ 6° Eventual prorrogagéo de prazo de vigéncia sera formalizada por meio de Termo dé
Alteragao Contratual, respeitadas as condicbes prescritas na Lei Federal n.° 8.666/93.
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FUNDAGAD CASA
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CLAUSULA QUARTA
DO PREGO E REAJUSTE

A CONTRATADA obriga-se a executar os servigos, objeto deste
contrato, pelos pregos a vista, constantes da sua proposta comercial e deste contrato, nos
quais estéo incluidos todos os custos diretos e indiretos, bem como os encargos, beneficios
e despesas indiretas (BDI) e demais despesas de qualquer natureza.

§ 1° Conforme legislag@o vigente e, em especial o estabelecido no Decreto Estadual n.°
43.326, de 12 de dezembro de 2003, os pregos unitarios serdo reajustados anualmente,
mediante a aplicacéio das normas de orientagéo, previstas na Resolugéo CC-79, de 12 de
dezembro de 2003, conforme formula paramétrica abaixo especificada:

R=Po.[(0,50.]PC + 0,50.1)-1]
IPCo lo

Onde:

R = parcela de reajuste

Po = preco inicial do contrato no més de referéncia dos pregos, ou prego do contrato ho més
de aplicagéo do ultimo reajuste;

IPC/IPCo = variagio do IPC-FIPE - indice de Prego ao Consumidor, ocorrida entre o més de
referéncia de precos, ou o més do Ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicagéo do reajuste;

Mo = variagéo do IPC - Alimentagéo - FIPE - indice de Pregos ao Consumidor categoria
Alimentag3o, ocorrida entre o més de referéncia dos pregos, ou o més do Ultimo reajuste
aplicado, e 0 més de aplicagéo do reajuste.

§ 2° O més de referéncia para os pregos contratados é o més de JUNHO/2015.

§3° O pagamento apos o reajuste sera efetuado, provisoriamente com base nos pregos
anteriores, caso ndo haja tempo habil para sua operacionalizagéo, sendo que as diferengas

serdo compensadas com faturamento complementar, previamente autorizadas, atentando-se
para os acréscimos € glosas relativos ao periodo em gue se fizerem necessarios.
§ 4° O Sindicato representativo da categoria profissional envolvida nos servigos contratados

a ser adotado para fins desta Clausula é o SEERC - SJC/ SP.

CLAUSULA QUINTA
DO VALOR DO CONTRATO E DOS RECURSOS

A CONTRATANTE pagara a CONTRATADA, pelo objeto
descrito na Clausula Primeira, os valores unitarios apresentados para cada um dos itens que
constam da Planilha de Proposta de Precos, readequada conforme os termos do edital de
licitag&o em seu ltem VI, subitem 7 e seguintes e que faz parte integrante deste instrumento,
perfazendo o valor total estimado, para o periodo de 15 (quinze) meses, de R$ 703.070, 20
(setecentos e trés mil, setenta reais e vinte centavos), néo cabendo a CONTRATANTE
nenhum encargo adicional. :

§ 1° A CONTRATADA se obriga a executar os servigos objeto deste Contrato, pelos pregos
3 vista, constantes de sua PROPOSTA, adequados a oferta vencedora, aos quais esté'o\p/
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incluidos todos os custos diretos e indiretos, bem como os encargos e Beneficios e Despesas
Indiretas (BDI) e demais despesas de qualquer natureza.

§ 2° As despesas com o presente Contrato, no valor total estimado de R$ 703.070,26
(setecentos e trés mil, setenta reais e vinte centavos) onerardo a natureza de despesa
33.90.39.73 e a funcional programatica 14.243.1729.5907.0000.

CLAUSULA SEXTA
DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

) A CONTRATADA, além das obrigagdes constantes no Anexo {~
Especificagbes Técnicas, daquelas estabelecidas em clausulas proprias deste instrumento e
daguelas estabelecidas em lei, em especial as definidas nos diplomas, federal e estadual
sobre licitagdes, cabe:

§ 1° Iniciar os servigos descritos na Clausula Primeira imediatamente apés a ORDEM DE
INICIO expedida pela CONTRATANTE;

§ 2° designar por escrito, no ato de assinatura da Ordem de Inicio, preposto(s) que tenha{m)
poderes para resolucéo de possiveis ocorréncias durante a execugéo deste contrato,

§ 3° responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislagéo
vigente;

§ 4° dar ciéncia imediata e por escrito ao CONTRATANTE sobre gualquer anormalidade que
verificar na execugéo dos servigos;

§ 5° prestar esclarecimentos que lhe forem solicitados e atender prontamente as reclamagdes
sobre seus servigos;

§6° v implantar, de forma adequada, a planificagéo, execugdo e supervisdo permanente dos
servigos, de maneira a n&o interferir nas atividades do érgéo, respeitando suas normas de
conduta;

§ 7° assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento
dos seus funcionarios acidentados ou com mal s(bito, por meio de seus encarregados;

§ 8° cumprir as posturas do Municlpio e as disposigbes legais Estaduais e Federais que
interfiram na execugéo dos servigos;

§ 9° responsabilizar-se pelos danos causados diretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugéo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizag&o do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

§ 10 manter, durante toda a execugio do contrato, em compatibilidade com as demais
obrigacdes assumidas, todas as condigdes de habilitagéo e qualificagéo exigidas na I|C|tagao
indicada no preambulo deste termo;

§ 11 nao divulgar dados ou informagdes a que venha ter acesso, referentes aos serwgos
prestados, salvo expressamente autorizados pela CONTRATANTE;

Y
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SOCIOEDUCATIVO AD ADOLESCENTE

§ 12 garantir a execug&o dos servigos contratados, obedecidas as disposicdes da legislacio
trabalhista vigente, responsabilizando-se diretamente pelos servigos mencionados em
quaisquer dos documentos deste contrato;

§ 13 observar e cumprir integralmente a legislacéo frabalhista, bem como as convengdes
coletivas e os acordos coletivos, relacionados a execugéo do objeto deste Contrato.

CLAUSULA SETIMA
DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

: Para a execugdo dos servicos objeto do presente
contrato, a CONTRATANTE obriga-se a:

§ 1° Expedir a Ordem de Inicio dos Servigos;

§ 2° Manter sistema de controle dos servigos executados, garantindo o cumprimento da
prestagéo de servigos estipulado pela CONTRATANTE.

§ 3° Relacionar-se com a CONTRATADA, exclusivamente, por meio de pessoa por ela
credenciada;

§ 4° Designar um gestor responséavel pelo acompanhamento da execugdo dos servigos
resultantes deste Contrato;

§ 5° Controlar e fiscalizar os servigos executados pela CONTRATADA,
§ 6° Efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste contrato;

§ 7° Fornecer 8 CONTRATADA as informagdes solicitadas e os esclarecimentos necessarios
a fiel execugéo dos servigos ora contratados.

CLAUSULA OITAVA
DA FORMA DE PAGAMENTO

A CONTRATADA, apés o término de cada periodo mensal,
elaborara relatério contendo os quantitativos totais mensais de cada um dos tipos de
servigos/refeiches complementares efetivamente fornecidos.

§ 1° As medigbes para efeito de pagamento serfo consideradas somente para as
refeigbes/servigos efetivamente fornecidos.

§ 2° O valor dos pagamentos serd obtido mediante a aplicacdo dos pregos unitarios
contratados as correspondentes quantidades de refeicbes/servigos efetivamente fornecidos.

§ 3° Apds a conferéncia dos guantitativos apresentados, a CONTRATANTE atestara a
medig&o mensal, autorizando & CONTRATADA a emiss&o da correspondente Notg
Fiscal/Fatura.

§ 4° A discriminag&o dos valores dos insumos, especialmente os dos servigos, exigida ho

subitem 2.1 do Item Il do Edital, devera ser reproduzida na Nota Fiscal/Fatura apresentada
para efeito de pagamento. ‘
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CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOERUCATIVO AQ ADOLESCENTE

§ 5° A CONTRATADA emitira mensalmente a favor da Fundagdo Centro de Atendimento
Socioeducativo ao Adolescente - Fundagdo CASA-SP - Divisdo Regional Vale do Paralba,
inscrita no Cadastro Nacional de Pessoa Jurldica do Ministério da Fazenda sob o n.°
44.480.283/0123-80, situada na Avenida Pensylvania, 512 - Jardim Florida - Jacarei/SP -
CEP.:12.321-050, Nota Fiscal/Fatura de Prestag&o de Servigos nos termos das legislagtes
vigentes, em 02 (duas) vias e correspondente ao valor apurado ha medigdo, encaminhando
ao Gestor da Divisao até o 5° (quinto) dia do més subsequente ao da prestagéo dos servigos,
juntamente com os documentos mencionados nesta Ciausula OQitava.

§ 6° Em conformidade com o disposto inciso XIV do artigo 40 da Lei Federal n.° 8.666, de
21/06/93, combinado com o Decreto Estadual n.® 32.117, de 10/08/90 e respectivas
alteragdes, o prazo para o pagamento da Nota Fiscal/Fatura sera de 30 (trinta) dias, contados
a partir da data de sua apresentagéo, sem qualquer incidéncia de atualizagdo monetaria.
Encontra-se inserido neste prazo 03 (irés) dias para analise e aceitagdo pelo Gestor da
CONTRATANTE da documentagio.

§ 7° Para efeito de pagamento, as medigbes dos servigos efetivamente realizados deveréo
ser efetuadas a cada perfodo de 01 (um) més, contado da data de término do periodo
abrangido pela medigéo anterior, sendo que a 1? (primeira) medigéo deverd ser efetuada
apenas referente aos servigos prestados no perfodo compreendido entre a data da ORDEM
DE INICIO e o ultimo dia do més de inicio dos servigos.

§ 8° Quando for constatada irregularidade na Nota Fiscal/Fatura, sera imediatamente
solicitada & CONTRATADA carta de corregéo para regularizagéo de erro ocorrido na emissao
do documento fiscal, de acordo com o Comunicado SINIEF 01 de 30/03/07, que devera ser
encaminhada ao gestor da CONTRATANTE no prazo de 02 (dois) dias e desde que o erro
n&o esteja relacionado aos seguintes fatores:

a) variaveis que determinam o valor do imposto tais como: base de calculo, aliguota, diferenga
de prego, quantidade, valor da operagéo ou da prestagéo.

b) corregéo de dados cadastrais que impliquem mudanga do remetente ou do destinatario.
¢) data de emiss&o ou de saida,

d) caso a CONTRATADA néo apresente carta de corregdo no prazo estipulado neste §8°, o
prazo para pagamento mencionado §6° sera recontado, a partir da data da sua apresentagéo.

§ 9° O Decreto Estadual n.° 55.357 de 18/01/2010 determina que todos os pagamentos
processar-se-80 mediante crédito aberto no Banco do Brasil S/A, em agéncia indicada pela
CONTRATADA.

§ 10 Constitui condigéo para a realizagéo do pagamento a inexisténcia de registros em nome
da CONTRATADA no Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgé&os e Entidades
Estaduais do Estado de Sdo Paulo — CADIN ESTADUAL, o qual devera ser consultado por
ocasido da realizagao de cada pagamento.

§ 11 Por ocasido da apresentagao da Nota Fiscal, a CONTRATADA devera fazer prova do
recolhimento mensal do FGTS mediante Guia de Recolhimento do Fundo de Garantia do
Tempo de Servigo e copia da GPS — Guia da Previdéncia Social, correspondente ao perfodo

de execugéo do servigo. @

6 PE DRVP 020/16 - PROGESSO RVP 0099/16

v

e




o~
<ASA

FUNDAGAO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

a) caso n&o haja decorrido o prazo legal para recolhimento dos encargos (FGTS, GPS e GFIP)
poderdo ser apresentadas cépias de recolhimento referentes ao més imediatamente anterior,
devendo a CONTRATADA apresentar a documentag@o devida, quando do vencimento do
prazo legal para o recolhimento.

b) as comprovagbes serdo feitas mediante apresentagio das cépias das guias de
recolhimento, devidamente quitadas, que deverdo ser encaminhadas juntamente com a Nota
FiscalfFatura, identificando o nimero do Termo de Contrato ao qual se vinculam e o ntimero
da Nota Fiscal/Fatura correspondente.

¢) as comprovagdes relativas ao FGTS apresentadas deveréo corresponder ao periodo de
execugéo e & mao de obra alocada para esse fim. Tal comprovacéo podera ser apresentada
da seguinte forma:

¢.1) Formulario, gerado pelo SEFIP (Programa Validador Sistema Empresa de Recolhimento
ao FGTS e Informagdes & Previdéncia Social), entregue através do programa
CONECTIVIDADE SOCIAL.

c¢.2) Cépia da GFIP pré-emitida fomecida pela Caixa Econdmica Federal, bem como cépia da
GPS - (Guia da Previdéncia Social), devidamente quitada.

§ 12 Quando da apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura, a CONTRATADA devera elaborar e
entregar @ CONTRATANTE cépia da Folha de pagamento especifica para os setvigos
realizados sob o contfrato, identificando o nimero do contrato, a Unidade que o administra,
relacionando respectivamente todos os segurados colocados & disposigdo desta e
informando:

- Nome dos segurados;

- Cargo ou fungéo,

- Remuneraggo, discriminando separadamente as parcelas sujeitas ou néo a mmdénma
das contribuigdes previdenciarias;

. Descontos legais,

- Quantidade de quotas e valor pago a titulo de salario-familia;

- Totalizagao por rubrica e geral;

- Resumo geral consolidado da folha de pagamento; e

Demonstrativo mensal assinado por seu representante legal, individualizado, com as
seguintes informagdes: '

- Nome e CNPJ da CONTRATANTE;

- Data de emissao do documento de cobranga;

- Numero do documento de cobranga;

- Valor bruto, retencéo e valor liquido (recebido) do documento de cobranga.
- Totalizagéo dos valores e sua consolidagéo.

a) A ndo apresentagdo dessas comprovagdes assegura 2a CONTRATANTE o direito de sustar
o pagamento respectivo e/ou os pagamentos seguintes.

§ 13 Por ocasido da apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura, a CONTRATADA devera apresentar
as seguintes certiddes:

a) Certiddo Negativa ou Certidao Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos relativos aos
Tributos Federais e da Dlivida Ativa da Unigo, expedida pela Secretaria da Receita Federal
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conjuntamente com a Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional, abrangendo inclusive as
contribuicdes previdenciarias (INSS).

b) Certidédo Negativa ou Certidéo Positiva com Efeitos de Negativa de Débitos Tributarios do
Estado ou Declaragdo de isengéo ou de ndo incidéncia, assinada pelo representante legal da
CONTRATADA, sob as penas da lei.

¢) Certidao Negativa ou Certiddo Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos Mobiliarios,
expedida pela Secretaria Municipal de Finangas, referente ao CNPJ da Nota Fiscal.

d) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentagao de (CNDT) - Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, ou Certiddo Positiva
com Efeitos de Negativa, nos termos do Tituio VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-lei n.® 5452, de 01 de maio de 1943.

e) Prova de Regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), por
meio da apresentagdo do (CRF) - Certiddo de Regularidade Fiscal do FGTS, referente ao
CNPJ constante da Nota Fiscal,

§ 14 Os documentos solicitados nos §§ 11, 12 e 13 anteriores deverdo ser entregues a
CONTRATANTE na mesma oportunidade da Nota Fiscal/Fatura, sendo que a ndo
apresentacdo dos mesmos, assegura a CONTRATANTE o direito de sustar o pagamento
respectivo e/ou os pagamentos respectivos.

§ 156 Havendo atraso nos pagamentos sobre o valor devido, incidira corregdo monetaria nos
termos do artigo 74 da Lei Estadual n.® 6.544/89, bem como juros moratorios, & razéo de 0,5%
{melo por cento) ao més, calculados “pro rata tempore”, em relagédo ao atraso verificado.

; CLAUSULANONA
DA FISCALIZAGAO E CONTROLE DA REALIZAGAO DOS SERVICOS

O CONTRATANTE exercera a fiscalizagéo dos servigos de
modo a assegurar o efetivo cumprimento da execugio do objeto contratado.

§ 1° A fiscalizagéo dos servigos pelo CONTRATANTE ndo exclui nem reduz completa
responsabilidade da CONTRATADA pela inobservancia de qualquer obrigagdo assumida.
§ 2° O objeto deste Contrato sera acompanhado e fiscalizado por gestor a ser designado pela

CONTRATANTE em ato proprio, que exercera suas atividades de acordo com todas as
Clausulas, dos quais tem pleno conhecimento, e com observancia ao disposto na Lei Federal
n.° 8.666/93 e demais legislacio vigente.

§ 3° O Gestor podera indicar Fiscais para acompanharem a execu¢ao dos servigos, objeto
deste Contrato, os guais seréo designados formalmente e teréo atribuigdes fixadas por ato
proprio da CONTRATANTE.

§ 4° Afiscalizagéo da prestagéo dos servigos devera ser executada obedecendo ao que se %j
segue a prestagéo de servicos UTILIZANDO AS DEPENDENCIAS DA CONTRATANTE.

a) Exercer a fiscalizagéo da prestacéo dos servigos, em todas as etapas de preparagéo, bem
como da distribuigéo, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades
das refeigdes e descartaveis previstos/fornecidos, o cumprimento do cardapio prevuament\e@
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estabelecido, o porcionamento, as condigbes de temperatura, a qualidade, as condigbes de
higiene, o acondicionamento e a aceitagao da alimentagéo pelos adolescentes.

b) Aprovar as Notas Fiscais/Faturas de prestacdo de servigos somente das refeigbes e
servigos efetivamente fornecidos.

¢) Supervisionar os géneros alimenticios e materiais descartédveis em uso na prestagéo de
servigos, tendo a prerrogativa de recusar agquele que apresentar ma qualidade.

d) Fiscalizar inclusive a quaiidade “in natura” dos géneros adquiridos, estocados ou
empregados nas preparagdes, englobando também processos de preparagées, que a julzo
do gestor e/ou do fiscal poderé ser interrompido, refeito ou n&o aceito, quando constatado que
o produto final n&o & préprio para consumo.

e} Ter a qualquer hora acesso as dependéncias disponibilizadas 8 CONTRATADA, para a
fiscalizag&o rotineira dos servigos, da higienizag&o e das normas de seguranga do trabatho.

f) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituigdo imediata de
géneros e produtos que apresentem condigbes improprias ao consumo.

g) Verificar as condigdes de higiene e de conservagio das dependéncias, equipamentos,
utensilios, das areas de producéo e refeitérios.

h) Coibir a utilizagdo das instalagdes, material, equipamentos e utensilios da cozinha e
refeitdrio para qualquer outra finalidade estranha ao objeto contratual.

i) Registrar e comunicar 8 CONTRATADA eventual ocorréncia relacionada ao cumprimento
deste contrato.

j) Manter rigido controle dos bens disponibilizados & CONTRATADA, com relagdo a utilizagzo,
estado de conservaggo e manutengéo, ressaltando que o custo da manutengdo onerara a
CONTRATADA.

k) Comunicar por escrito qualquer falta ou deficiéncia devendo ser corrigidos imediatamente
pela CONTRATADA.

I} Efetuar avaliagéo periédica das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA.

m) Emitir mensalmente documentos que informe a quantidade e qualidade das refeigdes
fornecidas, bem como dos demais servigos prestados.

n) Solicitar & CONTRATADA toda a documentagso legal referente & prestagao dos servigos
nos prazos previstos.

o) Realizar conferéncia didria do quantitativo de refeicdes forecidas aos adolescentes,
mantendo o registro por tipo de refeigdo servida.

CLAUSULA DEZ
RESPONSABILIDADE TECNICA

A responsabilidade técnica dos servigos da CONTRATADA,
cabera a (ao) Nutricionista Juliana Roberta da Rocha, CRN n.° 37.831, 32 Regiao.
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§ 1° Eventual alteragdo do titular responsavel técnico e/ou nos seus impedimentos devera
ser comunicada de imediato 8 CONTRATANTE, acompanhada da respectiva documentagéo.

CLAUSULA ONZE
GARANTIA CONTRATUAL

Nos termos do art. 56, caput e § 3° do Estatuto das Licitagbes, a
CONTRATADA ofereceu @ CONTRATANTE, em garantia ao cumprimento do presente
contrato garantia contratual equivalente a 3% (trés por cento) sobre o valor total da presente
contratagéo, perfazendo a quantia de R$ 21.092,11 (vinte e um mil, noventa e dois reais e
onze centavos), consoante comprova a copia reprografica do documento gque ora é anexado
ao presente instrumento, a teor do que dispde o § 2° do referido artigo.

§ 1°: A garantia mencionada no caput desta Clausula devera ter o seu valor atualizado
e o perfodo correspondente estendido. na mesma proporgao em que for reajustado o valor do
contrato e prorrogado o seu prazo de vigéncia.

§ 2° A garantia prestada pela CONTRATADA sera restituida e/ou liberada apés o
cumprimento integral de todas as obrigagdes confratuais e, quando em dinheiro, sera
atualizada monetariamente, conforme dispde o § 4° do art. 56 da Lei federal n.® 8.666/93.

) CLAUSULA DOZE
DA ALTERAGAO DA QUANTIDADE DOS SERVIGOS CONTRATADOS

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas
condigdes da proposta, os acréscimos ou supressées que se fizerem necessarios no objeto,
a critério exclusivo do CONTRATANTE, até o limite legal.

Paragrafo tinico - Eventual alteragéo sera obrigatoriamente formalizada por meio de Termo
Aditivo ao presente Contrato, respeitadas as disposicdes da Lei Federal n.° 8.666/93.

CLAUSULA TREZE .
DA SUBCONTRATAGAO, CESSAO OU TRANSFERENCIA DOS
DIREITOS E OBRIGAGOES CONTRATUAIS

A CONTRATADA é responsavel pela execugéo integral deste
Contrato, sendo vedada a subcontratacéo total ou parcial de seu objeto, bem como a sua
cesséo ou transferéncia, total ou parcial, sob pena da aplicacéo das sangbes previstas na
Clausula Quatorze.

§ 1° Este Contrato ou os direitos e vantagens de qualquer natureza nele previstos, dele

derivados ou a ele vinculados, néo poderdo, sob nenhum fundamento ou pretexto, ser

negociados, dados em garantia ou caucionados,” sem prévia autorizagdo escrita da
CONTRATANTE. ‘

§ 2° Serdo de propriedade exclusiva da CONTRATANTE, os relatérios, planos estatisticos e
guaisquer outros documentos elaborados pela CONTRATADA, referente ao objeto executado
por ela. :
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CLAUSULA QUATORZE
DAS SANGOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

Ficara impedida de iicitar e contratar com a Administragdo direta
e indireta do Estado de S&o Paulo pelo prazo de até 05 (cinco) anos, ou enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punigdo, a pessoa fisica ou juridica, que praticar quaisquer atos
previstos no artigo 7° da Lei federal n.® 10.520, de 17 de julho de 2002, c.c. artigo 22 da
Portaria Normativa n.° 063/2003.

§ 1° A sangdo de que trata o caput desta Clausula Quatorze podera ser aplicada juntamente
com as multas previstas na Portaria Normativa n.° 204, de 16 de maio de 2011, garantido o
exercicio de prévia e ampla defesa, e devera ser registrada no Cadastro Unificado de
Fornecedores do Estado de Sao Paulo (CAUFESP) e no sltio www.sancoes.sp.gov.br.

§ 2° A CONTRATANTE reserva-se o direito de descontar do valor das faturas, os valores
correspondentes as multas que eventualmente forem aplicadas,

§ 3° As multas sdo autdnomas e a aplicagéo de uma néo exclui a de outra,
§ 4° A CONTRATANTE podera rescindir imediatamente o Contrato caso seja constatado que
0s servicos sdo prestados de forma n&o eventual por pessoas fisicas, com relagdo de
subordinac&o ou dependéncia, previsto no § 1° do artigo 1° do Decreto Estadual n.° 57.159,
de 21/07/2011,
CLAUSULA QUINZE
DA RESCISAO E RECONHECIMENTO DOS
DIREITOS DO CONTRATANTE

O contrato podera ser rescindido, na forma, com as
consequéncias e pelos motivos previstos nos artigos 75 a 82 da Lei Estadual n.° 6.544/89 e
artigos 77 a 80 e 86 a 88, da Lei Federal n.° 8.666/93.
Paragrafo tinico - A CONTRATADA reconhece, desde ja, os direitos do CONTRATANTE no
caso de rescisdo administrativa, prevista no artigo 79 da Lei Federal n.° 8.666/93, e no artlgo
77 da Lei Estadual 6.544/89.

CLAUSULA DEZESSEIS
DISPOSIGOES FINAIS

Fica ajustado, ainda que:

§ 1° Consideram-se partes integrantes do presente contrato, como se nele estivessem
transcritos:

a) o Edital do Pregao Eletrdnico DRVP n° 020/2016 e seus anexos;
b) as Especificagbes Técnicas e descrigdo dos servigos — Anexo [;

c) a Planitha de Proposta de Pregos apresentada pela CONTRATADA, relativa ao Pregéo
Eletronico DRVP n° 020/2016 — Anexo Il

d) Planilha de Quantitativos estimada de Refei¢ées/servigos Complementares e Frequéncia

de Fornecimento - Anexo Il
1" \Q// PE DRVP 020116 - PROCESSO RVP 0099/16
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@) Adendo e Anexos - Anexo IV;
f) a Portaria Normativa n°® 204/2011.

§ 2° As comunicagdes reciprocas somente produzirdo efeito quando formalizadas por escrito,
datadas e enderegadas e protocoladas &8 CONTRATANTE, identificando o assunto relativo a
este Contrato.

§ 3° Apiicam-se &s omissdes deste contrato as disposigdes da Lei Federal 10.520, de 17 de
julho de 2002; Decreto n® 49.722, de 24 de junho de 2005; Regulamento anexo & Resolugdo
n® CC-27, de 25.05.2006, alterado pela Resolugdo CC-52, 26.11.2009; Decreto Estadual n®
47.297, de 06 de novembro de 2002; Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993; Lei
Estadual n° 6.544, de 22 de novembro de 1989, e demais normas regulamentares aplicaveis
a espécie.

§ 4° Para dirimir guaisquer questdes decorrentes do contrato, ndo resolvidas na esfera
administrativa, serd competente o foro da Comarca da Capital do Estado de S&o Paulo.

E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi [avrado
o presente instrumento em 02 (duas) vias de igual teor e forma que lido e achado conforme
pelas partes, vai por elas assinado para que produza todos os efeitos de direito, na presenga
de testemunhas abaixo identificadas.

Jacarei, 09 de novembro de 20186.

CONTRATANTE: FUNDAGAO CENTRO DE ATENDIMENTO SOCIOEDUCATIVO AQ

J4

ADOLESCENTE ~ Ly CAoCAsA

AL
erenice Maria Glannella ol
; .o pLert
Presidento . (iudiv 5. Bt
ﬂ"‘tonv\ce-\uze‘s\de“‘e

Marly Moura
Diretora de Diviséo

CONTRATADA: M.V.G.B REFEIGOES COLETIVAS EIRELI

Rachel Magostelro Viveiros
Titular

TESTEMUNHAS:

Rosana Moreno Plres
Diretora Adjunta
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2.2,

2.241.
2.2.2.

2.2.3.

2.24.

2.2.5.

2.2.6.

ANEXO |
ESPECIFICAGOES TECNICAS

PREGAO ELETRONICO DRVP N.° 020/16 - PROCESSO RVP N.° 0099/16

DO OBJETO

Prestaggo de Servigos de Nutrigho e Alimentagdo, para fornecimento de
refeigbes/servicos complementares destinados aos adolescentes sob a tutela do

Estado, aos familiares em data comemorativa e a outros em situagdes

emergenciais, devidamente autorizados, mediante a operacionalizagdo e

desenvolvimento de atividades de produgéo, administrativas, proporcionando

alimentagdo balanceada e em condi¢des higiénicas sanitarias adequadas, em ;
conformidade com as especificagdes que seguem formalizadas nos termos da )
legislacéo vigente.

DAS ESPECIFICAGOES DA PRESTAGAO DOS SERVICOS

A Prestacdo de Servigo serd utilizando as dependéncias da CONTRATANTE, no
Servigo de Nutrigdo do Centro de Atendimento Socioeducativo ao Adolescente —
CASA Taubaté.

A PRESTAGAO DE SERVIGOS INCLULI:
o fornecimento de géneros e produtos alimenticios;

a disponibilizagdo de méo de obra especializada: pessoal téchico, operacional e
administrativo em numero suficiente para desenvolver todas as atividades
previstas, objeto do Contrato, observadas as normas estabelecidas pelo CRNS,
Vigilancia Sanitaria e ainda os parédmetros constantes no Estudo de Servigos
Terceirizados — Prestagdo de Servigos de Nutricio e Alimentagdo aos
Adolescentes, sob Tutela do Estado, atendidos pela FUNDAGAQO CASA.SP -
Volume 06 — junho/15 - Secretaria da Fazenda;

o fornecimento de materiais de consumo em geral; descartaveis, materiais de
limpeza e de higiene (para a &rea de produgado, bem como para a higienizagéo
dos utensilios utilizados pelos adolescentes), utensilios em geral para a area de
produgéo, recipientes para acondicionamento das refeigdes, bem como utensilios
para atendimento dos adolescentes (pratos, canecas, talheres, cumbucas),
toalhas de mesa nos refeitérios entre outros, necessarios & execugéo dos
servigos;

a disponibilizagéo e instalag&o, as suas expensas, de equipamentos e mobiliarios,
necessarios, a execug¢ao dos servigos, (nas areas de guarda, pré-preparo, preparo
e distribuicao), filtros de agua, balanga eletrbnica, os quais serdo devolvidos no
final do Contrato;

a manutengio preventiva e corretiva das instalagdes e equipamentos utilizados na CM/

execugio dos servigos, inclusive os da Contratante 3 disposi¢do da Contratada,

a execugdo, as suas expensas, das adaptagdes que se fizerem necesséarias, nas
dependéncias da CONTRATANTE, objeto do Contrato, observadas as exigéncias
estabelecidas pelo Centro de Vigilancia Sanitaria, mediante prévia autorizagéo da
Contratante, tais como a instalagdo de pia para higienizagdo das méos e
acessorios (papel toalha, sab&o liquido, entre outros); mobiliario para guarda dos
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2.2.7.

2.2.8.

2.2.9.

2.210.

2.3.
2.341.

24.

241.

24.2,

2.43.

244.
24.5.

2.5,
2.5.1.

utensfilios em uso pelo adolescente. Uma vez autorizada e executada, as mesmas,
passam a incorporar o imovel, sem qualquer 6nus & Contratante. A partir da
realizagéo de Vistoria Técnica efou conhecimento do local, a CONTRATADA,
ciente das condigbes das instalacdes e edificagdo, tem conhecimento das
adaptacdes que se fazem necessarias;

a instalag@o de telas milimétricas de protecéo nas janelas do Servigo de Nutrigio
{cozinha e copa de distribuigao); nas portas de acesso a area externa e refeitorio,
nestes, se necessario;

a colocag&o de protegdo contra explos@o e queda nas luminarias, protetor nos
rodapés das portas que déo acesso ao servigo e demais adaptagbes que se fagam
necessarias, seguindo as normas da legislagdo vigente CVS n® 05/13;

as despesas decorrentes do uso de linha telefonica da Contratante ou
disponibilizagéo de linha telefénica propria, as suas expensas;

as despesas decorrentes do consumo de gas (GLP) utilizado na cozinha.

DO LOCAL DA PRESTAGAO DOS SERVIGOS
Centro de Atendimento Socioeducativo ao Adolescente — CASA Taubaté.

Endereg¢o: Avenida Amador Bueno da Veiga, n® 5050 — Km 138.5 (Rodovia SP 091;
Km 138 + 600m), Bairro Jd. Jaragua, Taubaté - SP.

DA CARACTERIZAGAO DO CENTRO

O CASA Taubaté atende em média 64 (sessenta e quatro) adolescentes, do
género masculino, na faixa etaria de 12 a 21 anos incompletos; adolescentes em
primeiro ingresso na Fundagéo; que ja cumpriu internagéo provisdria, cumpriu
programa de internagdo, de semiliberdade, programa de liberdade assistida,
programa de internagéo sangao, programa de internagéo no préprio Centro. '

O Centro possui setvigo de nutricdo e alimentagdo com cozinha propriamente dita,
com bancadas de ago inox e cubas do mesmo material, com locais para pré-
preparo, preparo, higienizagéo de panelas e utensilios e area delimitada para
guarda de géneros alimenticios e demais materiais de consumo necessarios;
localizada no prédio da administracao.

As caracteristicas fisicas do servigo atendem a legislag3o vigente, quanto ao piso,
lavavel e antiderrapante, paredes azulejadas, teto caiado, janelas tipo vitrd6 —
basculante, e local para instalagao de sistema de exaustao.

O gas utilizado no Servigo de Nutrigdo é G.L.P.

O CASA possui refeitdrio com mesas e bancos em alvenaria para atendimento aos
adolescentes e copa de apoio anexa para distribuicéo de refeigdes.

DA CARACTERIZAGAO DA PRESTAGAO DE SERVIGOS

A Prestagéo de Servigos de Nutricdo e Alimentagdo envolve todas as etapas do
processo de programagdo, abastecimento, guarda, operacionalizagéo (pré-
preparo, preparo e cocgdo), distribuicdo da alimentagdo, recolhimento de

Y
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2.5.2.

2.6.
2.6.1.

2.6.2.

2.6.3.

2.64.

2.6.5.

2.6.5.1.
2.6.5.2.
2.6.5.3.
2,6.5.4.
2,555,

2.6.6.6.
2.6.5.7.
2.6.5.8.
2.6.5.9.
2.6.5.10.

2.6.5.11.

2.6.512.

utensilios, higienizag8o, recolhimento e destinagdo adequada dos restos
alimentares.

A execugao dos servigos devera basear-se no padréo de alimentagéo estabeiecido
pela CONTRATANTE, na estimativa do numero de comensais, nos tipos de
refeigbes e servigos complementares, bem como nos respectivos horarios.

DA DESCRIGAO DOS SERVIGOS

A alimentagdo fornecida deve ser equilibrada, racional e estar em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas.

Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista, com
experiéncia comprovada e cujas fungdes abrangem o desenvoivimento de todas
as atividades técnico-administrativas, inerentes ao Servigo de Nutrigéo,

Os servigos deverao ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar
com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em
nimero suficiente,

A operacionalizagdo, distribuigdo e porcionamento das refeigbes deverdo ser
supervisionadas pelo responsével técnico da CONTRATADA, de maneira a
observar sua aceitagéo, analise da apresentagdo, porcionamento e temperatura
das refeigbes servidas, para possiveis alteragbes ou adaptagbes, visando
atendimento adequado e satisfatério.

Para a execugdo dos servicos, a CONTRATADA deve executar todas as
atividades necessarias a obteng@o do escopo contratado, dentre as quais
destacam-se:

Programacao das atividades de Nutrigdo e Alimentagao;

Elaboragéo de cardapio diario completo - mensai; |
Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em gerai;“. :
Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais deé
consumo; '

Pré-preparo, preparos € cocgéo da alimentagéo;
Coleta diaria de amostras da alimentag&o preparada, em todas as refeigdes;
Transporte interno das refeigdes até os locais de distribuigéo das refeigbes;

Distribuicéo das refeigbes no refeitério, devidamente acondicionadas no balcéo
térmico, devendo a apresentagdo, temperatura e qualidade serem mantidas em
condi¢des adequadas;

Porcionamento uniforme das refeigbes aos adolescentes, utilizando-se de
utensflios apropriados;

Higienizag&o e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos,
dos utensllios de cozinha e dos utensilios utilizados pelos adolescentes;

Recolhimento dos residuos, restos alimentares e destinagéo adequada.

-V
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2.7.
2.71.

2.7.2,

2.8.
2.8.1.
2.81.1.

2.8.1.2.

2.9,
2.91.

29.1.1.

2.91.2.

2,9.2,

2.10.
21041,

2.10.1.1.
2.101.2.
210.1.3.
2.101.4.

2.10.2.

ATENDIMENTO A ADOLESCENTES

A alimentagdo dos adolescentes & constituida de 04 (quatro) refei¢bes diérias:
desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar.

Estdo previstos servicos complementares constituidos de lanches especiais
guando em atividades extemas e kit em data comemorativa.

ATENDIMENTO A FAMILIARES
Visando & integrac8o adolescente/familia, estéo previstos:

Fornecimento de almogo ao familiar participante do atendimento socioeducativo
no plano individual de atendimento do adolescente, em nimero de 01 (um) familiar
por adolescente, conforme quantitativo estimado de refeigbes/servigos
complementares e frequéncia de fornecimento constantes no ANEXQ V.

Fornecimento de almogo aos familiares, em data comemorativa, no més
dezembro, em nlimero de até 02 (dois) familiares por adolescente.

SITUAGOES EMERGENCIAIS

Para situagdes emergenciais, estéo previstas refeicdes a funcionarios, com prévia
autorizagéo da Diretoria Técnica e/ ou Superintendéncia de Salde.

Entendem-se situagdes emergenciais aquelas que fogem a rotina de trabalho do
funcionario, que se faz necessdria a presenga ininterrupta, em situagdes de
agravos e contengéo de conflitos entre outros, no Centro.

O padréc de alimentag&o destinado aos familiares e eventuaimente a funcionarios
do Centro serd o mesmo estabelecido aos adolescentes. As refeigdes quando
fornecidas, ndo seréo objeto de acréscimos ou supressdes de pregos, portanto,
para efeito de pregos, seréo praticados os mesmos correspondentes as refeigdes
normais.

Quantitativo estimado de comensais, numero de refeigdes/servigos
complementares e frequéncia de fornecimento, conforme ANEXO V. '

DO HORARIO DAS REFEIGOES

O horario das refeigbes deve adequar-se a dinamica do Centro, sendo
preferencialmente:

Desjejum: 06h30 as 08h00
Almogo: 12h00 as 14h00
Lanche da Tarde: 14h30 as 15h00
Jantar: 18h00 as 19h00

O lanche da tarde, a critério do Centro de Atendimento Socioeducativo da
CONTRATANTE, podera ser fornecido entre 20 e 21 horas.

¥
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2.10.3.

2.11.
21141,

2.11.2.

2.11.3.

2.11.4.

2.12.

No cardapio mensal deverd constar, o lanche correspondente ao perfodo
fornecido.

DO SISTEMA DE DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES

O sistema de distribuic8o de refeigbes aos adolescentes serd a granel, cujas
refeigbes deveréo ser acondicionadas em recipientes isotérmicos, transportadas
através de carro tipo plataforma até o refeitério e porcionadas para o consumo
imediato. Durante a distribui¢do sera necesséria a utilizagcéo de balcido térmico,
caso a temperatura da refeicéo distribuida ndo se mantenha adequada aos
padroes estabelecidos pela legislagdo vigente e porcionadas para consumo
imediato.

As refeicbes (almogo e jantar) devem ser servidas em pratos de mesa de
polipropileno com capacidade de 700 ml, acompanhados de talheres (colher e/ou
garfo e faca) do mesmo material, dispostos em bandeja lisa de polipropileno
visando faciiitar o transporte dos alimentos da area de distribuicdo até a mesa,
proporcionando melhoria na qualidade do atendimento.

A salada e molhos devem ser porcionados em recipientes de polipropileno com
capacidade para 300 ml individualmente, acrescentando-se temperos em sache
por ocasido do consumo.

Em situagbes que n&o for possivel o atendimento das refeigées a granel, por
razbes de seguranca do Centro, ou condigdes inadequadas, o atendimento devera
ser em recipientes descartaveis e individuais, assegurando a salada separada dos
alimentos quentes.

DA COMPOSI(}[\O DO CARDAPIO

Modelo de Cardapio Diario Basico Padrdc em consonancia com o Decreto n°
43.339/98 e Anexo | da Resolucdo SAMSP - n° 16/98, atualizada pela Resolugéo
SGGE n® 45/2002.

REFEIGAO CoOmMPOSIGADO

DESJEJUM | Péo francés ou pdc doce com margarina ou ¢/ queijo prato ou apresuntado

Leite com café ou achocolatado ou...

oy mortadela ou...

ALMOGO Salada: tomate ou alface ou agrido ou beterraba ou...

Arroz ou macarrdo ou lasanha

Feijao comum ou feijao preto

Carne bovina ou linguiga ou frango ou salsicha ou peixe ou...
Legumes: abobrinha ou vagem ou brécolis ou cenoura ou...

Sobremesa: Fruta: abacaxi ou caqui ou magé ou laranja ou....
Ou...

Doce: gelatina ou pudim ou sagu ou canjica ou...

Suco de fruta: natural concentrado - sabores diversos.

Pao francés {mini).

' LANCHE DA |eite achocolatado ou leite com groselha cu com café ou...
TARDE P&o francés ou p&o doce recheado com queijo ou apresuntado ou

mortadela ou margarina ou...

JANTAR |Feijdo comum ou feijéo preto

Arroz ou macarrio ou lasanha

Carne bovina ou figado ou salsicha ou peixe ou frango ou linguiga ou...
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Legumes: batata ou cenoura ou berinjela ou vagem ou espinafre ou...
Salada; alface ou tomate ou rdcula ou...

Sobremesa: Doce: goiabada ou marmelada ou gelatina ou...

Ou...

Eruta: magd ou mamao ou péra ou mel&o ou abacaxiou...

Suco de fruta: natural concentrado - sabores diversos.

P&o francés (mini).

2.13.
2.1341.

213141,

2.1341.2,

2.131.3.

21314

2.13.1.5.
2.13.1.6.

2.131.7.

2.131.8.

2.13.1.9.

213.2.

2.13.2.1.

2,13.2.2.

RECOMENDAGOES

Para a composigéo e execugo do cardapio diario deve ser observada a relagéo
de géneros e produtos alimenticios com respectivos consumos “per capita®, per
capita com fator de correglo e frequéncia de utilizagdo, constante na referida
Resolugéo - SGGE-45, de 28-8-2002.

A forma de preparo ficard a critério da CONTRATADA com anuéncia d&
CONTRATANTE, a fim de atender aos habitos e preferéncias alimentares,
objetivando melhor aceitagéo pelos adolescentes do Centro.

Para assegurar as necessidades nutricionais diarias recomendadas, devem ser
elaborados cardapios equilibrados e variados, observados a frequéncia de
utilizagéo e alguns aspectos devem ser enfatizados:

Obrigatoriedade, no cardapio diario, do item leite ha quantidade, frequéncia e
padriao estabelecido na referida Resolug&o SGGE n® 45, de 28/08/2002.

Carne bovina ou substitutos, legumes, saladas devem estar presentes no almogo
e no jantar, ‘

Uma fruta ou doce, deve constituir a sobremesa, alternadamente.

O quantitativo previsto de suco natural concentrado, sabores diversos € de 240m|
no almogo e no jantar.

Para atendimento de dietas especiais, se houver, estdo contemplados os géneros
e produtos, cuja relagéo e frequéncia de utilizagdo constam no item ~ Dietas
Especiais da referida Resolugéo, além dos ja citados.

No atendimento acs adolescentes com dietas especiais, e se for necessario incluir
colagio, deve ser observada a composigéo: suco de fruta natural ou vitamina ou
mingau, entre outros, previstos no Manua!l volume 06 - junho/2015 — Secretaria
da Fazenda.

Para atendimento dos servigos complementares tais como lanches especiais e kit
para festividades, devem ser utilizados os itens da relagéo prevista para o preparo
da alimentagéo normal dos adolescentes, além dos itens previstos para festas e
eventos, constantes na referida Resolugdo SGGE n° 45, de 28/08/2002.

QUANTO A SOBREMESA: %

Se for fruta inteira deve estar previamente higienizada, no caso de laranja ja '
descascada, frutas em pedagos devem ser embaladas individualmente ou em
recipientes individuais de polipropileno compative! com o per capta estabelecido. =

Se for doce cremoso deve estar acondicionado em recipiente descartavel com
tampa ou recipiente similar, com capacidade adequada ao per capita estabelecido

(100 g).
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2.13.2.3.

2.13.3.
2.13.3.1,

2.13.3.2.

213.3.3.

2.13.4.
2.13.4.1.

2.13.5.
2.13.5.1.

2.13.5.2.

213.5.3.

2,13.6.

213.6.1.

2.13.6.2.

2,13.6.3.

2,13.6.4.

2.13.7.

2,13.7.1.

Quando houver preparagdes que n&o se adaptam ao anteriormente definido,
devem ser acondicionadas em monoblocos, cobertas com fita fiime, para serem
distribuidas.

QUANTO AOS LIQUIDOS, DEVEM:

Estar acondicionados em recipientes com capacidade compativel ao nimero de
adolescentes e que mantenham a temperatura adequada até o final da distribuig&o.

Os recipientes utilizados deveréo ser diferenciados e identificados para cada tipo
de bebida fornecida (leite e sucos).

Ser porcionados, quando bebida a base de leite, em canecas de polipropileno com
capacidade de 300m! e quando suco distribuidos em copos de polipropileno.

QUANTO AOS PAES, BOLOS E BOLACHAS, DEVEM:

Estar embalado individualmente, observando as gramaturas determinadas. Devera
estar acondicionado em recipientes préprios para transportar até os refeitorios.

QUANTO AS DIETAS ESPECIAIS, SE HOUVER, DEVEM:

Ser fornecida (almogo e jantar) em embalagem descartavel com divisérias (3 ou
4), conforme a necessidade, ou recipiente similar, com tampa, exceto as dietas
liguidas, cujo recipiente deve estar adequado a sua caracteristica.

As dietas especiais devem estar identificadas com nome, tipo de dieta e horério,
acompanhadas de talheres.

Os lfguidos destinados as dietas especiais devem ser fornecidos em copos
descartaveis com tampa e devidamente identificados. .

QUANTO A ALIMENTAGAO PARA ADOLESCENTES COM MOLESTIAS
INFECTO-CONTAGIOSAS, SE HOUVER, E SE NECESSARIA, DEVE:

Ser fornecida (almogo e jantar) em recipientes descartaveis, com divisérias, com
tampa, exceto as dietas liquidas cujo recipiente deve estar adequado a sua
caracteristica. ,

Os liguidos devem ser fornecidos em copos descartaveis com tampa, devidamente
identificados.

Para atendimento de dietas especiais, se houver, estéo contemplados os géneros
e produtos, cuja relagéo e frequéncia de utitizagdo constam no item — Dietas
Especiais da referida Resolugéo, além dos ja citados,

Identificar com nome, tipo de dieta, horario, acompanhado também de talher
descartavel.

COMPOSIGAO DOS LANCHES ESPECIAIS:

LANCHE ESPECIAL PERIODO PARCIAL (PARA ATIVIDADES EXTERNAS -

PERIODO DE 4 HORAS): \Qf
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2.143.7.2.

2.13.7.3.

2.13.8.
2.13.8.1.

2.13.9.

3.1.
311,

3.1.2.

3.1.3.

3.1.4.

3.1.5.

- 02 unidades de p&o com recheio protéico,
~ 01 unidade de suco de fruta pronto para beber em embalagem tetra brik (240ml)
ou

- 01 unidade de bebida lactea pronta para beber (240ml),
- 01 unidade de Fruta,

LANCHE ESPECIAL PERIODO INTEGRAL (PARA ATIVIDADES EXTERNAS --
PERIODO DE 6 OU MAIS HORAS):

- 03 unidades de pao com recheio proteico.

- 01 unidade de bebida [Actea pronta para beber (240ml).

-01 unidade de suco de fruta pronto para beber em embalagem tetra brik (240ml).
- 01 unidade de Fruta,

~ 01 unidade de chocolate ao leite em tablete - 50g.

Os Lanches Especiais a serem fornecidos em atividades externas (jogos, eventos,
encaminhamentos, transferéncias, outros) dever&o estar embalados e
acondicionados de forma adequada, mantendo a integridade e a temperatura
recomendada para os alimentos.

COMPOSIGAOQ DE KIT PARA FESTIVIDADE
NATAL

- Panetone - por¢éo de 200g.

- Refrigerante — 250ml.

Os quantitativos per capita dos géneros e produtos alimenticios devem ser
observados o constante na Resolugao SGGE n°® 45/2002.

DA EXECUGAQ DOS SERVIGOS
DOS CARDAPIOS

O cardéapio diario padréo completo e recomendagdes definidos nas Especificagdes
Técnicas deveréio nortear a elaboragdo dos cardépios para atendimento a
adolescentes com alimentagao normal e dietas especiais, estas se houverem,

A técnica dietética de preparo ficard a critério da CONTRATADA, observado o
cardapio previamente aprovado pela CONTRATANTE.,

Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades, e
planejados, atendendo as leis fundamentais de alimentagdo de Escudero
(quantidade, qualidade, harmonia e adequagéo).

Para a elaboragéo do cardépio didrio devera ser observada a relagdo de géneros
e produtos alimenticios com respectivos consumos per capita e frequéncia de
utilizagéo, estabelecidos para os adolescentes "A" constantes da Resolugéo
SGGE 45/02.

Na elaboragao dos cardapios devem ser considerados: Fatores sensoriais: sabor,
cor, odor, textura, o valor nutricional w:tajdo bindmio variedade x equillbrio; &

20 PE DRVP 020116 - PROCESSO RVP 0099/16

O S




FUNDACAO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

safra de alimentos, observados o aspecto qualidade; adequagédo ao clima; e
digestibilidade do alimento.

3.1.6. Deverdo ser previstos cardapios diferenciados, se necessario, aos adolescentes
cujo. padréo alimentar tenha influéncia de preceitos religiosos, tabus e
socioculturais.

31.7. Os cardépios poderdo ser elaborados trimestralmente e compativeis com as
estagdes climaticas.
3.1.8. Os cardépios devem ser planejados completos (desjejum, almogo, lanche da tarde

e jantar) pela CONTRATADA, e submetidos com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias de sua utilizacéo, para devida aprovacéo pela Contratante que deve
ser realizada no prazo méaximo de 08 (oito) dias.

3.1.9. Os cardéapios aprovados, s6 poderéo ser alterados pela Contratada com anuéncia
da Contratante, apés andlise das motivagbes formais, salvo se forem relativos a
itens de hortifrutigranjeiros.

3.1.10. O cardépio para atendimento de familiares em data comemorativa e a funcionérios
em situacBes emergenciais, estes desde que autorizados, sera o mesmo previsto
para os adolescentes.

3.111. Devem ser elaborados cardapios diferenciados para atendimento em datas
comemorativas tais como: Péscoa (almogo), Natal (jantar de 24/12, desjejum e
almogo de 25/12) e Ano novo (jantar de 31/12, desjejum e almogoe do dia 01/01).

3.112.  Oscardapios mensais a serem executados, alimentagéo normal e dietas especiais,
estas se houverem, devem ser calculados, constando de valor calérico total diario,
macronutrientes e micronutrientes, este se necessario.

3.1.13 Dietas especiais se houver, inclusive para adolescentes com moléstias
infectocontagiosas, devem ser atendidas mediante prescrigio médica, elaborando
cardapios observados os produtos e géneros alimenticios constantes na referida
Resolugdo — Dietas Especiais; sem custos adicionais, sendo os utensilios para
atendimento destes, totalmente descartaveis.

3.1.13.1 As dietas especiais, quando houver, n&o ser@o objeto de acréscimos ou
supressdes de pre¢os decorrentes das substituigbes de géneros similares para
suas adequagdes.

3.2 DOS GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS E OUTROS MATERIAIS DE
CONSUMO ',
3.21. Para a utilizagdo de géneros e produtos alimenticios devem ser observadas as

especificagbes técnicas com base na legislaglo vigente — Codigo Sanitario
(Decreto Estadual N.° 12.342/78), atualizada pela Lei n.° 10.083, de 23/09/88, no
que couber,

3.2.2. Os materiais de consumo, necessérios a execugéo dos servigos tais como:
descartaveis, utensilios, produtos de higiene e limpeza, entre outros, devem ser de
qualidade comprovada,

3.2.3. Os géneros, os produtos alimenticlos e os materiais de consumo em geral, .
necessarios a execugéo dos servigos, devem estar estocados em local apropriado,
observando a legislacéo vigente — Portaria CVS n° 05/13 e Resolugdo RDC ~
ANVISA n? 216 de 15 de setembro de 2004; no que couber.
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3.2.4.

3.3.
3.31.

3.3.2.

3.3.3.

3.3.4.

3.3.5.

3.3.51

3.4.
3.4.1.

34.2

3.4.3.

3.44.

3.5,
3.5.1.

Os estoques minimos de géneros e materiais devem ser compativeis com as
quantidades previstas para o atendimento, devendo ser previsto estoque
emergencial de produtos n&o pereciveis destinados a substituir eventuais faihas
no fornecimento e/ou em situagdes de emergéncia.

DO PREPARO DA ALIMENTAGAO

O preparo das refeigdes, em todas as suas etapas deve ser executado
observando-se as técnicas cuiinarias, nos padrdes de higiene e seguranga, e no
gue couber a Portaria CVS n° 05/13 e Resolugdo RDC - ANVISA N°216/04. Os
alimentos nao consumidos de imediato apds o preparo devem ser mantidos a uma
temperatura superior a 60°C ou inferior a 10°C (saladas e sobremesas) até o
momento de serem servidos.

Os vegetais consumidos crus devem obrigatoriamente ser sanitizados em solugao
clorada e conservados sob refrigeragdo até o momento do consumo.

Todos os alimentos prontos para distribuicdo devem ser mantidos em rec'lpienté"'s
tampados ou cobertos com fita filme de PVC e mantidos em temperaturas
recomendadas.

O suco servido aos adolescentes devera ser de fruta natural concentrado, nao
podendo ser & base de corantes e /ou aromatizantes artificiais. A agua utilizada
para diluigdo de sucos deve ser filtrada, sendo necesséria a instalagido e
manutengéo de filtro de 4agua.

Submeter as preparagdes de todas as refeicdes para degustagdo, ao (s) elemento
(s) designado (as) pela CONTRATANTE.

Realizar a retirada imediata e a substituigado de preparagdes e/ ou alimentos que
forem considerados inadequados ao consumo e encaminhar para anélise
faboratorial, cujo laudo deve ser entregue & nutricionista da UAISAS.

DA DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES

A distribuigdo e o porcionamento das refeigées séo de responsabilidade da
CONTRATADA, atendendo aos horarios estabelecidos pela CONTRATANTE.

No porcionamento das refeigées devem ser observados: o quantitativo per capita
estabelecido, a uniformidade, a temperatura e a apresentacéo.

Todos os componentes do cardapio, de todas as refeicbes do dia, devem estar
disponiveis para servir do primeiro ao ultimo comensal.

Os utensilios e recipientes a serem utilizados pelos adolescentes, devem estar em
condigbes adequadas de uso e em quantidade suficiente ao numero de
adolescentes do Centro, tendo substituigao imediata quando necesséria.

DO CONTROLE BACTERIOLOGICO DOS ALIMENTOS

Para efeito de controle de qualidade da alimentagéo fornecida, coletar diariamente
amostras das preparagdes € manter sab refrigeracdo/congelamento por 72 horas,
conforme critérios da CVS n® 05/13, para eventuais andlises laboratoriais.

Y
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3.5.2.

3.5.3.

3.6.
3.6.1.

3.86.2.

3.6.3.

3.6.4,

3.6.5.

3.8.6.

3.7.

3.71.

3.7.2.

3!713 .

Colefar periodicamente amostras das preparagbes, bem como das dietas
especiais, se houver, para analise microbioidgica, as suas expensas,
apresentando o resultado (laudos) a nutricionista da UAISAS.

Coletar a cada 06 {seis) meses, a agua utilizada no Servico de Nutrigéo, e
encaminhar para analise, as suas expensas, apresentando ¢ laudo & nutricionista
da UAISAS,

DA HIGIENE

Controlar e manter a higienizagéo completa das dependéncias, incluindo refeitério,
equipamentos, instalagdes e utensilios utilizados na execucfo dos servigos e pelos
adolescentes, observada a legislac&o vigente, com base na Portaria CVS n°05/13
e Resolugéo RDC — ANVISA n® 216/04,

Os produtos utilizados na higienizagdo e limpeza deverdo estar registrados na
ANVISA, contendo rétulo com a identificagéo do produto, composigdo, validade ¢
forma de utilizagéo.

Realizar controle integrado de pragas, sempre gue nhecessario, em todas as
dependéncias utilizadas para a execugdio dos servigos inclusive refeitério, por
pessoal treinado, ou empresa qualificada, utilizando-se produtos autorizados pela
ANVISA. Deixar comprovantes da aplicagéo no Centro. O laudo da aplicagéo
devera permanecer de facil acesso para consulta quando solicitado.

Recolher residuos, restos e sobras de alimentos e lixo das dependéncias
utilizadas, quantas vezes se fizer necessario, devendo estar devidamente
acondicionado e vedado, inclusive restos alimentares dos refeitérios,
transportando até o local destinado,

Os vasilhames, caixotes e outros, pertencentes 8 CONTRATADA deverado estar
dispostos em local apropriado e retirados periodicamente, a fim de prevenir e evitar
a proliferagéo de insetos e roedores. '

Alimpeza e a devida higienizagdo das éreas adjacentes a cozinha, utilizadas pela
CONTRATADA também & de sua responsabilidade.

DA EQUIPE DE TRABALHO

Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma
a atender o cumprimento das obrigagdes assumidas, no geral e nos
detalhamentos, inclusive no periodo noturno e fim de semana, se necessario, sem
considerar folgas, e férias e substituir prontamente nos casos de afastamento,
demissdes e absenteismos.

Indicar Nutricionista, Responsével Técnico, com respectivo CRN, com experiéncia,
cujas fungdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnicas e
administrativas, inerentes ao Servigo de Nutrigdo. Garantir a efetiva e imediata
substituigdo nos impedimentos, conforme previsto na Lei n® 8.234/91 e Resolugéo
CFN n° 378/05.

O numero de empregados deve estar adequado quantitativa e qualitativamente a
Prestagdo de Servigos, objeto do Contrato, com base nos paréametros
estabelecidos - Manual volume 8 — Junho/15 — Secretaria da Fazenda; Resolugées
efou Portarias — CRN3 referente ao assunw
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3.74.

3.7.5,

3.7.6.

3.7.7.

3.7.8.

3.7.9.

3.7.10,

3.711.

3.7.12.

3.7.13.

3.714.

3.7.15,

3.8,
3.8.1.
3.8.1.1.
3.8.1.2.
3.8.1.3.
3.8.14.
3.8.1.8,

Afixar em local visivel, a escala de servico de seus empregados, por categoria,
fungio, horario de trabaiho, prevendo um nimero de empregados, que garantam
a execugio dos servigos, objeto do contrato, em condigdes adequadas.

Fornecer uniformes completos e especificos para o desempenho das fung:oes e
cracha de identificagfio, @ equipamentos de protecéo individual especifico (EPis)
aos seus empregados, bem como iuvas descartaveis, para o pessoal que
manuseia alimentos nas fases de preparag¢éo e distribuigco.

Os empregados devem higienizar as m&os, adotando técnicas de assepsla sempre
que necessano. O uso de iuvas, ndo impiica na eliminagio de processo de
higienizagao e assepsia das maos.

Manter seus empregados uniformizados e limpos, com unhas aparadas, isentas
de esmaite, barbeados, cabelos penteados, e totalmente cobertos, sendo
obrigatério o uso de rede protetora de malha fina, independente de touca, bIbICO
ou qualquer outra pega gue complete o unlforme.

Realizar o controle de salde dos empregados bem como cumprir todas as
exigéncias de legislagéo sanitéria, trabalhista, relativo aos exames médicos
periddicos, admissionais e demissionais, arcando com as despesas.

Promover, as suas expensas, treinamentos periddicos e especificos aos seus
empregados, enviando comprovante do freinamento e cronograma a nutricionista
da UAISAS.

Cumprir e fazer com ¢ue seus empregados cumpram as normas de seguranga
emanadas pela CONTRATANTE, quando da permanéncia no recinto do Centro.

Responsabilizar-se por todos os encargos e despesas decorrentes de alimentagéo
de seus empregados.

Manter a qualidade e uniformidade do padrdo da alimenta¢éo e do servngo
independente das escalas de servico adotadas.

Nao ufilizar estagiarios ou aprendizes na execugéo dos servicos. ldentificar;
acompanhar e orientar adequadamente, os empregados em periodo de
experiéncia.

Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer 8nus ou encargos,
relacionados aos seus empregados, utilizados na execugéo dos servicos que
sejam decorrentes de legislacdo social, previdenciaria e ambiental, incluidas as
indenizagdes por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional.

Enviar relatério, todo primeiro dia (til do més, & nutricionista da UAISAS indicando
0 quadro de funcionéarios que prestaram servigos na unidade no més anterior.

DO CRITERIO DE BOAS PRATICAS

Recebimento de produtos alimenticios, observar:

As condigbes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;

A existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte;
Higiene pessoal e a adequagéo do uniforme do entregador;

A integridade e a higiene da embalagem;

A adequacio da embalagem, de modo gue o alimento ndo mantenha contato direto
com papel, papeldo ou plastico recic1ado;\‘ZD
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3.8.1.8.

3.8.1.7.

3.8.1.8.

3.8.1.9.

3.8.2.

3.8.2.1.

3.8.2.2.

3.8.3.
3.8.3.1.

3.8.3.2

3.84.
3.8.4.1.

A realizagdo da avaliagdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios
definidos pela ABNT- Assoclagéo Brasileira de Normas Técnicas;

As caracteristicas especificas de cada produto, conforme Decreto n.° 12.486 de
20/10/78 da Secretaria da Salde do Estado de S&o Paulo, bem como controle de
temperatura no recebimento dos géneros alimenticios, de acordo com os critérios
técnicos estabelecidos pela Portaria CVS n° 05/13;

A correta identificagéo do produto no rétulo: nome, composigao do produto e lote;
ndmero do registro no Orgao Oficial; CNPJ, enderego e outros dados do fabricante
e do distribuidor, temperatura recomendada pelo fabricante e condigbes de

~ armazenamento; quantidade (peso) e datas de validade, de fabricagéo de todos

os alimentos e respectivo registro nos 6rgéos competentes de fiscalizagéo;

A Contratada deverd programar ¢ recebimento dos géneros alimenticios e
produtos em horarios que ndo coincidam gom os horarios de distribuigéo de
refeicbes efou recolhimento de residuos e lixo. Devem ser programados em
horérios administrativos, o recebimento de géneros e produtos alimenticios e
demais materiais necessarios a execugdo dos servicos.

Recebimento de produtos de origem animai (bovina, suina, aves, pescados
efc.)

Devera ser de procedéncia iddnea, com carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS ou
orgdo competente, transportado em carros fechados refrigerados, acondicionados
em monoblocos ou caixas de papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos ou
a vacuo, em condi¢des corretas e adequadas de temperatura, respeitando-se as
caracter(sticas organolépticas proprias de cada produto.

Temperaturas recomendadas para o recebimento:

Carnes Congeladas ~ 12°C ou temperatura menor ou conforme
recomendagéo do fabricante

Carnes Refrigeradas de 04 a 07°C ou conforme recomendagéo
do fabricante ‘

Pescados Refrigerados {de 02 a 03°C ou conforme recomendagéo
do fabricante »

Demais Produtos (Embutidos e|de 04 a 10°C ou conforme recomendagéo

Frios) do fabricante

Produtos salgados, curados ou|Temperatura ambiente ou conforme

defumados recomendacgao pelo fabricante

Recebimento de hortifrutigranjeiros:

Deverdo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturagéo, auséncia de
danos fisicos e mecénicos. A triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas,
frutos verdes e deteriorados, antes da pré-higienizagéo e do acondicionamento ein
embalagens adequadas.

Os ovos devem estar em caixas de papel&o, protegidos por bandejas, tipo
“gavetas”, apresentando a casca integra e sem residuos.

Recebimento de leite e derivados

Deveréo ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS ou
o6rgédo competente, transportados em carros fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas corretas e adequadas, respeitando as caracteristicas
do produto,
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3.8.4.2. Deveraser conferidob rigorosamente:
3.8.4.2.1 o prazode validade do leite e derivados, combinado com o prazo de planejamento
de consumo e as condigdes das embalagens, de modo que hdo se apresentem
estufadas ou alteradas,
3.8.4.3. Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:
Leite “in natura® e seus derivados {lacticinios | até 10°C ou de acordo com o fabricante
ete.)
Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente
3.8.5. Recebimento de estocéaveis
3.8.5.1. Devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro
do prazo de validade e com identificagbes corretas no rétulo.
3.8.5.2. Os cereais, farindceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos,
umidade excessiva e objetos estranhos. As iatas ndo devem estar enferrujadas,
estufadas ou amassadas e os vidros nao devem apresentar vazamentos nas
tampas, formagio de espumas, ou qualquer outro sinal de alteragéo ou violagéo
do produto.
3.8.56.3. Temperatura recomendada para o recebimento de estocaveis:
Produtos estocaveis Temperatura ambiente
3.8.6. Recebimento de sucos e demais produtos industriaiizados
3.8.6.1. Deverdo ser de procedéncia iddnea, de boa qualidade, com embalagens integras,
néo estufadas e ndo violadas, dentro do prazo de validade e com identificagbes
corretas no rétulo,
3.8.6.2. Temperaturas recomendadas para o recebimento de sucos e produtos

industrializados

Concentrados (xaropes) congelados |-18°C com tolerancia até —15°C

Concentrados (xaropes) resfriados | até 10°C ou de acordo com o fabricante

Concentrados (xaropes) | Temperatura ambiente ou de acordo com o
estabilizados fabricante
3.8.7. Recebimento de descartavels, produtos e materiais de limpeza
3.8.7.1. Os materiais de iimpeza e os descartaveis devem apresentar-se com embalagens
integras, proprias para cada produto e com identificagéo correta no rétulo.
3.8.7.2. No caso de utilizagdo dos saneantes domissanitérios, deve-se observar ainda, o
prazo de validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo.
3.8.7.3. Cada produto domissanitario deverd possuir registro atualizado na ANVISA e
atender a iegislagéo vigente.
3.8.8. Do armazenamento de géneros alimenticlos, materiais entre outros,

observar: \D)
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3.8.8.1.

3.8.8.2.
3.8.8.3.

3.8.84.

3.8.8.5.

3.8.8.6.

3.8.8.7.

3.8.8.8.

3.8.8.9.

3.8.8.10.
3.8.8.11.

3.8.8.12,

3.8.8.13.

3.8.8.14.

3.8.8.15,

As embalagens de madeira e de uso Gnico, provenientes diretamente do fabricante
ou produtor, utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos e
alguns tipos de frutas, devem apresentar rotulagem e ser armazenadas em
equipamento de refrigeragéio exclusivo. Na impossibilidade, as mesmas devem ser
separadas dos demais produtos. Ficam vetados outros tipos de caixas de madeira
nas areas de amazenamento,

Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre pallets ou em prateleiras,
néo permitindo o contato direto com o piso. Os géneros alimenticios devem ficar
afastados a uma altura minima de 26 cm do piso;

Dispor os alimentos em pallets, garantindo boa circulagéo de ar, mantendo-os
afastados da parede e entre si;

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enIatados,
farinaceos, graos, gamrafas, descartaveis efc;

Dispor os produtos obedegendo & data de fabricagéo, sendo que os produtos com
data de fabricagédo mais antiga devem ser posicionados a serem consumidos em
primeiro lugar;

Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do teto no minimo 60 cm
e afastados da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitavel, conforme o
tamanho da area do estoque, a fim de favorecer a ventilagéo;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasi&o
do recebimento;

Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que n&o prejudique as
caracteristicas do produto e com amarragio em forma de cruz, para proporcionar
uma boa ventilagéo;

Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, ha impossibilidade de se
manter o rétulo original do produto, as informacdes devem ser transcritas em
etiquetas, de acordo com a legislagéo pertinente;

Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais
e acondicionados em contentores higienizados, adequados (|mpermeave|s,
lavaveis e at6xicos), cobertos e devidamente identificados;

Os sacos plasticos apropriados ou os papéis Impermeaveis utilizados para a
protegéo dos alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais
devem ser reaproveitados;

Armazenar os diferentes géneros alimenticios nos refrigeradores, respeitandoé
seguinte disposigéo:

- alimentos prontos para 0 consumo nas prateleiras superiores;

- 08 semiprontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;

- restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores.
OBS: Todos separados entre si e dos demais produtos.

Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méxima de 10 cmou
em pecas de até 02 Kg (porgbes menores favorecem o resfriamento,

descongelamento e a prépria cocgéo); \Q/
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3.8.8.16.

3.8.8.17.
3.8.8.18.
3.8.8.19.
3.8.8.20.
3.8.8.21.

3.8.8.22.
3.8.8.23.

3.8.8.24.

3.8.8.25.

389.
3.8.9.1.

3.8.9.2.

3.8.9.3.

3.8.94.

3.8.956.
3.8.9.6.

3.8.9.7.

Caixas de papeldo podem permanecer sob refrigeragdo ou congelamento, se
armazenadas em local delimitado, ou num equipamento exclusivo para este fim e
nao devem apresentar sinais de umidade ou bolores;

Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para
congelamento, desde que devidamente embalados e separados;

Colocar os produtos destinados a devolugéo em locais apropriados, devidamente
identificados por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;

Respeitar rigorosamente as recomendagbes do fornecedor para o adequado
armazenamento dos aiimentos;

Atentar que, apds a abertura das embaiagens originais, perde-se imediatamente o
prazo da validade do fabricante;

E proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente
para serem manipulados;

Programar o uso das carnes congeladas: ap6s o seu descongelamento estas
somente podem ser armazenadas sob refrigeragéo até 4°C até 72 horas para
bovinos e aves e até 2°C por até 24 horas para os pescados;

Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem
manipulados crus poderéo ser armazenados sob refrigeragéo (até 4°C) ou sob
congelamento (- 18°C), desde que devidamente etiquetados;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamenio dos

alimentos, de acordo com a legislagdo vigente;

Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados &
temperatura ambiente, em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza
devem ser armazenados separados dos produtos alimenticios, em iocais
diferentes, para evitar contaminagéo ou impreghacéo com odores estranhos.

Pré-preparo e preparo dos alimentos

Devem ser observados os seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagéo
ao pré-preparo e preparo dos alimentos:

Garantir que todos os manipuladores higienizem as méos anies de manusear
qualquer alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada
mudanga de tarefa de manipulagéo;

Atentar para que n&o ocorra a contaminagao cruzada entre os vérios géneros de
alimentos durante a manipulagéo, no pré-preparo e preparo final;

Proteger os alimentos em preparagéo ou prontos, garantindo que estejam sempre
cobertos com tampas, filmes plésticos ou papéis impermeaveis, os quais néo
devem ser reutilizados;

Manter os alimentos em preparagdo ou preparados sob temperaturas de
seguranga, ou seja, inferior a 10°C ou superior a 60°C;

Planejar o processo de cocgao para que mantenha, tanto quanto possivel, todas
as qualidades nutritivas dos alimentos;

Garantir que os alimentos no processo de cocgéo cheguem a atingir 74°C no seu
centro geométrico ou combinagBes conhecidas de tempo e temperatura que

confiram a mesma seguranga; \Q/
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3.89.8. Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma
preparagao, garantindo que ambos (molhos e alimentos) atingem 74°C no seu
interior;

3.8.9.9. Atentar para que os dleos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejam aquecidos
a mais de 180°C. Fica proibido o reaproveitamento de dleos e gorduras;

3.8.9.10. Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da
refrigerag@o apenas a quantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por
30 minutos sob temperatura ambiente. Retoma-la a refrigeragdo (até 4°C),
devidamente etiquetada, assim que estiver pronta. Retirar nova partida e
prosseguir sucessivamente;

3.8.9.11. Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes
adequados, isto &, retirar da refrigerag@o, apenas a quantidade suficiente para
trabalhar por 30 minutos por lote. Atentar para as temperaturas de seguranga nas
etapas de espera; carne crua = abaixo de 4°C e carne pronta = acima de 60°C;

3.8.9.12. Evitar preparagbes com demasiada manipulagéo das carnes, especialmente nos
casos de frangos e pescados;

3.8.9.13. Utilizar somente maionese industrializada, NAQ utilizar ovos crus para as
preparagbes {maionese caseira, mousses etc.);

3.8.9.14. Garantir 74°C na coc¢éo dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces efc;
3.8.10.  HIGIENIZAGAO DOS ALIMENTOS

3.8.10.1. REGRAS BASICAS:

3.8.10.1.1.Higienizar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios, antes de iniciar
as tarefas;

3.8.10.1.2,0s alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, pingas ou com
as maos protegidas com luvas descartaveis;

3.8.10.1.3.Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de
armazenamento, preparo, cozimento e no momento de servir;

3.8.10.1.4.As portas dos refrigeradores devem ser mantidas bem fechadas;,

3.8.10.1.5.Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios tempo e
temperatura (74°C por 05 minutos);

3.8.10.1.8. Utilizar agua potavel,
3.8.10.1.7. Os funcionarios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os aiimentos e utensflios;

3.8.10.1.8. Para a degustacéo do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que néao
devem voltar a tocar os alimentos;

3.8.10.1.9. Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de
plastico branco atéxico ou de inox e cobefttos com tampas, ou filme plastico;
identificados através de etiquetas. O prazo de validade dos enlatados, depois de
abertos, é de 24 horas, desde que armazenados a no maximo 8° C.

"y
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3.8.10.2, HORTIFRUTIGRANJEIROS

3.8.10.2.1. Os vegetais folhosos deveréo ser lavados folha a folha e os legumes e frutasum a
um, retirando as partes estragadas e danificadas, e colocados em imersdo de agua
clorada a 200 ppm, no minimo por 15 minutos;

3.8.10.2.2, Corte, montagem e decoragéo com o uso de luvas descartaveis;
3.8.10.2.3. Espera para distribuic&o sob refrigeragdo, no maximo, 10° C;
3.8.10.2.4. Os ovos dever&o ser lavados em agua corrente antes da sua utilizago.

3.8.10.3. CEREAIS E LEGUMINOSAS
3.8.10.3.1. Escolher os gréos a seco (arroz, feijdo entre outros)
3.8.10.3.2. Lavar em agua corrente antes de levar para cocgéo.

3.8.11, PORCIONAMENTO

3.8.11.1 O processo de porcionamento da alimentagéo deve ser efetuado sob rigoroso
controle de tempo de exposigéo e temperatura a fim de néo ocorrer multiplicagéo
microbiana;

3.8.11.2 As refeigbes deverdio ser porcionadas, distribuidas e servidas, em recipientes
individuais (prato de mesa),

3.8.11.3 Porcionar uniformemente as refeicdes, seguindo o per capita estabelecido,
utilizando-se de utensilios apropriados para cada tipo de preparagéo,

3.8.12. DISTRIBUIGAO DAS REFEIGOES

3.8.12.1. Os alimentos devem ser mantidos sob rigoroso controle de tempa de exposigéo e
temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicagéo microbiana,

3.8.12.2. Para a distribuig8o dos alimentos quentes deve-se observar os seguintes critérios
de tempo e temperatura: manter as preparagdes a 60°C ou mais por no maximo 6
horas; ou manter as preparagdes abaixo de 80°C por no maximo 1 hora.

3.8.12.3. Para a distribuigio de alimentos refrigerados devem ser observados os seguintes
critérios de tempo e temperatura: manter as preparages em temperatura inferiores
a 10°C no maximo 4 horas ou quando a temperatura estiver entre 10 e 21°C, esses
alimentos sé podem permanecer na distribuicéo até 2 horas.

3.8.124. A temperatura dos alimentos servidos, norteada pelos parametros estabelecidos
na Portaria CVS n°® 5/13.

3.8.12.5. Transporte de alimentos e outros devem ser efetuados em carros fechados e
apropriados.

3.813. HIGIENIZAGAO
3.8.13.1. HIGIENE PESSOAL
Nas atividades diarias, o funcionario da Contratada devera:
3.8.13.1.1. Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da

empresa;
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3.8.13.1.2, Fazer a barba diariamente;
3.8.13.1.3. Nao aplicar maquiagem em excesso;
3.8.13.1.4, Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

3.8.13.1.5.Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam totaimente
cobertos;

3.8.13.1.6. Manter os sapatos e botas limpas;
3.8.13.1.7. Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;
3.8.13.1.8. Manter a higiene adequada das maos;

3.8.13.1.9.0s funcionarios deverao higienizar as méaocs adotando técnicas e produtos de
assepsia de acordo com a Portaria n® 930 de 27/08/92 — Ministério da Salide.

3.8.13.1.10.Usar luvas descartaveis sempre que manipular alimentos ou trocar de fungéo ou
atividade e néo dispensar a lavagem frequente das m&os, devendo as luvas ser
descartadas ao final do procedimento.

3.8.13.1.11.Nao usar joias, bijuterias, relégios e outros aderegos,

3.8.13.2. HIGIENE DAS INSTALAGOES

3.8.13.2.1. A Contratada deverd apresentar um cronograma de higienizagéo das diversas
areas da cozinha, equipamentos, copas, estas se houverem.

3.8.13.2.2. Os produtos utilizados na higienizagéo deveréo ser de boa gualidade e adequados
a higienizagéo das diversas areas e das superficies, de maneira a n&o causar
danos as dependéncias e aos equipamentos, néo deixando residucs ou cheiros,
podendo ser vetado pelo Contratante;

3.8.13.2.3. O piso devera permanecer sempre seco, sem aclimulos de agua;
3.8.13.2.4. Realizar polimento nas bancadas, cubas, mesas de apoio, portas;

3.8.13.2.5. Deverdo ser higienizadas periodicamente as grelhas, colmeias do sistema de
exaustdo da cozinha;

3.8.13.2,6. A Contratada devera instalar pia em ponto adequado da cozinha, abastecé-ios,
com produtos préprios e adequados a higienizagéo das mé&os. :

3.8.13.3. O quadro, apresentado a seguir, exemplifica os procedimentos basicos de boas
praticas de higienizag&o que deverdo ser seguidos pela Contratada nos processos
operacionais de higienizagéo no Servigo de Nutrigio:

LOCAL FREQUENCIA PRODUTOS

Pisos e ralos Diariamente e sempre | Defergente calstico e hipociorito
que necessario de sédio a 200 ppm de cloro ativo

Azulejos Diério e mensal Detergente neutfro e hipoclorito de |

sodio a 200 ppm de cloro ativo

Janelas, portas e lelas Mensalmente ou de| Detergente neutro

acordo com a
necessidade
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Luminarias, intetruptores,|De acordo com a|Detergente neutro e hipoclorito de

tomadas e tefo necessidade sédio a 200 ppm de cloro ativo
Bancadas e mesas de|Apoés utilizagdo Detergente neutro e hipoclorifo de
apoio sédio a 200 ppm de cloro ativo ou

alcool a 70%

Tubulagbes extemas Bimestral Detergente neutro e hipoclorito de
sédio a 200 ppm de cloro ativo
Caixa de gordura Mensal ou conforme a|Esgotamento, desengordurante
natureza das atividades | proprio
Tubulagdes internas Semestral Desengraxante e desencrustante
Sanitérios e vestidrios Diariamente e conforme | Detergente neutro e desinfetante
a necessidade clorado a 200 ppm de cloro ativo

3.8.13.3.1. HIGIENIZAGAO DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

3.8.13.3.1.1. Todos os equipamentos, utensilios ou materiais deverdo ser higienizados
diariamente, apds o uso e semanalmente com detergente neutro, desincrustante,
quando for o caso, o enxague final devera ser feito com hipociorito de sédio a
200 ppm de cloro ativo.

3.8.13.3.1.2. Os equipamentos e utensilios, carrinhos de transporte e de distribuicéo deverao
ser higienizados diariamente;

3.8.13.3.1.3. As panelas, placas de aluminio, tampas entre outros recipientes, sempre que
estiverem amassadas, deverdio ser substituidas a fim de evitar incrustagdes de
gordura e sujidade;

3.8.13.3.1.4. Os utensilios, os equipamentos e o local de preparagéo dos alimentos deveréo
estar rigorosamente higienizados antes e apds a sua utilizagdo. Deverad ser
utilizado detergente neutro, e apds enxague pulverizar com uma solugéo de
hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro ou alcool a 70°;

3.813.3.1.5.Apds o processo de higienizagdo, os utensilios e equipamentos devem
permanecer cobertos com filme ou saco plastico transparente em toda a sua
extensdo ou superficie;

3.8.13.3.1.6. Remover o lixo em sacos plasticos resistentes e devidamente vedados, sempre
que necessario; '

3.8.13.3.1.7. Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema "cross hatch”. Devera
ser desprezado apés sua utilizago.

3.8.13.4. O quadro apresentado a seguir exemplifica os procedimentos basicos de boas
praticas de higienizagéo que deverdo ser seguidos pela Contratada nos
processos operacionais de higienizagéo no Servigo de Nutrigdo:

ez
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(lavagem manual)

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS | FREQUENCIA PRODUTOS

Pratos e talheres Apds o uso Detergente sanitizante,
secante e alcool 70°GL

Placas,formas, assadeiras, etc.|Apds o uso Detergente neutro e

desinfetante clorado a 200
ppm e alcool 70°GL

Fritadeira Digria e apés o uso | Desincrustante e
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Chapa Apobs o uso Desincrustante e
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Fogéo Diario e apés o uso | Desincrustante

Fomo Didrio e apés o uso | Desincrustante

Carrinhos de transporte em geral Digrio e apds o uso | Detergente neutro,

desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Apbs o uso

Placas de corte de polietileno Detergente neutro,
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Maquinas (moedor de came, cortador| Apos o uso Detergente neutro,

de frics, ligtiidificadores, batedeiras, desinfetante clorado a 200

amaciador de carnes e outros) ppm de cloro ativo

Refresqueira Apébs o uso Detergente  neutro e
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Balangas Antes e apds o uso | Desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Refrigeradores e Céamaras | Semanal Detergente neutro,

Frigotfficas (se houver) desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Freezer Semanal Detergente neutro,

desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Prateleiras de apoio

Semanal ou antes,
se necessétio

Desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

. ¥
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Palletes Mensal Desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo
Caixas de polietileno e grades Diério e semanal Detergente neutro,

desinfetante  clorado e
desincrustante

Exaustéo (colméias, coifas) telas Semanal

Desincrustante, detergente
neutro e  desinfetante

clorado
Depésito de lixo proprio, se houver | Didrio, no inicio de|Sacos plasticos,
cada furno desincrustante, detergente

caustico e quaterndrio de
aménio a 4000 ppm

3.8.13.5.

3.8.14.
3.8.14.1.

3.8.14.2,

3.8.14.3.

3.8.144.

3.8.14.5.

3.8.14.6.

3.8.14.7.

EMBALAGENS

Deverdo ser lavadas em agua corrente, antes de serem armazenados sob
refrigeragéo (sacos de leite e garrafas). E dever&o ser identificadas quanto ao tipo
e a composigdo do produto, datas de fabricagéo, lote e data de validade.

CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada nos termos da portaria CVS
n® 9/2000, de 16/11/2000, controle integrado de pragas na periodicidade
recomendada pelos érgdos reguladores da matéria pertinente.

O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por
empresa qualificada, cuja aplicagéo de produtos sé deve ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevengao nas instalagbes, insumos e alimentos,
s0 podendo ser utilizados produtos registrados na ANVISA.

O programa de controle de pragas deve contemplar todas as medidas preventivas
necessarias para minimizar a necessidade da aplicagéo de desinfestantes
domissanitarios.

O servigo de aplicacéo de desinfestante domissanitario deve ser executado por
empresa controladora de vetores e pragas urbanas devidamente licenciada e/ou
cadastrada pela Vigilancia Sanitaria.

A escolha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a
disposicao das armadilhas e iscas, é responsabilidade da empresa controladora
de pragas urbanas. A CONTRATADA devera cumprir as recomendagbes contidas
no relatdrio técnico elaborado pela empresa controladora de pragas urbanas.

A manipulagéo e aplicagéo de produtos desinfetantes devero ser efetuadas de
modo a garantir a seguranga dos produtos, dos operadores, dos usuarios do
servigo e do meio ambiente,

A CONTRATADA devera apresentar a autoridade sanitdria, os seguintes

documentos:
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3.8.14.7.1.Proposta ou contrato de servigo, elaborada pela empresa controladora de pragas,

contendo, entre outras, as medidas preventivas a serem adotadas pela
CONTRATADA e relatdrio técnico de visita.

3.8.14.7.2.Certificado ou Comprovante de Execucgéo do Servigo, contendo as informagdes:

- identificagéo completa da empresa aplicadora;
- numero da licenga de funcionamento;

- identificagéo da empresa usuaria do servigo;

- execucéo do servigo;

- produtos utilizados, informando:

- numero do registro na ANVISA;

- composigao e concentragéo;

- quantidade aplicada;

- indicagdes para uso do médico, informando o grupo quimico, a agéo toxica, o
antidoto e o fratamento adequado;

- pragas alvo;
- assinatura do Responsével Técnico e inscricao no Conselho Regional de Classe.

3.8.15. CONTROLE BACTERIOLOGICO

3.8.16.1

3.8.15.2

3.815.3

3.8.154

41.

E de responsabilidade da Contratada executar e manter o controle de qualidade
em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a adolescentes,
através do método “APPCC" (Analise de Perigo dos Pontos Criticos de Controle).

Deverdo ser coletadas diariamente pela Contratada amostras de todas as
preparagbes fornecidas, as quais deveréo ser armazenadas em temperaturas
adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos
adequados para coleta e transporte das amostras.

Encaminhar periodicamente, amostras de alimentos ou preparagdes servidas aos
adolescentes para analise microb:ologlca a fim de monitorar os procedimentos
higiénicos e a qualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas,
responsabilizando-se (a Contratada) pelo custo dos exames realizados e
comprometendo-se a entregar os resultados assim que estiverem disponiveis. Nos
casos de suspeita de toxi-infecgbes de origem alimentar, as amostras dos
alimentos suspeitos dever8o ser encaminhadas imediatamente para anélise
microbioldgica, e entregar os resultados & nutricionista da Contratante.

O Laboratério sera de livre escolha da Contratada, porém, o mesmo devera ser
espemahzado nessa area, a fim realizar as anadlises microbiolégicas e fisico-
quimicas dos alimentos.

OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA deve responsabilizar-se integralmente pelo servigo, objeto do
Contrato, nos termos da legislag&o vigente, pela operacionalizagéo, preparo das
refeigbes e servigos complementares, distribuigéo, porcionamento da alimentagéo
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4.2,

4.3,

4.4.

4.5,

4.6.

4.7.

4.8.

4.9,

4.9.1

4.10.

4.11.

4.12,

4.13.

4.14,

aos adolescentes e higienizag8o dos utensflios utilizados, observando-se o
estabelecido nos itens a seguir: ‘

Reaiizar as adaptagdes que se fizerem necessérias, as suas expensas, nas
dependéncias do Servigo de Nutrigdo, do Centro, com prévia autorizagéo da
CONTRATANTE, uma vez executada, as mesmas passam a incorporar o imdvel,
sem qualquer énus & CONTRATANTE.

Disponibilizar e instalar, as suas expensas, equipamentos e mobiliarios adicionais
necessarios a execugéo dos servigos, objeto do Contrato, que seréo devolvidos no
finai do Contrato.

Garantir que as dependéncias vinculadas & execugéo dos servicos, bem como as
instalagdes e equipamentos colocados a disposig&o, sejam de uso exclusivo para
atender o objeto do Contrato.

Manter em perfeitas condigbes de uso e controle das dependéncias, dos
equipamentos e dos utensilios vinculados & execugdo do servigo,
responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras.

Responsabilizar-se pela manuteng&o preventiva e corretiva das instalagdes e dos
equipamentos vinculados a execugéo dos servicos.

Executar a manutengao corretiva, dos equipamentos e instalagtes danificadas, no
prazo maximo de 48 (quarenta e .oito) horas, e ou substituindo-os de imediato
quando necessario a fim de garantir a continuidade dos servigos.

Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios & execugio dos sewig:oé;
em perfeitas condigbes de uso, devendo substituir aqueles que vierem a ser
considerados impréprios devido ao mau estado de conservacgao.

Devolver no final do Contrato, as instalagbes e dependéncias, colocadas a sua
disposigao, bem como, equipamentos nas mesmas condigdes de uso,

As instalagbes, dependéncias e equipamentos devem estar em condicGes
adequadas e prontas para vistoria com 30 dias de antecedéncia ao término do
Contrato.

Responsabilizar-se pela manutencgao predial (elétrica, hidraulica, alvenaria, pintura
entre outros) das dependéncias colocadas a sua disposigao, realizando os reparos
& manutengéo necessarios, periodicamente,

Responsabiiizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados
a prestacio dos servigos realizando reparos imediatos, as suas expensas;
incluindo a limpeza periédica da caixa de gordura.

Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral, inclusive toalhas
de mesa dos refeitdrios, material de limpeza para higienizagdo dos utensilios
utilizados pelos adolescentes e aqueles necessérios a execugéo dos servigos,
devendo repd-los sempre que necessario ou solicitado, sem onus a
CONTRATANTE.

Manter os utensilios e recipientes a serem utilizados pelos adolescentes (pratos,
canecas, talheres, entre outros) em condigdes adequadas de uso e em quantidade
compativel ao nimero de adolescentes a serem atendidos, realizando a
substituicdo e reposicao imediata quando necessario.

Controlar a entrega € o recolhimento dos utensflios utilizados durante as refeigbes,
n&o sendo responsabilidade da CONTRATANTE o extravio ou perda dos mesmos.
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4.15.

4.16.

417.

4.171.

4.18.

4.18.1.

4.18.2,

4.19.

4.20.

4.21.
4.22,

4.23.

4.24,

4.25.

4.26.

4.27.

Responsabilizar-se pelas despesas correspondentes as ligagdes telefonicas
externas, quando néo dispor de linha telefénica prépria.

Responsabilizar-se pelas despesas decorrentes do consumo de gas (GLP),
utilizados na cozinha.

Manter quadro completo de pessoal: técnico, operacional e administrativo, em
nimero suficiente e qualificado, a fim de atender o cumprimento das obrigagdes
assumidas, conforme objeto do Contrato.

Assegurar em conjunto com a CONTRATANTE, a observéncia e atendimento dos
parémetros quantitativos de profissionais e de empregados, em numero suficiente
em servicos no Centro, cujos pardmetros constam no Manual de Prestagéo de
Servigos de Nutriggo — Junho/15 — Secretaria da Fazenda e Resolugbes/ Portarias
CFN, CRN 3, referente ao assunto.

Manter nutricionista responsavel técnico pelo Servigo, com respectivo CRN e
garantir a efetiva e imediata substituicdo nos impedimentos, conforme previsto na
Lei n® 8.234/91 e Resolugéo CFN n° 378/05 de 28/12/2005.

Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seu(s) nutricionista(s)
e técnico(s), envolvidos na prestag@o dos servicos, junto ao Conselho Regional.

Eventual alteragéo do titular da Responsabilidade Técnica deve ser comumcada a
nutricionista do UAISAS, acompanhada da respectiva documentagao.

Prever Tecnico de Nutrigo no Centro com base nos parémetros estabeiecidos
pelo Ato Normativo CRN3 n° 18/2008, para execucio dos servigos objeto do
Contrato, sob superviséo da(o) Nutricionista.

Providenciar a imediata reposigéo de empregados para cobrir folgas, faltas, férias,
demissdes, licenga saude, afastamentos, mantendo quadro completo necessério

a execucao dos servigos, objeto do Contrato,

Exercer controle sobre a assiduidade e pontualidade dos seus empregados,

Manter a qualidade e uniformidade do padrdo de alimentagdo e do servigo,
independente da escala de servigo adotada,

Afixar a escala de servigo do pessoal, com nome, categoria, horério, abrangendo
do inicio até o término das atividades, objeto do Contrato.

Realizar exames de salde, periodicamente de acordo com a legislagéo vigente,
além dos exames admissionais, periédicos, inclusive exames especificos de
acordo com as normas vigentes, e demissionais, de todo pessoal do servico, as
suas expensas, e apresentar os laudos dos exames de seus empregados a
nutricionista da UAISAS.

Manter os empregados denfro de padrdo de higiene recomendado pela Iegislagéd
vigente, fornecendo uniformes e eguipamentos de protecéo individual especificos
(EPIs), inclusive cracha de identificag@o, para desempenho das fungdes.

Identificar, acompanhar e orientar adequadamente o empregado em perfodo de
experiéncia.

Promover, treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos a toda equipe
de trabalho, por meio de programa de treinamento com abordagem dos aspectos
de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culindrias e
obrigatoriamente prevengéo de aCIdentes de frabalho, combate a mcendlo

biosseguranga. \QJ
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4.28.
4.29,
4.30.
4.31.
4.32,
4.33,

4.34,

4.35.

4.36.

4.37.

4.38.

4.39.

4.40.

4.41.

4.42.

4.43.

Apresentar a nutricionista da UAISAS o cronograma de treinamento, com pauta e
a periodicidade.

Quando proporcionar estagios curriculares, na area de nutricdo e alimentagéo
estes deveréo ser devidamente programados e supervisionados.

Evitar a circulagéo desnecesséria dos seus empregados, fora da area que ihes
forem destinadas.

Responder pela disciplina de seus empregados durante a permanéncia nas
dependéncias da Contratante.

Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autorizagéo
expressa da CONTRATANTE ou da CONTRATADA.

Disponibilizar avental e touca descartaveis as pessoas externas ao servigo,
quando autorizadas sua entrada.

Elaborar cardapios diarios completos, trimestralmente, compativeis com as
estagdes climaticas, em consonancia com a Resolucdo SGGE n.° 45/2002,
submetendo a apreciacdo da CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias de sua utilizac&o. O cardapio aprovado, somente poderé ser alterado,
mediante justificativa € anuéncia da CONTRATANTE.

Fornecer cépia do cardapio mensal ou semanal aprovado, a ser executado, ao
Centro, para ser afixado em local visivel ac atendimento.

Atender as solicitagbes de dietas especiais, mediante prescricgo médica, e se
necessario, realizar a substituicdo de alimentos ou preparagdes, observadas as
caracteristicas da dieta prescrita, visando favorecer sua aceitagio, n&o
representando custos adicionais 8 CONTRATANTE.

Quando houver dietas especiais; deve ser elaborado cardapio diario completo,
para o periodo solicitado, para cada tipo de dieta especial solicitada, e manter
afixado na cozinha, no local do preparo das dietas.

Elaborar € manter atualizado, manual de dietas especiais, com célculos de macro
e micronutrientes, valor caldrico total, tabela de substituigbes e recomendacdes,
para utilizagdo no atendimento dos adolescentes, devidamente aprovado pela
equipe de nutricionistas da UAISAS.

Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragcdo de Alimentos e
Prestagao de Servicos, de acordo com a Portaria CVS n° 5/13 e Resolugéo RDC -
ANVISA n° 216/04; adequando-o a execugdo dos servigos do Centro, objeto do
Contrato, de comum acordo com a Nutricionista da UAISAS.

Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizagdo do servigo, através do método A.P.P.C.C. (Avaliagéo dos
Perigos e Pontos Criticos de Controle).

Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o
registro hos 6rgaos competentes e prazo de validade, sendo vedada a utilizagéo

de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de

validade.

Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa,
refrigeradores, freezer), bem como, as de materiais de consumo, em condi¢des

adequadas, com base nas normas técnicas e sanitarias vigentes.

Realizar o controle higiénico sanitario dos alitnentos, em todas as suas etapas.
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4.44.

4.45.

4.46.

4.47.

4.48.

4.49.

4.50.

4I51 -

4.52,

4.53.

4,54,

4.55.

4.56.

4.57.

4.58.

Realizar o pré-preparc dos alimentos, observando os critérios de higienizagéo,
ressaltando que os vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfecgio
com solug8io clorada, de acordo com as normas vigentes.

Prevenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada dos alimentos durante o pré-
preparo e o preparo final.

Realizar a manipulagdo dos alimentos prontos, somente com utensilios e/ou méos
protegidas com luvas descartaveis, ressaltando que o uso de luvas, ndo implica na
eliminagéo do processo de higienizagio e assepsia das méos.

Coletar, diariamente, amostras dos componentes do cardapio de cada refeigéo,
transcorrido  2/3 do tempo de distribuig8o, mantendo-as  sob
refrigeragéo/congelamento por 72 horas, para eventuals analises laboratoriais,
observando as normas constantes da Portaria CVS n° 5/13 e Resolugdo RDC -
ANVISA n.° 216/04.

Realizar, periodicamente, as suas expensas, anélise microbiolégica das
preparagdes a serem servidas, visando assegurar a qualidade da alimentagéo
fomecida, cujos laudos devem ser fornecidos a nutricionista da UAISAS.

Responsabilizar-se pela qualidade da alimentag&o fornecida, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragéio
ou contaminagéo de alimentos “in natura” ou preparados, os mesmos deverio ser
suspensos do consumo, e em seguida, proceder 0 encaminhamento de amostra
para anélise, cujos laudos devem ser encaminhados & nutricionista da UAISAS, .

Acondicionar as refeicbes em recipientes isotérmicos; e transportar até o refeitério,
para atendimento aos adolescentes, observadas as caracteristicas do Centro,
objeto do Contrato.

Supervisionar, nas etapas de distribuicBo e porcionamento, a qualidade, a
apresentagao, a temperatura e a aceitacdo das refei¢6es fornecidas.

Almocgo para familiares, em data comemorativa devera ser servido no mesmo local,
juntamente com os adolescentes.

Distribuir as refeicGes aos adolescentes em recipientes e utensilios apropriados a
faixa etaria atendida, principalmente pratos, e de acordo com a especificidade do
alimento e/ ou preparagéo e padréo estabelecido pela CONTRATANTE.

Observar a aceitagéo das preparagdes servidas, e no caso de aceitagdo inferior a
70% por parte dos adolescentes, a preparagéo devera ser exclulda dos cardépios
futuros.

Recolher e proceder a higienizag&o dos utensllios usados pelos adolescentes, ha
area destinada para esse fim, observadas as normas sanitarias vigentes, inclusive
o local adequado para a guarda.

Proceder o recolhimento de restos alimentares e de descartaveis, se houver,
acondicionando-os de forma adequada, e transportando-os ao local, para o destino
final.

Manter os utensilios, os equipamentos e os locais de preparagéo, rigorosamente
higienizados, antes e apds sua utilizagdo, com uso de produtos registrados n&
ANVISA e observada a Portaria CVS n® 5/13,

Proceder & higienizag&o e desinfeccéo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das dependéncias
vinculadas ao servigo, observada as normgs, sanitarias vigentes e boas praticas.
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4.59.

4.60.

4.61.

4.62.

4.63.

4.64,

4.65.

4.66.

4.67.

4.68.

4.69.

4.70.

Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, resfduos
alimentares, materiais inserviveis e outros, devidamente acondicionados e
vedados, inclusive restos alimentares dos refeitérlos, transportando até ¢ local,
para o destino final.

Realizar controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo de insetos e
roedores, sempre que necessario, em todas as dependéncias utilizadas para a
execugdo dos servigos, por pessoal treinado, ou empresa qualificada, utilizando-
se produtos autorizados pela ANVISA, mantendo o certificado no Centro.

Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, o regulamento interno do Centro,
referente &s normas de seguranga.

Observar as regras de Boas Préticas e de seguranga, em relag8o aos utensflios
de uso ho Servigo de Nutrigéo, de distribuigéo e porcionamento, mantendo rigoroso
controle, de forma a garantir que n&o seja possivel sua utilizag&o para outros fins,

Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Salude
Ocupacional — P.C.M.S.0. e de Prevencao dos Riscos Ambientais — P.P.R.A,,
contendo, no minimo os itens constantes das normas reguladoras N.° 7 e 9,
respectivamente, da Portaria N.° 3.214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho,
da Previdéncia Social, conforme detemina a Lei Federal N.° 6.514, de 22/12/77,
no que couber.

Apresentar & Contratante, quando solicitados, comprovantes de pagamentos de
salarios, apélices de seguro contra acldentes de trabalho, quitagdo de suas
obrigag8es trabalhistas e previdenciarias relativag aos empregados que estejam
ou tenham estado a servigo da Contratante,

Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer énus ou encargos,
relacionados com seus empregados, na prestagéio dos servigos objeto do Contrato,
sejam eles decorrentes de iegisiagéo social, previdenciaria e ambiental, incluidas
as indenizagbes por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional.

Manter esquemas alternativos de trabalho, e plano de contingéncia para situagdes
de emergéncia, tais como faitas: de agua, de energia elétrica, gas, vapor, quebra
de equipamentos, greves, entre outros, assegurando a manutengéo dos servigos,
objeto do Contrato. :

Desenvolver junto a seus empregados as Boas Praticas Ambientais Especificas,
conforme item Obrigagbes e Responsabilidades da Contratada do Manual de
Servicos de NutricBo e Alimentagéo, vers#io junho/15 - volume 6 — Secretaria da
Fazenda.

Reparar ou substitulr, s suas expensas, no total ou em parte, as refeigbes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregbes resultantes da
execugéo dos servigos ou de materiais empregados.

Comunicar & CONTRATANTE, quando da existéncia de acgdes trabalhistas
decorrentes da execugdo do Contrato, que direta ou indiretamente
responsabilizem a CONTRATANTE em seus processos.

Reconhecer que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que vier
a causar & CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros em
decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualouer
comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem
quaisquer dnus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizagbes que tais

danos ou prejuizos possam causar. @ .
0 PE DRVP 020746 - PROCESSO RVP 0099/16

v




.....

FUNDA(;AO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTQ
SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

4.71.

4.72.

4.73.
4.74.

4.75,

4.76.

4.77.

4.78.

4.79.

5.2,

5.3.

54.

5.5.

5.6.

Designar por escrito, Preposto para resolugéo de possiveis ocorréncias durante a
execugdo deste Contrato.

Manter, o registro/controle diério de refeigdes e servigos efetivamente prestados e
conferéncia com os registros da CONTRATANTE. No caso de divergéncias de
guantitativos, prevaleceréo os registros da CONTRATANTE.

Conferir o nimero reai de adolescentes para fornecimento da alimentacéo.

Para efeito de pagamento seréo consideradas somente as refei¢des efetivamente
fornecidas; com base no nimero de adoiescentes existentes no Centro. As
refeigdes fornecidas acima do niimero reai seréo glosadas e sendo de exclusiva
responsabilidade da Contratada.

Emitir a nota fiscal/fatura, de acordo com o estabelecido em Contrato,
considerando as refeicdes e servicos efetivamente fornecidos a adoiescentes
existentes e comensais autorizados, se houver.

Comunicar ac CONTRATANTE, sempre que ocorrer quaisquer mudangas no
Contrato Social da Empresa, apés a assinatura deste Contrato, devendo
encaminhar através de Oficio, copia autenticada do instrumento de alteragao,
devidamente protocolado pelo drgao fiscalizador competente.

Comprovar a regularidade das obrigagdes previdenciarias durante todo o periodo
de execucdo do Contrato (lei Federal n° 8.212/91). Encaminhar ao
CONTRATANTE mensalmente antes do vencimento da primeira fatura.

Encaminhar, ap6s a aprovagéo da medicéo, as notas fiscais, fatura, comprovante

da regularidade do GPS e Fundo de Garantia referente aos servigos prestados.

para efetivagéo do pagamento pelo CONTRATANTE.,

A fiscalizagao, controle dos servigos pela CONTRATANTE né&o exime nem diminui
a completa responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer inobservancias ou
omissdo na prestagédo dos servigos, objeto do Contrato.

OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

Indicar gestor e fiscais para acompanhamento e fiscalizagdo da execugéo dos
servigos, objeto do Contrato.

Exercer a supervisdo de modo a assegurar a execugéo do servigo contratado.
cumprimento dos horarios estabelecidos, fornecimento, porcionamento, e
aceitagéo das refei¢bes, bem como o cumprimento dos cardapios estabelecidos e
outros que julgar necessario.

Disponibilizar 8 CONTRATADA as dependéncias e equipamentos existentes para
execugao dos servigos, objeto do Contrato.

Fornecer no infcio da prestagdo dos servicos a relagdo dos equipamentos
disponibilizados, que deveréo ser devolvidos no final do Contrato, nas mesmas
condicdes de uso.

Autorizar a CONTRATADA, se necessario, a realizar adaptagdes nas instalagdes
e dependéncias (cozinha, refeitérios, copas, entre outros) dos iocais da prestat;ao
dos Servigos, objeto do Contrato.

Arcar com as despesas de consumo de agua e energia elétrica das dependéncias
colocadas a disposigéo da CONTRATAD
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FUNDAGAO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

5.7.

5.7.1.

5.8.

5.9.

5.10.

5.11.

5.12,

5.13.

5.14.

5.15.

5.16.

5.17.

5.18.

5.19.

5.20.

Realizar controle diario das refeicdes (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar)
e demais servicos efetivamente fornecidos com base no numero real de
adolescentes do Centro e dados do Boletim Diario de Lotagéo — Banco de Dados,
e manter registro desses dados.

Encaminhar @ CONTRATADA a Requisigio de Refeigdes em tempo habil, para a

execugdo dos servigos, de acordo com o numero de adoiescentes no Centro

(BDL).

Realizar a conferéncia com os dados da Contratada. No caso de divergéncias nos
quantitativos, prevalecerao os dados da CONTRATANTE.

Estabelecer o padréo de qualidade dos géneros e produtos alimenticios,
equipamentos, utensilios e materiais de consumo.em geral, utilizados na prestagéo
de Servigos de Nutricdo, bem como, do atendimento e da assisténcia nutricional
aos adolescentes,

Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as
eventuais alteragdes que se fizerem necessarias, a qualguer tempo.

Proceder diariamente & degustagio das refeigdes fornecidas, previamente a
distribuicdo e porcionamento aos adolescentes.

Rever, sempre que necessario, as rotinas e mecanismos de distribuigdo de
refeigdes aos adolescentes, bem como demais servigos previstos, visando a
adequacao as caracteristicas do Centro.

Supervisionar todas as atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, realizando
avaliagbes periddicas.

Prestar & CONTRATADA, informagtes e esclarecimentos que venham a ser
solicitado, referente a prestagéo de servigos.

Comunicar, por escrito 2 CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia dos
servigos, exigindo a imediata corregao.

Emitir, mensaimente, documento de controle da quantidade de refelgoes
efetivamente fornecidas (por tipo de refeigdo) e demais servigos prestados, com
base no nlmero de adolescentes existentes.

Encaminhar, anexo ao documento de controle da quantidade de refeigctes
efetivamente fornecidas, inclusive refeigbes fornecidas a funcionarios em
situagbes emergenciais, este se houver, com a devida autorizagéo.

Aprovar as faturas de prestagéo de servigos e efetuar os pagamentos, somente
das refeicdes/ servigos efetivamente fornecidos.

A fiscalizagdo dos servigos pela CONTRATANTE, nZo exclui, nem diminui a
completa responsabilidade da CONTRATADA, por qualquer inobservancia ou
omissao a legislacéo vigente e as clausulas contratuais.

Aplicar as penalidades previstas em Contrato, nos casos de descumprimento
Contratual.
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ANEXO I
PLANILHAS DE PROPOSTA DE PRECOS
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FUNDAGAO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTCO
SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

ANEXO il

PLANILHA DE QUANTITATIVOS ESTIMADO DE REFEICOES/SERVIGOS
COMPLEMENTARES E FREQUENCIA DE FORNECIMENTO

PREGAO ELETRONICO DRVP N.° 020/2016 - PROCESSO RVP N.° 0099/2016

|REFEIGOES 1 SERVIGOS COMPLEMENTARES MEDIA QUANTITATIVO
N°DECOMENSAls | JDWRIA | gebiivede
1| apoLescenes: 64 PREVISTOS ESTL“';ADA FREQUENCIA REFEIG
" [A ALIMENTACAO NORWAL -62 REFEIGOES [~~~ = [MENSAL| 15MESES
.| DESJEJUM 62 62 dlgrio 1.887 28.305
_|aLMoco 62 62 dirio 1.887 28,305
 |LANCHE DA TARDE 62 62 diario 1.887 28,305
_JJANTAR 62 62 diario 1.887 28.305
 |B)DIETA ESPECIAL - 02 '
|DESJEJUM 2 2 diario 61 915
__|cotacAo 1 1 diario 30 450
_[ALMOgO 2 2 didrio 61 916
 |LANCHE DA TARDE 2 2 diarlo 61 915
~ {JANTAR 2 2 didrio 61 915
C) FESTAS, EVENTOS, COMEM. E ATIVID.
‘‘‘‘‘ “[NATAL 64 - | *2vezes i 128
) VLANCHE ESPECIAL (Per, Parclal) 32 : * 8 vezes _ 256
LANCHE ESPECHAL (Per. Integral) 32 . * 8 vezes . 256
2 |FAMILIARES '
A) PARTICIPAGAO/PROJETOS EDUC.
|01 por adolescenta)
_|ALMOgO 14 - mensal 14 210
B| (02 por adolescente [
R
ALMOGO 112 . *2 vezes - 224
3 EMERGENCIAIS (Funcionarios)
_ |PESJEJM ! - eventual | - 15
______ ALMOCO ! - | eventual | - 16
| |LANCHEDA TARDE 1 i aventual ) 15
N JANTAR 1 - eventual - 15

* A frequéncia de fornecimento refere-se ao perfodo de 15 (quinze) meses.
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FUNDAGCAO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCAYIVO AO ADOLESCENTE

ANEXO IV
ADENDO

AVALIAGAO DA QUALIDADE DOS SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAO AOS
ADOLESCENTES, SOB TUTELA DO ESTADO, ATENDIDOS PELA FUNDAGAO CASA-
SP

Este documento é parte integrante do Edital e devera ser anexo a ele e ao
contrato consequente da Licitag8o, deles fazendo parte integrante.

1- INTRODUGAO

Este documento descreve o procedimento a ser adotado na gestéio dos |
contratos de prestagéo de servigos de Nutricdo e Alimentagéo aos Adolescentes
sob tutela do Estado, atendidos pela Fundagio CASA.

As atividades descritas neste documento deverao ser efetuadas periodicamente
pela equipe responsével pela fiscalizagio/ controle da execugéo dos servigos,
gerando relatérios mensais de prestagéo de servigos executados, que seréo
encaminhados ao gestor do contrato.

2- OBJETIVO

Definir e padronizar a avaliagio de desempenho e quaiidade dos servigos
prestados pela CONTRATADA na execugdo dos contratos de prestagio de
servigos de nutricio e alimentagio a adolescentes sob tutela do Estado.

3~ REGRAS GERAIS

34. A avaliagdo da CONTRATADA na Prestagdo de Servigos de nutricio e
alimentagéo se faz por meio de andlise dos seguintes aspectos:

a) Quanto as refeigbes servidas;

b) Quanto aos géneros e produtos alimenticios, equipamentos e materiais de
consumo utilizados;

¢) Quanto as condigdes higiénicas e de armazenamento;

d) Quanto ao pessoal e & seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho;

@) Quanto as condigdes socioambientais.

4- CRITERIOS

No formulério "Avaliagéo de Qualidade dos Servigos”, devem ser atribuidos os
valores 10 (dez), 5 (cinco) e O (zero) para cada item avaliado, correspondente
aos conceitos “Conforme”, "Conforme com Ressalva" e "Ndo Conforme”,

respectivamente.
41, Critérios da pontuagio a ser utilizada em todos os itens avaliados
Conforme Conforme com Ressalva| Nao Conforme
10 (dez) pontos 05 (cinco) pontos 0 (zero) ponto
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4.2,
4.21. -

422, -

4.23.-

Condigdes complementares
Na impossibilidade de se avaliar determinado item, esse seré desconsiderado.

Quando atribuidas notas 5 (cinco) e 0 (zero), a Unidade responsavel devera
realizar reunido com a CONTRATADA, até 10 (dez) dias apds a medigéo do
periodo, visando proporcionar ciéncia quanto ao desempenho dos trabalhos
realizados naguele periodo de medigéo e avaliagéo.

Sempre que a CONTRATADA solicitar prazo visando o atendimento de
determinado item, esta solicitagéo deve ser formalizada, objetivando a analise
do pedido pelo gestor do contrato. Nesse perfodo, esse item n3o deve ser
analisado.

PENALIDADES

Adverténcia: na ocorréncia de notas 0 (zero) ou 5 (cinco) por 2 (duas)
avaliagdes subsequentes ou 3 (trés) altemadas, no perfodo de 12 (doze) meses,
em quaisquer dos aspectos, a CONTRATADA podera sofrer adverténcia por
escrito, apds consideragbes do gestor do contrato e juntadas coépias das
avaliagBes realizadas no periodo.

Multa: na ocorréncia de notas 0 (zero) ou 5 (cinco) por 3 (trés) avaliagdes
subsequentes ou 4 (quatro) alternadas, no periodo de 12 (doze) meses, em
quaisquer dos aspectos, a CONTRATADA podera sofrer multa, segundo
clausula especlfica do Termo de Contrato, apds consideragbes do Gestor do
Contrato.

Sangdes: aplicar a penalidade, se for o caso, em conformidade com a
Resolugéo CC. 52/05.

RESPONSABILIDADES
Equipe de Fiscalizagdo

- Responsavel pela Avaliagdo da CONTRATADA utilizando-se o Formulério de
Avaliagdo de AQualidade dos Servigos e encaminhamento de toda
documentagéo ao Gestor do Contrato juntamente com as justificativas, para os
itens avaliados com notas 0 (zero) ou 5 (cinco).

Gestor do Contrato

- Responsavel pela consolidagdo das avaliagbes recebidas e pelo
encaminhamento das consolidagbes e do relatério das instalagbes a
CONTRATADA;

- Responsavel pela aplicagdo de adverténcia 2 CONTRATADA e
encaminhamento de conhecimento a autoridade competente;

- Responsével pela solicitagdo de aplicagio das penalidades cabiveis,
garantindo a defesa prévia a CONTRATADA,;

DESCRIGAO DO PROCESSO \(p
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7.14.

7.2,

7.3.

74.

Cabe a cada Unidade, por meio da equipe responsavel pela fiscaliza¢do do
contrato e com base no Formulario de Avaliagdo de Qualidade dos Servigos,
efetuar o acompanhamento diario do servigo prestado, registrando e arquivando
as informagdes de forma a embasar a avaliagdo mensal da CONTRATADA.

No final do més de apurag8io, a equipe responsavel pela fiscalizagéo do contrato
deve encaminhar, em até 5§ (cinco) dias apds o fechamento das medigdes, os
Formularios de Avaliagdo de Qualldade dos Servigos gerados no periodo,
acompanhado das justificativas para os itens que receberam notas 0 (zero) ou
5 (cinco) para o Gestor do Contrato.

Cabe a cada Unidade, por meio do respectivo Gestor do Contrato,
mensalmente, e com base em todos os Formularios de Avaliagéo de Qualidade
dos Servicos gerados durante este periodo, consolidar a avaliagdo de
desempenho da CONTRATADA frente ao contrato firmado e encaminhar 1
{uma) via para a Contratada.

De posse dessa avaliagho, 0 Gestor do Contrato deve aplicar na medigéo
seguinte as penalidades cabiveis previstas neste procedimento, garantindo a
Defesa Prévia 8 CONTRATADA.

Y
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SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE

ANEXO (ADENDO)

FORMUI._._ARIO DE AVALIAQAO DE QUALIDADE DOS SERVICOS DE
NUTRICAO E ALIMENTAGAO AOS ADOLESCENTES, SOB A TUTELA DO
ESTADO, ATENDIDOS PELA FUNDAGAO CASA-SP

A metodologia proposta pelo Sistema de Avaliagio de Desempenho consiste
na ponderagéo individual de parametros dos quesitos de qualidade dos servigos
prestados, através dos quais séo aferidos os resultados, obtidos na prestagéo
dos servigos.

A avaliagdo de desempenho de que trata este documento deve ser processada
com os seguintes fatores de pontuag&o:

1. Em Conformidade (parametro atendido): 10 (dez) pontos.

2. Conformidade com ressalva (parametro n&o atendido, entretanto néo
prejudicou o todo): 5 (cinco) pontos.

3. Nao conformidade (ndo atendimento do par8metro com prejuizo para o
todo}: 0 (zero) pontos,

Com a somatdria total dos pontos obtidos, deve-se apurar o fator de desconto

da fatura, conforme tabela abaixo:

= . Fator de Desconto da
Pontuagéo Obtida Fatura
Entre 210 e 185 pontos 0%
Entre 180 e 160 pontos » 2,5%
Menor que 160 pontos 5%

Para o monitoramento dos contratos firmados, devem ser avaliadas as
seguintes variaveis gerenciais:

1. Quanto as refeigbes servidas: avaliagdo da qualidade da refeigdo e do

cardépio, quais sejam: (observar em especial o descrito no item 2.3 do capitulo
I-A,BeC)

a. Apresentaco mensal do cardapio diario completo (prazo de entrega,
qualidade do cardapio proposto — qualidade dos materiais, balanceamento
nutricional, necessidades organicas e habitos alimentares dos usuérios —
atendimento aos ajustes demandados e fixagéo do cardapio em local visivel);

b. Conformidade das refeigbes servidas com o cardapio aprovado;

c. Conformidade com os horarios estabelecidos para as refeigoes;

d. Qualidade das refeigbes servidas (quantidade servida, condigdes higiénico
sanitario, apresentagéo, porcionamento e temperatura das refeigbes, bem
como desperdicios);

e. Atendimento as dietas especiais, sempre que solicitado.

Conforme com Nio
Parametro Avaliado Conforme Ressalva Conforme
10 pontos 5 pontos 0 ponto
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Conformidade das refeigbes
com o cardapio aprovado

Conformidade com os
horérios estabelecidos para
as refeigbes

Qualidade das refeigbes
Atendimento as dietas
especiais

TOTAL DE PONTOS

2. Quanto aos géneros e produtos alimenticios, equipamentos e materiais de
consumo utillzados: avaliagdo da qualidade dos géneros e produtos
alimenticios, bem como dos equipamentos e materiais de consumo utilizados
na execugéo do contrato: (observar em especial o descrito no item 2.4 do
capftulol~A, Be C)

a. Qualidade dos géneros alimenticios (utilizacio de géneros de primeira
qualidade, com registro na ANVISA, dentro do prazo de validade, de acordo
com avaliagio sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia, textura e sabor, em
correta condigbes das embalagens e com a devida rotulagem constantes da
Resolugéo SGGE 45);

b. Realizagdo de analise laboratorial (coleta, armazenamento e manutengéio
didria de amostras da alimentag8o preparada e fornecimento mensal do
relatério das anélises bacteriolégicas, toxicologicas e fisico-quimicas
realizadas),

¢. Disponibilizacdo ® manutengdo dos equipamentos e utensilios utilizados,
inclusive das dependéncias e dos equipamentos do CONTRATANTE &
disposicdo da CONTRATADA,

d. Adequagio dos materiais de consumo - utensilios, descartaveis, materiais de
higiene e limpeza, entre outros (disponibilizados em quantidade suficiente e
qualidade adequada).

Conforme Conforme com Nao
Pardmetro Avaliado _ Ressalva Conforme
10 pontos 5 pontos 0 ponto

Qualidade dos géneros
alimenticios

Analise laboratorial
Disponibilizagao e
manutengéo dos
equipamentos e utensilios
utilizados e das dependéncias
Adequacao dos materiais de
consumo utilizados

TOTAL DE PONTOS

3. Quanto as condligdes higiénicas e de armazenamento: avaliagio quanto as
condigbes higiénicas e forma de armazenamento dos géneros e produtos
alimenticios e demais materiais necessarios a execugio do contrato, quais
sejam:(observar em especial o descrito nq item 2.4 do capitulo I — A, B e C)
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a. Condigbes higiénicas no ammazenamento, manipulagio, preparagdo e

transporte dos alimentos;

b. Higienizag&o das instalages e utensilios (utensilios, equipamentos,
refeitério, local de preparagio e armazenamento dos alimentos);

c. Sistemética de amazenamento dos géneros e produtos alimenticios
{produtos adequadamente identificados e acondicionados, protegidos contra
contaminagéo e mantidos na temperatura correta); e,

d. Sistematica de armazenamento dos materiais (produtos adequadaments
identificados e acondicionados, protegidos contra contaminagéo e em locais

diferente dos alimentos).

Conforme N2o
Paréametro Avaliado Conforme Recs:ranlva Conforme
10 pontos | & pontos 0 ponto
Condigbes higiénicas '
Higienizag#o das instalagdes e
utensilios

Armazenamento dos géneros e
produtos alimenticios

Armazenamento dos materiais

TOTAL DE PONTOS

Quanto ao pessoal e & seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho:
avaliagdo quanto ao pessoal disponibilizado pela contratada e & seguranca,
medicina e meio ambiente do trabalho, quais sejam: (observar em especial o
desctrito no item 3 do capitulo I— A, Be C)

a. Quadro de pessoal (pessoal técnico, operacional € administrativo qualificado,
em numero suficiente e sob efetiva superviséo técnica de nutricionista);

b. Equipe com uniformes e equipamentos de protegdo individuais adequados,
em bom estado de conservagso e suficientes para o desempenho das suas
fungtes;

¢. Manutengdo da qualidade e uniformidade no padréo de alimentagio e do
servigo, independentemente das escalas de servigo adotadas;

d. Cumprimento as normas de seguranga, medicina & meio ambients do
trabalho (cumprimento do regulamento interno da Fundagéio CASA, utilizagéo
de boa técnica e seguranga na utilizagéo dos utensilios & equipamentos).

Conforme
Nao
Conforme com
Conforme
Pardmetro Avaliado Ressalva
10 pontos | 5 pontos | 0 ponto
Quadro de pessoal
{Uniformes e EPi

Manutengéo da qualidade e
uniformidade no padréo de
alimentagéo e do servigo

W
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Cumprimento as normas de
seguranga, medicina e meio
ambiente do trabalho

TOTAL DE PONTOS

Quanto as condigdes socioambientais: avaliagéo quanto ao atendimento aos

critérios socioambientais, quais sejam: {observar em especial o descrito no item

2.4 do capitulol - A, Be C)

a. Colaboragdo com as medidas de redugéo de consumo

agua;,

b. Colaboragdo com as medidas de redugéo de consumo
energia elétrica;

€ uso racional da

€ uso racional de

¢. Colaboragéo no desenvolvimento diério das atividades do programa intemo

de separagao de residuos solidos; e,

d. Correto e adequado recolhimento e destinagéo dos residuos alimentares.

Conforme com

Parametro Avaliado Ressalva

Conforme

Nédo Conforme

10 pontos 5 pontos

0 ponto

Uso racionai da dgua

Uso racional de energia elétrica

Separagdo de residuos sélidos

Recolhimento e destinagio dos
residuos alimentares

TOTAL DE PONTOS

Apods a apuragéo dos mddulos acima apresentados, deve ser calculado o total
de pontos obtido pela CONTRATADA para verificagdo do percentual de
liberagéo da fatura a ser apresentada pela empresa CONTRATADA, conforme

tabela abaixo:

Critérios Avaliados

Total de Pontos
Obtido

Refeicbes Servidas

Géneros, Produtos, Equipamentos e Materiais Utilizados |

Condi¢bes Higiénicas e de Armazenamento

Pessoal, Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do
Trabalho

Condicdes Socioémbientais

Total de Pontos da Contratada

Percentual de Liberagio da Fatura

!
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ANEXOV
PORTARIA NORMATIVA N.° 204/2011

A PRESIDENTE da Fundagdo Centro de Atendimento Socioeducativo ao
Adolescente ~ Fundagdo CASA-SP, no uso de sua competéncia, e

Considerando a necessidade de regulamentar a aplicagdo de penalidades
administrativas peia inexecugdo total ou parcial de ajustes, ou atraso injustificado no
fornecimento de materiais, execugdo de servicos e obras, por parte de licitantes,
adjudicatarios ou contratados, no ambito desta Fundag&o e que as referidas penaiidades
devem ser apiicadas na forma prevista no instrumento convocatorio,

DETERMINA:

Artigo 1° - Cabera ao Diretor da Divis&o Regional, nos ajustes a ela vinculados, e ao Diretor
Administrativo, nos ajustes vinculados & Sede, pela inexecugéo total, parcial, ou por atraso
injustificado na execugéo do contrato ou instrumento equivalente, aplicar ao contratado, as
penalidades de adverténcia, multa e suspenséo temporaria de participagéo em licitagéo e
impedimento de contratar com a Administracéo, sem prejuizo do disposto no §1° do artigo
86, da Lei Federal 8.666, de 21 de junho de 1993 e posteriores alteragdes.

Artigo 2° - Cabera ao Presidente desta Fundagéo, pela inexecugéo total, parcial, ou por
atraso injustificado na execugdo do ajuste, rescindir unilateralmente o contrato ou
instrumento equivalente, sem prejuizo da aplicag8o das demais penalidades previstas no
artigo 1°.

Artigo 3° - As penalidades de multa serdo calculadas na forma prevista nos artigos 4° ao 8°.

Artigo 4°. - Pela recusa injustificada em assinar, aceitar ou retirar o contrato ou instrumento
equivalente, dentro do prazo estabelecido pela Fundag&o, serad aplicada ao adjudicatario
multa de 40% (quarenta por cento) sobre o valor total da compra, servico ou obra, reajustado
até a data da aplicagéo da penalidade, ou multa correspondente a diferenga de prego
resultante da nova licitagao realizada para o mesmo objeto.

Artigo 5°. - Pela inexecugdo total do ajuste, sera aplicada ao contratado multa compensatéria
de 50% (cinquenta por cento) calculada sobre o valor total do contrato ou instrumento
equivalente, reajustado até a data da aplicagdo da penalidade, ou multa compensatéria no
valor correspondente a diferenga de prego resultante de nova licitagdo realizada para o
mesmo objeto.

Artigo 6° - Pela inexecugdo parcial do ajuste, sera aplicada ao contratade multa
compensatéria de 30% (trinta por cento) calculada sobre o valor dos materiais ndo entregues,
dos servigos ou obras n&o executados, ou multa compensatdria no valor correspondente a
diferenga de prego resultante de nova licitag8o realizada para ¢ mesmo objeto.

Paragrafo Gnico - Considera-se inexecugéo parcial o inadimplemento de clausulas
essenciais do contrato, que comprometa a obtengdo do objeto contratual.

Artigo 7° - Pelo descumprimento injustificado de prazos fixados no contrato ou instrumento
equivalente para entrega de materiais, execugdo de etapas ou concluséo de obras e de
servigos com prazos determinados, serdo aplicadas as seguintes multas moratérias, que
incidiréo sobre o valor das obrigages n&o cumpridas:

| - atraso de 30 dias, multa de 0,2% (dois d\é(limos por cento) por dia de atraso;
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Il - atraso de 31 a 60 dias, multa de 0,3% (trés décimos por cento) por dia, desde o
primeiro dia de atraso;

§ 1° - O atraso no cumprimento do contrato que seja superior a 80 (sessenta) dias
sera considerado inexecugao parcial.

§ 2° - Se o materiai entregue nao for aceito peia Fundagéo, o contratado devera
substitui-lo no prazo maximo de 5 (cinco) dias Gteis a contar da data da recusa, sendo o
contratado considerado em atraso a partir do dia Gtii subsequente ao término desse prazo.

Artigo 8° - Pelo descumprimento injustificado de outras obrigagdes que ndo configurem
inexecug#o total ou parciai do contrato ou mora no adimplemento, sera aplicada multa de 5%
{cinco por cento) sobre o valor faturado mensalmente pelo contratado, correspondente ao
meés da ocorréncia do ato ou fato irregular. No caso de obras e servigos sera aplicada muita
de 5% (cinco por cento) sobre o ultimo valor faturado pela empresa contratada, que
corresponde ao més da ocorréncia do ato ou fato irregular. '

Paragrafo unlco: As.obrigagdes do ‘caput’ deste artigo séo aquelas que ndo comprometem
diretamente o objeto principal do contrato, mas que ferem critérios e condigbes nele
explicitamente previstos.

Artigo 9°. - Cabera ao gestor do contrato manifestar-se quanto ao ato irregular praticado
pelo contratado, sugerir a penalidade que entender cabivel e calcular a multa a ser aplicada.

Artigo 10 - As multas previstas nesta Portaria seréo calculadas pela aplicagédo das seguintes
formulas:

I ~ Inexecugéo Parcial — multa de 30%

M = [TX1 x SD]

Il — Atraso até 30 dias — multa de 0,2%

M = [TX2 x (DA x SD}]

lIl - Atraso de 31 a 80 dias — multa de 0,3%

M = [TX3 x (DA x SD}]

IV - Descumprimento de condigbes de exacugdo contratual — multa de §%

M = [TX4 x VM]
M = multa
TX1=30%
TX2 =0,2%
TX3=0,3%
TX4=5%

DA = dias de atraso
SD = saldo devedor
VM = valor mensal do contrato

Artigo 11 - Instruido na forma prevista no artigo 99, o procedimento serd encaminhado:
| - ao Diretor Administrativo, quando a aplica¢&o da penalidade decorrer de contrato
iniciado na Sede desta Fundagéo, ou;
Il - ao respectivo Diretor da Divisdo Regional, quando o processo for iniciado em
uma das Regionais da Fundagdo CASA-SP.
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§ 1°. - As autoridades referidas neste artigo deverdo analisar o ato ou fato irregular,
e, mediante ato fundamentado, classifica-lo como inexecugéo total ou inexecugéo parcial, ou
mero descumprimento de outras obrigagdes, e, sendo o caso, rescisdo contratual,

Artigo 12 - A contagem dos prazos de entrega ou de execugo sera feita em dias corridos,
iniciando-se no primeiro dia util subsequente a data estabelecida no contrato ou instrumento
equivalente, configurando-se o atraso a partir do primeiro dia util subsequente ao do
encerramento deste prazo.

Paragrafo Gnico. Somente se iniciam e vencem os prazos referidos neste artigo em dia util.

Artigo 13 - As multas previstas nos artigos 6°, 7° e 8° serdo descontadas do primeiro
pagamento eventualmente devido pela Fundagao, ou da garantia do respectivo contrato ou
instrumento equivalente, apods a publicacéo da sangéo no Diario Oficial.

Paragrafo unico: Se a multa aplicada for superior ao valor do primeiro pagamento, o excesso
sera descontado do pagamento seguinte e assim sucessivamente.

Artigo 14 - O Diretor Administrativo ou o Diretor da Divisdo Regional, constatadc o
descumprimento das obrigacdes previstas nos artigos 4°, 5°, 6°, 7° & 8° e, apos procederem
na forma estabelecida no artigo 11, comunicaréo a empresa para apresentagéo de defesa
prévia no prazo legal de 05 dias uteis.
| - se neste prazo a empresa manifestar-se expressamente pela concordancia na
aplicagao da penalidade, ou, manter-se inerte, o Diretor Administrativo ou o Diretor
- da Divisdo Regional decidira sobre a aplicagdo da sangdo efou encaminhara ao
Presidente para deliberagéo;
Il - ap6s a publicagdo e, sendo aplicada a penalidade de multa, as autoridades
procederdo aos encaminhamentos necessarios para o desconto de tal valor de
eventuais créditos que sejam devidos a empresa;
111 - se no prazo concedido, a empresa apresentar defesa, o feito devera ser remetido
a Assessoria Juridica.

§ 1°. - As defesas apresentadas serdo analisadas pela Assessoria Juridica desta
Fundagédo, que podera solicitar diligéncia, encaminhando o procedimento ao Diretor
Administrativo ou Diretor da Divisdo Regional para esclarecimentos. ’

§ 2°. - A contratada devera efetuar o recolhimento do valor da multa no prazo de 05
dias uteis, contados do primeiro dia util subsequente a data da publicag&o.

Artigo 15 - Serdo aplicados juros moratérios de 0,5% (cinco décimos por cento) ao més as
muiltas n&o recolhidas até o vencimento.

Paragrafo unico: As multas serdo atualizadas anualmente pela UFESP.

Artigo 16 - Se o pagamento da multa imposta ao contratado nao for efetuado
extrajudicialmente, dentro do prazo estabelecido no artigo 14, sua cobranga sera efetuada
judicialmente, nos termos da legislagdo em vigor.

Artigo 17 - As penalidades estabelecidas nesta Portaria sdo autbnomas e a aplicagéo de
uma nao exclui a aplicagéo da outra e ndo impede a rescis&o unilateral do ajuste.

N/
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Paragrafo tinico: A aplicag8o da multa prevista no artige 7°, de natureza moratéria, nao
impede a aplicagéo superveniente das multas, de natureza compensatéria, prevista nos
artigos 5° e 6°, cumulando-se os respectivos valores.

Artigo 18 - As disposicbes estabelecidas nesta Portaria deverdo constar em todos os
instrumentos convocatérios das licitagdes e em todos os contratos de fornecimento, servigos
ou obras inclusive os de fornecimento de materiais, execugéo de servigos e de obras a serem
realizadas com dispensa ou inexigibilidade de licitagéo.

Artigo 19 - Da aplicagBo das penalidades previstas nesta Portaria cabera recurso a
Presidéncia da Fundagéo, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, nos termos do artigo 109 da Lei
Federal 8.666, de 21 de junho de 1993.

Paragrafo tinico: Os recursos interpostos serdo analisados pela Assessoria Juridica desta
Fundag&o, instrufdos, quando necessério, da manifestacdo dos gestores, do Diretor
Administrativo ou do Diretor da Divisdo Regional.

Artigo 20 - Os casos n8o previstos nesta Portaria seréo decididos pelo Diretor Administrativo
que poderd, a depender da complexidade da decisdo, algar ao Presidente da Fundagéo.

Artigo 21 - Esta Portaria entrara em vigor 30 (trinta) dias apds a sua publicacg8o, ficando
expressamente revogada a Portaria Normativa n.° 064/2003, o inciso VI do artigo 2° da
Portaria Administrativa n.? 1003/2005 e demais disposi¢des conflitantes,

Dé-se ciéncia.
Cumpra-se.
Publique-se.

s
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