ASA

FUNDAGAO CASA
CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEBUCATIVO AO ADOLESCENTE

TERMO DE CONTRATO N.° 036/2016 — SDE —~ DRO

PRESTAGAO DE SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAO,
NOS AUTOS DO PROCESSO ROE N.° 0080/2016.

| - CONTRATANTE: FUNDAGAO CENTRO DE ATENDIMENTO SOCIOEDUCATIVO
AO ADOLESCENTE - FUNDAGAO CASA-SP, instituida pela Lei
n.2 185, de 12 de dezembro de 1973, com respectivas alteragdes,
por sua DIVISAO REGIONAL OESTE, inscrita no Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica do Ministério da Fazenda sob o n.°
44.480.283/0132-50, localizada na Rua Marrey Junior, n® 89,
Fragata — Marilia - Estado de S&o Paulo - CEP 17.519-010, neste
ato representada na forma dos seus Estatutos, por sua Presidente
Berenice Maria Glannella, designada por meio do Decreto de
18-6-2015, publicado no DOE, de 19-06-2015 e por seu Diretor de
Diviséo Julio César Padovan, nomeado nos termos da Portaria
Administrativa n.° 317/2011, doravante denominada simplesmente
CONTRATANTE.

Il - CONTRATADA: MR ALIMENTAGAO E SERVIGOS LTDA, pessoca juridica de
direito privado, inscrita no Cadastro Nacional de Pessca Juridica
do Ministério da Fazenda sob o n.’° 02.785.325/0001-52,
localizada na Rua Tenente Anténio Jo#o, n® 169, Bairro Altaneira,
Marflia - Estado de Sdo Paulo - CEP 17.513-070, neste ato
representada por seu socio administrador Paulo Roberto Lelis
Gallo, brasileiro, casado, empresario, portador da Cédula de
Identidade n.° 27.239.158-X e inscrito no CPF/MF sob o n.’
170.683.438-13, conforme consta da 12% Alteragio do Contrato
Social, doravante denominada simplesmente CONTRATADA,

PREAMBULO

As partes acima mencionadas e quaiificadas tém entre si justo e acertado e na melhor forma
de direito, o presente TERMO DE CONTRATO N.? 036/2016 — SDE - DRO, objetivando a
prestagdo de servicos de nutrigdo e alimentag@o aos adolescentes sob tutela do Estado,
atendidos pelos CASA's Araga e Aracatuba, de conformidade com Processo ROE n® 0080/186,
formalizado por meio do PREGAO ELETRONICO DRO n°® 021/2016, com fulcro na Lei
Federal n.° 10.520 de 17 de julho de 2002, Decreto Estadual n.° 49.722, de 24 de Junho de
2005, Resolugéo da Casa Civil n.° 027, de 25 de maio de 2006, aplicando-se subsidiariamente
as disposigées da Lei Federal n.* 8.666 de 21 de junho de 1993 e da Lei Estadual n.° 6.544
de 22 de novembro de 1989, com alteragbes respectivas, Decreto Estadua! n.° 47,297 de 06
de novembra de 2002 e Portaria Normativa n,° 063/2003, bem como pelos demais dispositivos
legals vigentes aplicaveis & matéria, mediante as seguintes Clausulas e condigdes que

reciprocamente se outorgam ¢ aceitam: g
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FUNDAGAY CASA
 CENTRO DE ATENDIMENTO
SGCIGEOUCATIVO A ADOLESCENTE

CLAUSULA PRIMEIRA
DO OBJETO

Constitui objeto do presente contrato a prestagéo de servigos de
nutricdo e alimentagdo aos adolescentes sob tutela do Estado, atendidos pela
CONTRATANTE, nos Centros de Atendimento Socioeducativo ao Adolescente CASA's Araca
e Aragatuba, vinculados a Divisdio Regional Oeste.

§ 1° A execugdo do objeto contratual devera atingir o fim a que se destina, com eficacla @
qualidade requeridas,

§ 2° O regime de execugao deste contrato € o de empreitada por prego unitario.

CLAUSULA SEGUNDA
DAS CONDIGOES DE EXECUGAO DOS SERVIGOS

O objeto contratual sera executado, em conformidade com a
proposta da CONTRATADA, com o Anexo | - "Especificagbes Técnicas” e AnexoV-AeB
“Dianilha de Quantitativos estimados de refeigbes/servigos complementares e frequéncia de
fornecimento”, ambos do edital da licitagio Indicada no predmbulo deste instrumento,
correndo por conta da CONTRATADA as despesas de seguros, transportes, tributos,
encargos trabalhistas e previdenclérios decorrentes da execugéo do objeto.

Paragrafo Unico — Os servigos de que trata o objeto do presente contrato sera executado no
enderego constante do ANEXO | deste ajuste e ter&o iniclo em 01/09/2016.

CLAUSULA TERCEIRA
VIGENCIA E PRORROGACOES

O presente contrato vigorara pelo prazo de 15 (quinze) meses,
consecutivos e ininterruptos, contados a partir da data da ORDEM DE INICIO expedida pela
CONTRATANTE. :

§ 1° O prazo mencionado no caput poderd ser prorrogado, a critério da CONTRATANTE, ate
o limite de 60 (sessenta) meses nos termos e condigdes permitidos pela legislacéo vigente,

" desde que as partes se manifestem com antecedéncla de 90 (noventa) dias do término do

prazo do conirato.

a) A manifestagio formal a que se refere este §1° também devera ser realizada caso
a CONTRATADA decida, de sua parte, pela ndo prorrogagéo contratual,

§ 2° Dentre outras exigéncias, a prorrogagéo somente sera formalizada caso o0s pregos
mantenham-se vantajosos para a CONTRATANTE e consistentes com o mercado, conforme
pesquisa a ser realizada a epoca.

§ 3° Né&o obstante o prazo estipulado no caput, a vigénecia contratual nos exerclcios
subsequentes ao da assinatura do pacto, estara sujeita & condigéo resolutiva,
consubstanciada na inexisténcia de recursos aprovados nas respectivas Leis Orgamentarias
de cada exercicio, para atender as respectivas despesas.
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§ 4° OCcorrendo a resoluglio do contrato com base na condigdo estipulada no paragrafo
anterior, a CONTRATADA ndo tera direite a gualguer espécie de indenizagio.

§ 5° A ndo prorrogagdo contratual, por razdes de conveniéncia do CONTRATANTE, ndo
gerara para a CONTRATADA direito a qualquer espécie de indenizagio.

§ 6° Eventual prorrogagéo de prazo de vigéncia serd formalizada por meio de Termo de
Alteragio Contratual, respeitadas as condigtes prescritas na Lei Federal n.® 8.666/93.

CLAUSULA QUARTA
DO PREGO E REAJUSTE

A CONTRATADA obriga-se a executar os servigos, objeto deste
contrato, pelos pregos & vista, constantes da sua proposta comercial e deste contrato, nos
guais estdo incluidos todos os custos diretos e indiretos, bem como os encargos, beneficios
e despesas Indiretas (BDI) e demals despesas de qualquer natureza.

§ 1° Conforme legislagdo vigente e, em especial o estabelecido no Decreto Estadual n.°
48,326, de 12 de dezembro de 2003, os pregos unitarios serdo reajustados anualmente,
mediante a aplicacio das normas de orientag8o, previstas na Resolugiio CC-79, de 12 de
dezembro de 2003, conferme formula paramétrica abaixo especificada:

R=Po.[(0,50.IPC + 0,50, 1)-1]
IPCo lo

Cnde:

R = parcela de reajuste

Po = prego Inicial do contrato ne més de referéncia dos pregos, ou prege do contrato no més
de aplicagdo do Gltimo reajuste;

IPCAPCo = varlagio do IPC-FIPE - Indice de Prego ao Consumidor, ocortida entre o més de
referéncia de pregos, ou 0 més do Ultimo reajuste aplicado, e © més de aplicagio do reajuste;

Ilo = variagéo do IPC - Alimentagiio - FIPE - indice de Pregos ao Consumidor categoria
Alimentagéo, ocorrida entre o més de referéncia dos precos, ou 0 més do Ultimo regjuste
aplicado, e o més de aplicagdo do reajuste.

§ 2° O més de referéncia para os pregos contratados é o més de JUNHQ/2015,

§ 3° O pagamento apds o reajuste sera efstuado, provisorlamente com base nos pregos
anteriores, caso ndo haja tempo habll para sua operacionalizagio, sendo gue as diferengas
serfio compensadas com faturamento complementar, previamente autorizadas, atentando-se
para os acréscimos e glosas relativos ao periodo em que se fizerem necessarios.

§ 4° O Sindicato representativo da categoria profissional envelvida nos servigos contratados

a ser adotado para fins desta Clausula é o SINTERC — Sindicato dos Trakalhadores em
Empresas de Refeigbes Coletivas da Regifio Norte e Oeste do Estado de S#o Paulo,
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SOCIOEDUCATIVO AT ADOLESCENTE

CLAUSULA QUINTA
DO VALOR DO CONTRATO E DOS RECURSOS

A CONTRATANTE pagard a2 CONTRATADA, pelo objeto
descrito na Clausula Primeira, os valores unitdrios apresentados para cada um dos itens que
constam da Planilha de Proposta de Pregos, readequada conforme os termos do edital de
licitagdo em seu ltem VI, subitem 7 e seguintes e que faz parte integrante deste instrumento,
perfazendo o valor total estimado, para o periodo de 15 {(quinze) meses, de R$ 1.914.695,82
(um milhdo, novecentos e quatorze mil, seiscentos e noventa e cinco reais e noventa e dois
centavos), néio cabendo &8 CONTRATANTE nenhum encargo adicional.

§1° A CONTRATADA se obriga a executar os servicos objeto deste Contrato, pelos precos
a vista, constantes de sua PROPOSTA, adequados 2 oferta vencedora, acs duais estéo
incluidos todos os custos diretos e indiretos, bem como os encargos e Beneficios e Despesas
Indiretas (BDI) e demais despesas de qualquer natureza.

§2° As despesas com o presente Contrato, no valor total estimado de R$ 1,914,685,92 (Um
milhdo, novecentos e quatorze mil, seiscentos e noventa e cinco reals e noventa e dois
centavos) onerardo a natureza de despesa 33.90.39.73 e a funcional programatica
14.243.1720.5907.0000,

CLAUSULA SEXTA
DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA, além das obtigacdes constantes no Anexo {—
Especificacdes Técnicas, daquelas estabslecidas em clausulas proprias deste instrumento e
daquelas estabelecidas em lei, em especial as definidas nos diplomas, federal e estadual
sobre licitagdes, cabe:

§ 1° Iniciar os servigos descritos na Clausula Primeira imediatamente apés a ORDEM DE
INICIO expedida pela CONTRATANTE;

§ 2° designar por escrito, no ato de assinatura da Ordem de Inicio, preposto(s) que tenha(m)
poderes para resolugdo de possiveis ocorréncias durante a execugéo deste contrato;

§ 3° responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislagéo
vigente;

§ 4° dar ciéncia imediata e por escrito ao CONTRATANTE sobre qualquer anormalidade que
verificar na execucao dos servigos;

§ 5° prestar esclarecimentos que lhe forem solicitados e atender prontamente as reclamagdes
sobre seus servigos;,

§ 6° implantar, de forma adequada, a planificagfo, execugdo e superviso permanente dos
servigos, de maneira a ndo interferir nas atividades do érgdo, respeitando suas normas de
conduta;

§ 7° assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento
dos seus funcionarios acidentados ou com mal subito, por meio de seus encarregados,
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CENTRO DE ATERDIMENTO!
SOCIOEDUCATIVO ALF ADGLESCENTE

§ 8° cumprir as posturas do Municipio e as disposiges legals Estaduals e Fedsrais que
interfiram na execugio dos servigos;

§ 9° responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a0 CONTRATANTE ou & terceiros
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugéo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagéio do CONTRATANTE em seu acompanhamento;

§ 10 manter, durante toda a execugdio do contrato, em compatibilidade com as demais
obrigacdes assumidas, todas as condigdes de habilitagéo e qualificago exigidas na licitagéo
indicada no pre&dmbulo deste termo;

§ 11 néo divulgar dados ou Informagdes a que venha ter acesso, referentes aos servigos
prestados, salvo expressamente autorizados pela CONTRATANTE;

§ 12 garantir a execugéo dos servigos contratados, obedecidas as disposigtes da legislagéo
trabalhista vigente, responsabilizando-se diretamente pelos servigos mencionados em
guaisquer dos documentos deste contrato;
§ 13 observar e cumprir integralmente a legislagéo trabalhista, bem como as convencdes
coletivas e os acordos coletivos, relacionados & execugéo do objsto deste Contrato.
. CLAUSULA SETIMA
DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

Para a execugdo dos servicos objeto do presente
contrato, a CONTRATANTE obriga-se a:

§ 1° Expedir a Ordem de Inicic dos Servigos,

§ 2° Manter sistema de controle dos servigos executados, garantindo o cumprimento da
prestacéo de servigos estipulado. pela CONTRATANTE.

§ 3° Relacionar-se com a CONTRATADA, exclusivamente, por meio de pessoa por ela
credenciada,;

§ 4° Designar um gestor responsave! pelo acompanhamento da execuglo dos servigos
resultantes deste Contrato;

§ 5° Controlar e fiscalizar os servigos executados pela CONTRATADA;
§ 6° Efetuar os pagamentos devidos, de acordo com ¢ estabelecido neste contrato;

§ 7° Fornecer 8 CONTRATADA as informagtes solicitadas e os esclarecimentos necessarios
a fiel execucdo dos servigos ora contratados.
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. CENTRO DEATEMDIMENTO
SOCKEDUCATIVO A ATOLESCENTE

CLAUSULA OITAVA
DA FORMA DE PAGAMENTO

A CONTRATADA, apds o término de cada periodo mensal,
elaborara relatdrio contendo os quantitafivos totais mensais de cada um dos tipos de
servigos/refeiclies complementares efetivamente fornecidos,

§ 1° As medigbes para efeito de pagamento serfio consideradas somente para as
refeigbes/servigos efetivamente fornecidos.

§ 2° O valor dos pagamentos sera obtido mediante & aplicagdo dos pregos unitarios
contratados as correspondentes quantidades de refeigbes/servigos efetivamente fomecidos,

§ 3° Apods a conferéncia dos quantitativos apresentados, a CONTRATANTE atestara a
medigdo mensal, autorizando a CONTRATADA a emiss@o da correspondente Nota
Fiscal/Fatura,

§ 4° A discriminagdo dos valores dos insumos, especialmente os dos servigos, exigida no
subitem 2.1 do ltem I§l do Edital, devera ser reproduzida na Nota Fiscal/Fatura apresentada
para efeito de pagamento.

§ 5° A CONTRATADA emitirda mensalmente a favor da Fundagéo Centro de Atendimento
Socioeducativo ao Adolescente - Fundagéo CASA-SP - Dlvisdo Regional Oeste, inscrifa no
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica do Ministério da Fazenda sob o n.° 44.480.283/0051-
50, situada na Rua Marrey Junior, n,° 89 - Bairro Fragata — Marilia — SP — CEP 17518-010,
Nota Fiscal/Fatura de Prestagdo de Servigos nos termos das legislagdes vigentes, em 02
{duas) vias e correspondente ao valor apurado na mediglo, encaminhando ao Gestor da
Diviséio até o 5° (guinto) dia do més subsequente ao da prestagio dos servigos, juntamente
com os documentos mencionados nesta Clausula Oitava.

§ 6° Em conformidade com o disposto inciso XIV do artigo 40 da Lei Federal n.° 8,666, de
21/06/93, combinado com o Decreto Estadual n.° 32.117, de 10/08/30 e respectivas
alteragdes, 0 prazo para o pagamento da Nota Fiscal/Fatura sera de 30 (trinta) dias, contados
a partir da data de sua apresentagdo, sem qualguer incidéncia de atualizago monetaria.
Encontra-se inserido neste prazo 03 (irds) dias para andlise e aceitagéo pelo Gestor da
CONTRATANTE da documentagéo,

§ 7° Para efeito de pagamento, as medicBes dos servigos efetivamente realizados deveréio

ser efetuadas a cada perfodo de 01 (um) més, contado da data de término do periodo /M/
abrangido pela medigéo anterlor, sendo que a 1* {primeira) medicio devera ser efetuada

apenas referente aos servigos prestados no periodo compresndido entre a data da ORDEM

DE INICIO e o ultimo dia do més de infclo dos servigos.

§ 8° Quando for constatada irregularidade na Nota Fiscal/Fatura, sera imediatamente

solicitada 8 CONTRATADA carta de corre¢éo para regularizagéo de erto ocorrido na emisséo M
do documento fiscal, de acordo com o Comunicado SINIEF 01 de 30/03/07, que devera ser
encaminhada ac gestor da CONTRATANTE no prazo de 02 (dois) dias e desde gue o erro
ndo esteja relacionado aos seguintes fatores:

a} variavels que detaerminam o valor do imposto tals como: base de calculo, allquota, diferenca
de preco, quantidade, valor da operacéo ou da prestacé
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b) corregdo de dados cadastrais que impliquem mudanga do remetente ou do destinatario.
¢} data de emisséo ou de saida.

d) caso a CONTRATADA néio apresente carta de corregéo no prazo estipulado neste §8°, o
prazo para pagamento mencionado §6° seré recontado, a partir da data da sua apressntagéo.

§ 9° O Decreto Estadual n.° §5.357 de 18/01/2010 determina que todos os pagamentos
processar-se-3o mediante crédito aberto no Banco do Brasil S/A, em agéncia indicada pela
CONTRATADA.

§ 10 Constitui condi¢@o para a realizagdo do pagamento a inexisténcia de registros em nome
da CONTRATADA no Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgos e Entidades
Estaduais do Estado de Sao Paulo — CADIN ESTADUAL, o qual deverd ser consultado por
ocasldo da realizagio de cada pagamento.

§ 11 Por ocasifo da apresentagdo da Nota Fiscal, a CONTRATADA devera fazer prova do
recolhimento mensal do FGTS mediante Guia de Recolhimento do Fundo de Garantia do
Tempo de Servigo e copia da GPS — Guia da Previdéncia Social, correspondente ao perfodo
de execucdo do servigo.

a) caso néo haja decorrido o prazo legal para recolhimento dos encargos (FGTS, GPS e GFIP)
poderdo ser apresentadas copias de recolhimento referentes ao més imediatamente anterior,
devendo a CONTRATADA apresentar a documentagdo devida, quando do vencimento do
prazo legal para o recolhimento.

b) as comprovagbes seréio feitas mediante apresentagéo das coOpias das guias de
recolhimento, devidamente quitadas, que dever&io ser sncaminhadas juntamente com a Nota
Fiscal/Fatura, identificando o nimero do Termo de Contrate ao gual se vinculam e o nimero
da Nota Fiscal/Fatura correspondente,

c} as comprovagdes relativas ao FGTS apresentadas deverdo corresponder ao perfodo de
execucdo e & méo de obra alocada para esse fim. Tal comprovagéo podera ser apresentada
da seguinte forma:

¢.1) Formulério, gerado peio SEFIP {Programa Validador Sistema Empresa de Recclhimento
aoc FGTS e Informagbes & Previdéncia Social), entregue através do programa
CONECTIVIDADE SOCIAL.

¢.2) Cépia da GFIP pré-emitida fornecida pela Caixa Econémica Federal, bem como cépia da
GPS - (Guia da Previdéncia Social), devidamente quitada.

§ 12 Quando da apresentagdo da Nota Flscal/Fatura, a CONTRATADA devera elaborar e
entregar & CONTRATANTE copla da Folha de pagamento especlfica para os servigos
realizados sob o contrato, identificando o numero do contrato, a Unidade que o administra,
relacionando respectivamente todos os segurados colocados & disposigéio desta e
informando:

- Nome dos segurados,

- Cargo ou funhgdo;

- Remuneragao, discriminando separadamente as parcelas sujeltas ou n&o & incidéncia
das contribulgbes previdenciarias;

7 PE DR 021116 - PROCESS0 ROE 006015




FUNDACAD CASA
CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEBUCATIVO AG ADOLESCENTE

- Descontos legais;

- Quantidade de quotas e valor pago a titulo de salaric-familia;
- Totalizagéo por rubrica e geral;

- Resumoe geral consolidado da folha de pagamenio; e

Demonstrativo mensal assinado por seu representante legal, individualizado, com as
seguintes informagdes;

- Nome e CNPJ da CONTRATANTE;

- Data de emissdo do documento de cobrangs,

- Numero do documento de cobranga;

- Valor bruto, retengio e valor liquido (recebido) do documento de cobranga.
- Totalizag&o dos valores & sua consolidago.

a) A néio apresentagéo dessas comprovagdes assegura a CONTRATANTE o direito de sustar
o pagamento respectivo e/ou 0s pagamentos seguintes.

§ 13 Por ocasifio da apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura, a CONTRATADA devera apresentar
as seguintes certiddes:

a) Certiddo Negativa ou Certiddo Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos relativos aos
Tributos Federais e da Divida Ativa da Unido, expedida pela Secretaria da Recesita Federal
conjuntamente com a Procuradotia-Geral da Fazenda Naclonal, abrangendo inclusive as
contribulgdes previdencidrias (INSS).

b) Certidao Negativa ou Certidéio Positiva com Efeitos de Negativa de Débitos Tributarias do
Estado ou Declaracdo de isengio ou de néo incidéncia, assinada pelo representante legal da
CONTRATADA, sob as penas da lei.

c) Certiddo Negativa ou Certiddo Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos Mobiliarios,
expedida pela Secretaria Municipal de Finangas, referente ao CNPJ da Nota Fiscal.

d) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentagio de (CNDT) - Certiddo Negativa de Débltos Trabalhistas, ou Certiddo Positiva
com Efeitos de Negativa, nos termos do Tltulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei n.° 5452, de 01 de maio de 1943,

e) Prova de Regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), por
meio da apresenta¢do do {CRF) - Certiddo de Regularidade Fiscal do FGTS, referente ao
CNPJ constante da Nota Fiscal,

§ 14 Os documentos solicitados nos §§ 11, 12 e 13 anteriores deveréo ser entregues a
CONTRATANTE na mesma oportunidade da Nota Fiscal/Fatura, sendo que a néo
apresentagio dos mesmos, assegura a CONTRATANTE o direito de sustar o pagamento
respectivo efou os pagamentos respectivos.

§ 15 Havendo atraso nos pagamentos sobre o valor devido, incidira corregéio monetaria nos

termos do artigo 74 da Lei Estadual n.° 6.544/89, bem como jurcs moratorios, a razéo de 0,5%
{meio por cento) ao més, calculados "pro rata tempore”, em relag&o ao atraso verificado.
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CLAUSULA NONA
DA FISCALIZAGAO E CONTROLE DA REALIZAGAO DOS SERVICOS

O CONTRATANTE exercera a flscalizag8o dos serviges de
moda a assegurar ¢ efetivo cumprimento da execug8o do objeto contratado.

§ 1° A fiscalizagio dos servigos pelo CONTRATANTE ndo exclui nem reduz completa
responsabilidade da CONTRATADA pela inobservancla de qualquer obrigag&o assumida.

§ 2° O objeto deste Contrato serd acompanhado e fiscalizado por gestor a ser designado pela
CONTRATANTE em ato préprio, que exercerd suas atividades de acordo com todas as
Clausulas, dos quais tem pleno conhecimento, e com observéncia ao disposto na Lel Federal
n.? 8.666/93 e demais legislacéo vigents.

§ 3° O Gestor podera indicar Fiscais para acompanharem a execugdo dos servigos, objeto
deste Contrato, os quais seréio designados formalmente e terdio atribuigbes fixadas por ato
propric da CONTRATANTE,

§ 4° Afiscalizagdo da prestagio dos servigos devera ser executada obedecendo ao que se
segue & prestagéo de servigos UTILIZANDO AS DEPENDENCIAS DA CONTRATANTE.

a} Exercer a fiscalizagéo da prestagéo dos servigos, em todas as etapas de preparagéo, bem
como da distribuigdo, verificando o cumprimento dos horarios estabelecides, as quantidades
das refeicbes e descartaveis previstos/farnecidos, o cumprimento do cardapio previamente
estabelecido, o porcionamento, as condigdes de temperatura, a qualidade, as condi¢ies de
higiene, o acondicionamento e a aceltagéio da alimentagéo pelos adolescentes,

b) Aprovar as Notas Fiscais/Faturas de prestagdo de servigos somente das refeigbes e
servigos efetivamente fornecidos.

¢) Supervisionar os géneros alimenticios e materiais descartdveis em uso na prestagdo de
servigos, tendo a prerrogativa de recusar aquele gue apresentar ma qualidade.

d) Fiscalizar inclusive a qualidade “n nafura” dos géneros adquiridos, estocados ou
empregados nas preparagdes, englobando também processos de preparagbes, que a juizo
do gestor e/ou do fiscal podera ser interrompido, refeito ou ndo aceito, quando constatado que
o produto final ndo & préprio para consumao,

e) Ter a gualquer hora acesso as dependéncias disponibilizadas 8 CONTRATADA, para a
fiscalizacho rotineira dos servigos, da higienizagéo e das normas de seguranga do trabalho.

f) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de
géneros e produtos que apresentem condigbes impraprias ac consumo,

¢g) Verificar as condigbes de higlene e de conservagéio das dependéncias, equipamentos,
utensllios, das areas de produgéo e refeitorios.

h} Coibir a utilizagéio das instalagBes, material, equipamentos e utensilios da cozinha e
refeitdrio para qualquer outra finalidade estranha ao objeto contratual.

1) Reglstrar e comunicar 8 CONTRATADA eventual ocorréncia relacionada ao cumprimento
deste contrato,
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j) Manter rigido controle dos bens dispenibilizados 8 CONTRATADA, com relagéo a utilizag8o,
estado de conservagiio ® manutengéo, ressaltando que o custo da manutengio onerara a
CONTRATADA.

k) Comunicar por escrito qualquer falta ou deficiéncia devendo ser corrigidos imediatamente
pela CONTRATADA.

) Efetuar avaliagio peri¢dica das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA,

m) Emitir mensalmente documentes que informe a quantidade e qualidade das refeigdes
fornecidas, bem como dos demais servigos prestados,

n) Sollcitar 8 CONTRATADA toda a documentagio legal referente a prestagéo dos servigos
nos prazos previstos.

o} Realizar conferéncia diaria do quantitativo de refeicbes fornecidas aos adolescentes,
mantendo o registro por tipo de refeigéo servida.

CLAUSULA DEZ
RESPONSABILIDADE TECNICA

A responsabilidade técnica dos servigos da CONTRATADA,
caberd a (ao) Nutricionista MARISA MATUMI OGURA, CRN n,° 23.174, 3° Regiéo.

§ 1° Eventual alteragfo do titular responsavel técnico efou nos seus impedimentos devera
ser comunicada de imediato & CONTRATANTE, acompanhada da respectiva documentagao.

CLAUSULA ONZE
GARANTIA CONTRATUAL

Nos termos do art. 56, caput e § 3° do Estatuto das Licitagbes, a
CONTRATADA ofereceu 4 CONTRATANTE, em garantia ao cumprimento do presente
contrato garantia contratual equivalente a 3% (trés por cento) sobre o valor total da presente
contratacdo, perfazendo a quantia de R$ 57.440,88 (cinquenta e sete mil, quatrocentos e
quarenta mil e oitenta e oito centavos), consoante comprova a cépia reprografica do
documento que ora é anexado ao presente instrumento, a teor do que dispde o § 2° do referido
artigo.

§ 1°: A garantia mencionada no caput desta Clausula devera ter o seu valor atualizado
e o perfodo correspondente estendido na mesma proporgdo em que for reajustado o valor do
contrato e prorrogado o seu prazo de vigéncia.

§ 2°: A garantia prestada pela CONTRATADA sera restitulda e/ou liberada apés o
cumprimento integral de todas as obrigagbes contratuais e, quando em dinheiro, sera
atualizada monetariamente, conforme dispde o § 4° do art. 56 da Lei federal n.° 8.666/93.

NP
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CLAUSULA DOZE
DA ALTERAGAO DA QUANTIDADE DOS SERVIGOS CONTRATADOS

A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas
condigbes da proposta, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios no objeto,
a critério exclusivo do CONTRATANTE, até o limite legal.

Paragrafo Unico - Eventual alteragio serd obrigatotiaments formalizada por meio de Termo
Aditivo ao presente Contrato, respeitadas as disposigdes da Lei Federal n.° 8.666/93,

CLAUSULA TREZE
DA SUBCONTRATAGAO, CESSAO OU TRANSFERENCIA DOS
DIREITOS E OBRIGAGOES CONTRATUAIS

A CONTRATADA ¢ responsavel pela execugdo integral deste
Contrato, sendo vedada a subcontratagéo total ou parcial de seu objeto, bem como a sua
cessdo ou transferéncia, total ou parcial, sob pena da aplicacdo das sangdes previstas na
Clausula Quatorze,

§ 1° Este Contrato ou os direitos e vantagens de qualquer natureza nele previstos, dele
derivados ou a ele vinculados, no poderdo, sob nenhum fundamento ou pretexto, ser
negociados, dados em garantia ou caucionados, sem prévia autorizagdo escrita da
CONTRATANTE.

§ 2° Serdo de propriedade exclusiva da CONTRATANTE, os relatdrios, plancs estatisticos e
guaisquer outros documentos elaborados pela CONTRATADA, referente ao objelo executado
por ela.

CLAUSULA QUATORZE
DAS SANGOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

Ficard impedida de licitar e contratar com a Administragio direta
e Indireta do Estado de S80 Paule pelo prazo de até 05 {cinco) anos, ou enguanto perdurarem
os motivos determinantes da punigdo, a pessoa fisica ou jurldica, que praticar quaisquer atos
previstos no artigo 7° da Lei federal n.° 10.520, de 17 de julho de 2002, ¢.c. artigo 22 da
Portaria Normativa n.® 063/2003.

§ 1° A sangéio de que trata o caput desta Clausula Quatorze podera ser aplicada juntamente
com as multas previstas na Portaria Normativa n.° 204, de 16 de maio de 2011, garantido o
exercicio de prévia e ampla defesa, e deverd ser registrada no Cadastro Unificado de
Fornecedores do Estado de Sdo Paule (CAUFESP) e no sitio www,sancoes.sp.gov.br.

§ 2° A CONTRATANTE reserva-se o direito de descontar do valor das faturas, os valores
correspondentes as multas que eventualmente forem aplicadas.

§ 3° As multas séo autdnomas e a aplicagéo de uma néo exclui a de outra.

§ 4° A CONTRATANTE podera rescindir imediatamente o Contrato caso seja constatado que
os servigos sho prestados de forma ndo eventual jpor pessoas fisicas, com relagéo de
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subordinagdo ou dependéncia, previsto no § 1° do artigo 1° do Decreto Estadual n.° 57.159,
de 21/07/2011.

CLAUSULA QUINZE
DA RESCISAO E RECONHECIMENTO DOS
DIREITOS DO CONTRATANTE

O contrato podera ser rescindido, na forma, com as
conseguéncias e pelos motivos previstos nos artigos 75 a 82 da Lei Estadual n.® 6.544/89 e
artigos 77 a 80 e 86 a 88, da Lei Federal n.° 8.666/93,

Paragrafo linico - A CONTRATADA reconhece, desde ja, os direitos do CONTRATANTE no
caso de rescis@o administrativa, prevista no artigo 79 da Lel Federal n.° 8.666/93, e no artigo
77 da Lei Estadual 6.544/89,

CLAUSULA DEZESSEIS
DISPOSICOES FINAIS

| Fica ajustado, ainda que:

! § 1° Consideram-se partes integrantes do presente contrato, como se nele estivessem
transcritos:

a) o Edital do Preg&o Eletrdnico DRO n°® 021/2016 e seus ansxos,
b) as Especificagbes Técnicas e descricdo dos servigos — Anexo |;

c) a Planilha de Proposta de Pregos apresentada pela CONTRATADA, relativa ac Pregéo
Eletrénico DRO n® 021/2016 — Anexo Il - A e B;

d) Planitlha de Quantitativos estimada de Refelgbes/servicos Complementares e Frequéncia
de Fomecimento - Anexo lll - A ¢ B;

e) Adendo @ Anexos - Anexo IV,
f) a Portarla Normativa n® 204/2011.

§ 2° As camunicagbes reciprocas somente produzirdo efeito quando formalizadas por escrito,
datadas e enderegadas e protocoladas a CONTRATANTE, identificando o assunto relativo a
este Contrato.

§ 3° Aplicam-se 4s omissdes deste contrato as disposigbes da Lei Federal 10,520, de 17 de
julho de 2002; Decreto n® 49.722, de 24 de junho de 2005; Regulamento anexo a Resolugdo
n°® CC-27, de 25.05.2006, alterado pela Resolugio CC-52, 26.11.2009; Decreto Estadual n®
47.297, de 06 de novembro de 2002; Lei Federal n® 8.666, de 21 de junho de 1993; Lei
Estadual n® 6.544, de 22 de novembro de 1989, e demais normas regulamentares aplicaveis
a espécie,

T F
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§ 4° Para dirimir quaisquer questdes decorrentes do contrato, ndo resolvidas na esfera
administrativa, sera competente o foro da Comarca da Capital do Estado de Sé&o Paulo.

E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado
o presente instrumento em 02 (duas) vias de igual teor e forma que lido e achado conforme
pelas partes, val por elas assinado para que produza todos os efeitos de direite, na presenca

de testemunhas abalxo identificadas.
Sdo Paulo, 01 de Wde 2016.

CONTRATANTE: FUNDAGAO CENTRO DE ATENDIMENTO SOCIOEDUCATIVO AO

ADOLESCENTE - FUNDAGAO CASA-SP

Presidents Dirator da Divi z

"@bf"?@tp 7%‘[

CONTRATADA: MR ALIMENTAGAOQ E SERV, 05 LTDA

P Roberto Lelis Gallo

Sécro Administrador

TESTEMUNHAS:

] q
Rosana Moreno Pires
Diretora Adjunia
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ANEXO |
ESPECIFICACOES TECNICAS

PREGAO ELETRONICO DRO N.° 021/2016 - PROCESSO ROE N.° 0080/16

1. DO OBJETO

1.1. Prestagfo de Servicos de Nutrigio e Alimentacéo, para fornecimento de refeigbes
e servigos complementares destinados aos adolescentes sob a tutela do Estado,
aos familiares em data comemorativa e a outros em situagbes emergenciais,
devidamente autorizados, mediante a operacionalizagiio e desenvolvimento de
atividades de produgéo, administrativas, proporclonando alimentag8o balanceada
e em condigdes higidnicas sanitarlas adequadas, em conformidade com as
especificagtes que seguem formalizadas nos termos da legislagéo vigente.

2. DAS ESPECIFICAGOES DA PRESTAGAQ DOS SERVIGOS

2.1. A Prestagéo de Servigo serd utilizando as dependéncias da CONTRATANTE, nos
Servigos de Nutrigfio dos Centros de Atendimento Socioeducativo ao Adolescente
— CASA Araga e CASA Aragatuba.

21.1. A PRESTAGAO DE SERVIGOS INCLUI:
21.1.1. ofornecimento de géneros e produtos alimenticios;

2.1.1.2.  a disponibilizagdo de mao de obra especializada: pessoal técnico, operacional e
administrativo em numero suficlente para desenvolver todas as aflvidades
previstas, objeto do Contrato, observadas as normas estabelecidas pelo CRN3,
Vigilancia Sanitdria e ainda os par@metros constantes no Estudo de Servigos
Terceirizados — Prestag8c de Servigos de NutrigBo e Alimentagdo aos
Adolescentes, sob Tutela do Estado, atendidos pela FUNDAGAO CASA-SP —
Volume 06 — junho/15 - Secretaria da Fazenda;

21.1.3. o fornecimento de materiais de consume em geral; descartaveis, materiais de
limpeza e de higiene (para a drea de produgéo, bem como para a higienizagéo
dos utensilios utilizados pelos adolescentes), utensilios em geral para a drea de
produg8o, recipientes para acondicionamento das refeigbes, bem como utensilios
para atendimente dos adolescentes (pratos, canecas, talheres, cumbucas),
toalhas de mesa nos refeitdrios entre outros, necessdrios & execugle dos
servigos;

21.1.4, adisponibilizagdo e instalagéo, s suas expensas, de equipamentos & mobillidrios,
necessarios, a execuglo dos servigos, (nas areas de guarda, pré-preparo, preparo
e distribuigéo), filtros de agua, balanga eletrdnica, refresquelra, os quais serdo
devolvidos no final do Contrato.

21.1.5.  amanutengdo preventiva e corretiva das instalagdes e equipamentos utllizados na
execuglo dos servigos, inclusive os da Contratante 4 disposigio da Contratada.

2.1.1.8.  aexecugo, as suas expensas, das adaptagdes que se fizerem necessarias, nas
dependéncias da CONTRATANTE, objeto do Contrato, observadas as exigéncias
estabelecidas pelo Centro de Vigilancia Sanitaria, mediante prévia autorizacfo da
Contratanten~tais como a instalago de pla para higienizagdo das mé&os pelos
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empregados e acessorios (papel toalha, sabdo llquido, entre outros); mobiliario
para guarda dos utensilios em uso pelo adolescente. Uma vez autorizada e
executada, as mesmas, passam a incorporar o imdvel, sem qualquer énus 2
Contratants. A partir da realizagdo de Vistorla Técnica e/ou conhecimento do focal,
a CONTRATADA, clente das condigbes das instalagdes e edificacéo, tem
conhecimento das adaptagbes que se fazem necessarias;

21.1.7.  ainstalagdo de telas milimétricas de protecdo nas janelas do Servigo de Nutricdo
e nas portas de acesso & area externa, nestas, se necessario;

21.1.8. a colocagéo de protegdo contra exploséio e queda nas lumindrias, protetor nos
rodapés das portas que d&o acesso ao servigo e demals adaptacbes que se facam
necessarias, seguindo as normas da legislagéo vigente CVS n° 05/13.

21.1.9. as despesas decorentes do uso de linha telefdnica da Contratante ou
disponibilizar linha telefonica prépria, &s suas expensas;

2.1.1.10. as despesas decorrentes do consumo de gas (GLP) utilizado na cozinha;

2.2, DOS LOCAIS DA PRESTAGAO DOS SERVICOS

2,21, Centro de Atendimento Sociceducativo ao Adolescente — Araga.
Enderego: Estrada do Goulart, km 1,45 — Bairro Fazenda do Estado — Municipio
de Aragatuba - SP.

222, Centro de Atendimento Socioceducativo ao Adolescente — Aragatuba.
Enderego: Estrada do Goulart, S/N, —Bairro Santa Luzia — Municipio de Aragatuba
- 8P,

2.3, DA CARACTERIZAGAO DOS CENTROS

2.3.1. CASA Araga atende em media 110 (cento e dez) adolescentes, do género

masculino, na faixa etaria de 12 a 21 anos incompletos; adolescentes em primeiro
programa de internagéo, que j& tenham cumprido internagéo proviséria, pregrama
de semiliberdade, de liberdade assistida, de internagio sangdo e que 4 cumpriu
mais de um programa de internagao,

2.3.2 CASA Aragatuba atende em média 70 (setenta) adolescentes, do género
masculino, na faixa etaria de 12 a 21 anos incompletos; adolescentes em primeiro
programa de internagéo, que ja tenha cumprido internagéo provisoria, programa
de semiliberdade, de liberdade assistida, de internagdo sang&o e de internagéo na
propria unidade.

2.3.3. Os Centros possuem cozinhas proprias, com area de produgéo propriamente dita,
com locals para pré-preparo, preparo, higienizagéo de panelas e utensilios e drea
delimitada para guarda de géneros alimenticios e demals matstiais de consumo
necessarios, localizadas no prédio da administracéo.

2.3.4. Asg caracteristicas fisicas do Servigo atendem a legislagéo vigente, quanto ao piso, dﬁ
lavavel e antiderrapante, paredes azulejadas, teto calado, janelas tipo vitrd —
basculante ¢ local para instalag8o de sistema de exaustéo.

2.3.5. O gas utilizado no Servigo de Nutriggo é G.L.P.

2,3.6. O CASA Araga possui 2 (dois) refeitérios equipados com mesas e cadeiras de
polipropileno para o atendimento dos adolescentes.
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2.3.7.

2.4.
2.4.1.

2.4.2.

2.5.
2.5.1.

2.5.2.

2,5.3.

2.5.4.

2.5.5.

2.5.5.1.
2.5.5.2,
2.5.5.3.
2554,
2.5.5.5,

2.5.5.6,
2.5.,5.7,
2.5.5.8.
25.59.

2,5.5.10.

2.5.511.

O CASA Aracgatuba possui 1 {um) refeitdrio equipado com mesas e bancos em
alvenaria, e em anexo copa de apoio para a distribuigiio das refeigGes.

DA CARACTERIZAGAO DA PRESTAGAO DE SERVICOS

A Prestacio de Servicos de NutrigBo e Alimentag@o envolve todas as etapas do
processo de programacéo, abastecimento, guarda, operacionalizagaéo (pré-
preparo, preparo e cocgdo), distrbuicdo da alimentagdio, recolhimento de
utensllios, higlenizagéo e recclhimento dos restos alimentares e destino adequado.

A execugdo dos servigos deverd basear-se no padréo de alimentagao estabelscido
pela CONTRATANTE, na estimativa do nimero de comensais, nos tipos de
refeigbes e servigos complementares, bem como nos respectivos horarios,

DA DESCRIGAO DOS SERVIGOS

A alimentagio fornecida deve ser equilibrada, raclonal e estar em condigbes
higiénico-sanitarias adequadas.

Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnhica de nutricionista, com
experiéncla comprovada e cujas fungbes abrangem o desenvolvimento de todas
as atividades técnico-administrativas, inerentes ao Servigo de Nutrigéo.

Os servigos deverdo ser prestados nos padrfes técnicos recomendados e contar
com guadro de pesscal técnico, operacional e administrativo qualificado & em
numero suficiente,

A operacionalizagéo, distribuicdo e porcionamento das refeigbes deverdo ser
supervisionadas pelo responsdvel técnico da CONTRATADA, de maneira a
observar sua aceltac8o, analise da apresentagio, porcionamente € temperatura
das refeicbes servidas, para possiveis alteragbes ou adaptagBes, visando
atendimento adequado e satisfatdrio.

Para a execugdo dos servigos, a CONTRATADA deve executar todas as alividades
necessarias a obtengéo do escopo contratado, dentre as quais destacam-se:

Programacéo das atividades de Nutrigio e Alimentag&o;

Elaboragdo de cardapio diario completo - mensal,

Aquisigéio de géneros e produtos alimenticios e materlals de consumo em geral;
Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de
consumae;

Pre-preparo, preparoc e cocgéo da alimentagéo,
Coleta diaria de amostras da alimentagéo preparada, em todas as refeigbes;
Transporte interno das refeides até os locais de distribuigdo das refeigdes;

Distribuigéo das refeigdes nos refeitdrios, devendo a apresentagao, temperatura
gualidade serem mantidas em condigdes adequadas;

Porcionamento uniforme das refeigbes aos adolescentes, ulilizando-se de

utensllios apropriados; f
Higienizagao e liffipeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos
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2.5.5.12,

2.6,
2.6.1,

2.6.2.

2.7,
2.7.1.
2.7.1.1.

2.7.1.2.

2.8,
2.8.1.

2811,

2.8.1.2.

2.9,

2.10.
2.10.1.

2.10.1.1.
2.10.41.2.
2.10.1.3,
2.10.1.4.

dos utensilios de cozinha e dos utensflios utilizados pelos adolescentes;
Recolhimento dos residuos e restes alimentares com destinagéo adequada.

ATENDIMENTO A ADOLESCENTES

A alimentagdo dos adolescentes & constituida de 04 (quatro} refeigbes diarias:
desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar.

Estdo previstos servigos complementares constituldos de lanches especiais
guando em atividades externas e Kit Natal.

ATENDIMENTO A FAMILIARES
Visando & integragéo adolescents/famllia estéo previstos:

Fornecimento de almogo ao familiar participante do atendimento socioeducativo
no plano individual de atendimento do adolescents, em namero de 01 (um) familiar
por adolescente, conforme quantitativo estimado de refeigBes/servigos
complementares e frequéncia de fornecimento constantes do ANEXOV - A e B,

Fornecimento de almogo aos familiares, em data comemorativa, em nimero de
até 02 (dols) familiares por adolescente, limltado 01 (uma) vez no pericdo de 15
{(guinze) meses.

SITUAGOES EMERGENCIAIS

Para situagbes emergencials, estée previstas refeigbes a funcionarios, com prévia
autorizagdo da Diretoria Técnica efou Superintendéncia de Salde.

Entendem-se situagbes emergenciais aquelas que fogem a rotina de trabalho do
funcionario, que se faz necessaria a presenca Ininterrupta em situagbes de
agravos e contengao de conflitos entre outros, no Centro,

O padrdo de alimentagdo destinado aos familiares e eventualmente aos
funcionarios do Centro sera o0 mesmo estabelecido aos adolescentes. As refeigbes
quando fornecidas, ndoc serdo objeto de acréscimos ou supresses de pregos,
portanto, para efeito de pregos, serfio praticados os mesmos correspandentes as
refeigdes normais.

Quantitative estimado de comensais, numero de refeicbes/servigos
complementares e frequéncia de fornecimento, conforme ANEXO V - A e B.

DO HORARIO DAS REFEIGOES

O horario das refeigdes deve adequar-se a dindmica de cada Centro, sendo
preferencialmente:

Desjejum: 06h30 as 08h00
Almogo: 11h00 as 12h30
Lanche da Tarde: 14h30 as 15h00
Jantar: 18h00 as 19h00
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2.10.2.

2.10.3,

21,

21411,

211.2.

211.3.

2114,

212,

O lanche da tarde, a critério do Centro de Atendimento Sociceducativo da
CONTRATANTE, podera ser fornecido as 21 horas.

No cardapio mensal deverd constar, o lanche correspondente ao perfodo
fornecido,

DO SISTEMA DE DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES

O sistema de distribuigdio de refeigbes aos adolescentes serd a granel, cujas
refeicbes deverdo ser acondicionadas em recipientes Isotérmicos, transportadas
através de carro tipo plataforma até os refeitdrios e porcionadas para o consumo
imediato.

As refelgbes (almogo e jantar) devem ser servidas em pratos de mesa de
poliproplleno com capacidade de 700ml, acompanhados de talheres (colher efou
garfo e faca) do mesmo material.

A salada e molhos devemn ser porclonados em reciplentes de pollproplleno com
capacidade para 300 ml Individualmente, acrescentando-se temperos em sache
por ocaslée do consumo,

Em situacbes que néo for possivel o atendimento das refeigdes a granel, por
razbes de seguranga do Centro, ou condigbes inadequadas, o atendimento devera
ser em reclpientes descartdvels e individuais, assegurando a salada separada dos
alimentos quentes.

DA COMPOSICAO DO CARDAPIO

Modelo de Cardapico Diario Basico Padrdo em consonancla com o Decreto n.®
43.339/98 8 Anexo | da Resolugéo SAMSP - n.? 16/98, atualizada pela Resolugio
SGGE n.? 45/2002.

REFEIGAO COMPOSIGADO

DESJEJUM | Pao franc@s ou péo doce com margarina ou ¢f queijo prato ou apresuntade

Leite com café ou achocolatado ou...

ou mortadela ou...

ALMOGO [ Salada: tomate ou alface ou agiifio ou beterraba ou...

Arroz ou macarrdo ou lasanha

Feijdo comum ou feijdo preto

Carne boviha ou salsicha ou linguiga ou peixe ou frango ou...
Legumes: abobrinha ou vagem ou brécolis ou cenoura ou...

Sobremesa: Fruta: abacax] ou caqui ou maga ou laranja ou...,
Ou... Doce: gelatina ou pudim ou sagu ou golabada-ou...
Suco de fruta

Pao francés (mini).

LANCHE DA Lelte achocolatado ou leite com groselha ou com café ou...
TARDE Péo francés ou pao doce recheado com queijo ou apresuntado ou

martadela ou margarina ou...

JANTAR | Carne bovina ou figado ou salsicha ou peixe ou frango ou linguiga ou...

Aoz ou macarrac ou lasanha
Feij&o comum ou feijéo preto

Legumes: batata ou cenoura ou abobhrtinha ou vagem ou espinafre ou...
Salada: alface ou tormate ou rdcula ou...
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Sobremesa: Doce: gelatina ou golabada ou canjica ou pudim ou...
Ou... Fruta: magh ou maméo ou me&o ou pera ou...

Suco de fruta

Pao francés (mini).

213, RECOMENDAGOES

213.1.  Parg a composigio e execlgdo do cardaplo diatio deve ser observada a relagéo
de géneros e produtos alimenticios com respeciivos consumos “per capita’, per
capita com fator de corregho e frequéncia de utilizagdo, constante na referida
Resolucdo — SGGE- 45, de 28-8-2002,

213.11. A forma de preparo ficara a critério da CONTRATADA com anuéncla da
CONTRATANTE, a fim de atender aocs habitos e preferéncias alimentares,
objetivando melhor aceitagéio pelos adolescentes do Centro.

2.13.1.2. Para assegurar as necessidades nutricionais diarias recomendadas, devem ser
elaborados cardapios equilibrados e varlados, observados a frequéncla de
utilizagéo e alguns aspectos devem ser enfatizados:

2.13.1.3. Obrigatoriedade, no cardapio diaric, do item Ieite na quantidade, frequéncia e
padréo estabelecido na referida Resolug8o SGGE n® 45, de 28/08/2002,

2.13.1.4. Carne bovina ou substitutos, legumes, saladas devem estar presentes no almogo
e ng jantar.

213.1.5. Uma fruta ou doce, deve constituir a sobremesa, alternadamente,

2.13.1.6. O quantitativo previsto de suco natural concentrado, sabores diversos & de 240ml
no almogo e no jantar.

2.13,1.7. Para atendimento de dietas especiais, se houver, estéc contemplados os géneros
e produtos, cuja relagBio e frequéncia de utilizagdo constam no item — Dietas
Especiais da referida Resolugéo, além dos ja ditados.

2.13.1.8. No atendimento aos adolescentes com dietas especials, e se for necessario incluir
colag8o, deve ser observada a composicio: suco de fruta natural ou vitamina ou
mingau, entre outros, previstos no Manual volume 06 — junho/2015 — Secretaria
da Fazenda.

2.13.1.9. Para atendimento dos servigos complementares tais como lanches especiais e kit
Natal, devem ser ulilizados os Itens da relaglo prevista para ¢ preparo da
alimentagdo hermal dos adolescentes, além dos itens previstos para festas e
eventos, constantes na referida Resolugéo SGGE n° 45, de 28/08/2002,

213.2. QUANTO A SOBREMESA:

213,21, Se for fruta inteira deve estar previamente higienizada, no caso de laranja ja
descascada, frutas em pedagos devem ser embaladas individualments ou em
recipientes individuais de polipropileno compativel com o per capta estabelecido.

2.13.2.2. Se for doce cremoso deve estar acondicionado em recipiente descartével com
tampa ou recipiente similar, com capacidade adequada ao per capita estabelecido

{100 g),
V/
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2.13.2.3,

213.3.
2,13.3.1.

2.13.3.2.

2.13.3.3.

2.13.4,
213.4.1.

2,13.5,
2,13.5.1.

2.13.5.2.

2.13.5.3.

2,13.6.

2.13.6.1.

2.13.6.2.

2.13.6.3,

2.13.64.

2.13.7.

Quando houver preparagbes que n&o se adaptam ao anteriormente definido,
devem ser acondicionadas em monoblocos, cobertas com flta filme, para serem
distribufdas.

QUANTO AOS LiQUIDOS, DEVEM:

Estar acondicionados em recipientes com capacidade compativel ao nlimero de
adolescentes e gue mantenham a temperatura adequada até o final da distribuig&o.

Os recipientes utilizados deverdo ser diferenciados e identificados para cada tipo
de bebida fornecida (lsite e sucos).

Ser porcionados, guando bebida & base de leite, em canecas de polipropileno com
capacidade de 300ml e quando suco distribuldos em copos de polipropileno.

QUANTO AOS PAES, BOLOS E BOLACHAS, DEVEM:

Estarembalado individualments, observando as gramaturas determinadas. Devera
estar acondicionado em recipientes proprios para transportar até os refeitérios,

QUANTO AS DIETAS ESPECIAIS, SE HOUVER, DEVEM:

Ser fornecida {almogo e jantar) em embalagem descartavel com divisérias (3 ou
4), conforme a necessidade, ou recipiente similar, com tampa, exceto as dietas
liquidas, cujo recipiente deve estar adequado a sua caracteristica.

As dietas especiais devem estar identificadas com nome, tipo de dieta e horario,
acompanhadas de talheres.

Os liguidos destinados &s distas especiais devem ser fornecidos em copos
descartaveis com tampa e devidamente identificados,

QUANTO A ALIMENTAGAO PARA ADOLESCENTES COM MOLESTIAS
INFECTO-CONTAGIOSAS, SE HOUVER, E SE NECESSARIA, DEVE:

Ser fornecida (almogo e jantar) em reclpientes descariaveis, com divisorias, com
tampa, exceto as dietas liquidas cujo recipiente deve estar adequado a sua
caracter(stica.

Os liguidos devem ser fornecidos em copos descartaveis com tampa, devidamente
jdentlficados,

Para atendimento de dietas especiais, se houver, estéo contemplados os géneros
e produtos, cuja relagdo e frequéncia de utilizagdo constam no item — Dietas
Especials da referida Resolugéo, além dos ja citados.

Identificar com nomas, tipo de dista, horarlo, acompanhado também de talher
descartavel,

COMPOSIGAO DOS LANCHES ESPECIAIS:

(B
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2.13.7.1.

213.7.2,

2.13.7.3.

2.13.8,
2.13.8.1.

214,

3.1.

3.1.1.

3.1.2.

3.1.3.

3.1.4.

LANCHE ESPECIAL PERIODO PARCIAL (PARA ATIVIDADES EXTERNAS —
PERIODO DE 4 HORAS):

- 02 unidades de p&o com rechelo protéico.

- 01 unidade de suco de fruta pronto para beber em embalagem tetra brik {240ml)
ou 01 unidade de bebida lactea pronta para beber (240mi).

- 01 unidade de Fruta.

LANCHE ESPECIAL PERIODO INTEGRAL (PARA ATIVIDADES EXTERNAS —~
PERIODO DE 6 OU MAIS HORAS):

- 03 unidades de p&o com recheio protéico,

- 01 unidade de bebida lactea pronta para beber (240mil).

- 01 unidade de suco de fruta pronto para bebe em embalagem tetra brik (240ml).
- 01 unidade de Fruta.,

- 01 unidade de chocolate ao leite em tablete — 50g.

Os Lanches Especlais a serem fornecidos em atividades externas {jogos, eventos,
encaminhamentos, transferéncias, outros} deverdo estar embalados e
acondicionados de forma adequada, mantendo a integridade e a temperatura
recomendada para os alimentos,

COMPOSIGAQ DE KIT PARA FESTIVIDADE
NATAL

- Panetone — porgéo de 200g,

- Refrigerante — 250ml.,

Os qguantitativos per capita dos géneros e produtos alimenticios devem ser
observados o constante na Resolugéio SGGE n® 45/2002.

DA EXECUGCAOQ DOS SERVIGOS
DOS CARDAPIOS

O cardapio diario padréo completo e recomendagdes definidos nas Especificagbes
Técnlcas deverdo nortear a elaborag8o dos cardépios para atendimento a
adolescentes com alimentagéo normal e dietas especiais, estas se houverem.

A tecnica dietética de preparo ficard a critério da CONTRATADA, observado o
cardaplo previamente aprovado pela CONTRATANTE, 3 a

Os cardapios elaborados deverfic obedecer sos critérios de sazonalidades, e
planejados, atendendo as leis fundamentais de alimentagio de Escudero
(quantidade, qualidade, harmonia e adequagéo).

Para a elaboragBo do cardapio diario deverd ser observada a relagdo de géneros
e produtos alimentfcios com respectivos, consumo per capita e frequéncia de
utilizag@o, estabelecidos para os adolescentes "A" constantes da Resolugdo
SGGE 45/02.

i
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3.1.5,

3.1.6.

3.1.7.

3.1.8.

3.1.9.

3.1.10,

3.1.11.

3.1.12.

3.1.13.

3.1.1341

3.2

3.2.1.

3.2.2,

3.2.3.

Na elaboragfo dos cardapios devem ser considerados: Fatores sensotiais: sabor,
cor, odor, textura; o valor nutricional dentro do binédmio variedade x equillbrio; a
safra de alimentos, observados o aspecto qualidade; adequagdo ao clima; e
digestibilidade do alimento.

Devergo ser previstos cardapios diferenciados, se necessario, aos adolescentes
cujo padréo alimentar tenha influéncia de preceitos religiosos, tabus, habitos
alimentares e socicculturais.

Os cardapios poderéo ser elaborados trimestralmente e compativeis com as
estagdes climaticas.

Os cardapios devem ser plansjados completos (desjejum, almogo, lanche datarde
e Jantar} pela CONTRATADA, & submetfidos com antecedéncia minima de 30
{trinta) dias de sua utilizagdo, para devida aprovagdo pela Contratante que deve
ser realizada no prazo maximo de 08 {oito) dias.

Os cardépios aprovados, 30 poderdo ser alterados pela Contratada com anuéncia
da Contratante, apés analise das motivagdes formais, salvo se forem relativos a
itens de horfifrutigranjeiros.

O cardapio para atendimentc de familiares em data comemorativa e a funcionarios
em situagbes emergenciais, estes desde que autorizados, serd o mesmo previsto
para os adolescentes,

Deverdo ser elaborados cardapios diferenciados para atendimento em datas
comemorativas, tais como: Pascoa (almogo), Natal (jantar de 24/12, desigjum e
almogo de 25/12) e Ano novo (jantar de 31/12, desjejum e almogo do dia 01/01).

Os cardapios mensais a serem executados, alimentagédo normal e dietas especials,
estas se houverem, devem ser calculados, constando de valor caldrico total didrio,
macro nutrientes e micronutrientes, este se necessario.

Dietas especiais se houver, inclusive para adolescentes com moléstias
infectocontagicsas, devem ser atendidas mediante prescrigic médica, elaborando
cardapios observados os produtos e géneros aliment(cios constantes na referida
Resolugéic — Dietas Especiais; sem custos adicionais, sendo os utensflios para
atendimento destes, totalmente descartaveis,

As dietas especiais, quando houver, nfo serdo objeto de acréscimos ou
supressdes de pregos decorrentes das substituigbes de géneros similares para
suas adequacdes.

DOS GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS E OUTROS MATERIAIS DE
CONSUMO:;

Para a utilizagdo de géneros & produtos alimentcios devem ser observadas as
especificagbes técnicas com base na legislagio vigente — Codigo Sanitario
(Decreto Estadual N.° 12.342/78), atualizada pela Lei n.° 10.083, de 23/09/98, no
que couber,

Os materiais de consumo, necessdrios & execuglo dos servigos tals como:
descartaveis, utensilios, produtos de higiene e limpeza, entre outros, devem ser de
qualidade comprovada,

Os géneros, os produtos alimenticics & os materiais de consumo em geral,
necessarios & execugdo dos servigos, devem estar estocados em local apropriado,

22 PE DRO 021/16 - PROCESSC ROE 0080116




FUN

DAGAG

CASA

| CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIMELUCATIVO AL ADOLESCENTE

3.24.

3.3.
3.3.1.

3.3.2.

3.3.3.

3.3.4.

3.3.5.

3.3.51

3.4,
3.4.1.

3.4.2,

3.4.3.

3.4.4.

3.5,
351,

observando a legislagdo vigente — Portaria CVS n® 05/13 e Resolugdo RDC -
ANVISA n° 216 de 15 de setembro de 2004; no gue couber.

Os estoques minimos de géneros e materiais devem ser compativeis com as
quantidades previstas para o atendimento, devendo ser previsto estoque
emergencial de produtos nédo perecliveis destinados a substituir eventuals falhas
no fornecimento e/ou em situagdes de emergéncla.

DO PREPARO DA ALIMENTAGAO

O preparo das refeigdes, em todas as suas efapas deve ser executado
observando-se as técnicas culindrias, nos padrées de higiens e seguranga, e no
gue couber a Portaria CVS n.° 05/13 e Resolugdo RDC - ANVISA N.° 216/04, Os
alimentos ndo consumidos de imediato apés o prepare devem ser mantidos a uma
temperatura supetior a 60°C ou Inferior a 10°C (saladas e sobremesas) até o
momento de serem servidos.

Os vegetals consumidos crus devem obrigatoriamente ser sanitizados em solugéo
clorada e conservados sob refrigeragio até o momento do consumo.

Todos os alimentos prontos para distribuigio devem ser mantidos em recipientes
tampados ou cobertos com fita filme de PVC e mantidos em temperaturas
recomendadas.

O suco servido aos adolescentes devera ser de fruta natural concentrado, néo
podendo ser & base de corantes e fou aromatizantes artificiais, A dgua utllizada
para diluicdo de sucos deve ser filtrada, sendo necessaria a Instalacéo e
manutengao de filtro de agua,

Submeter &s preparagbes de todas as refeigdes para degustagéo, ao (s) elemento
(s) designado (as) pela CONTRATANTE.

Reallzar imediata retirada e substituigéo de preparagbes ef ou alimentos que forem
considerados inadequados ao consume e encaminhar para andlise laboratorial,
cujo laudo deve ser entregue & nutricionista da UAISAS,

DA DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES

A distribuiciio e o porcionamento das refeigbes séio de responsabllidade da
CONTRATADA, atendendo aos horarios estabelecidos pela CONTRATANTE,

No porcionamento das refeigdes devem ser observadas: quantitativo per capita
estabelecido, uniformidade, temperatura e apresentagéo.

Todos os componentes do cardapio, de todas as refeigbes do dia, devem estar
disponiveis para servir do primeiro ao Ultimo comensal.

Os utensllios e reciplentes a serem utilizados pelos adolescentes, devern estar em
condigdes adequadas de uso e em quantidade suficiente ao nimero de
adolescentes do Centro.

DO CONTROLE BACTERIOLOGICO DOS ALIMENTOS:

Para efeito de controle de qualidade da alimentagéo fornecida, coletar diariamente
amostras das preparagdes e manter sob refrigeragéo/congelamento por 72 horas,
conforme critérios da G\S n° 05/13, para eventuais anallses laboratorials.
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3.5.2.

3.5.3.

3.6,
3.6.1.

3.6.2.

3.6.3.

3.6.4.

3.6.5.

3.6.6.

3.7.

3.7.1.

3.7.2,

3.7.3.

Coletar periodicamente amostras das preparagdes, bem como das dietas
especials, se houver, para andlise microbicldégica, as suas expensas,
apresentando o resultado (laudos)-a nutricionista da UAISAS.

Coletar a cada 0B (seis) meses, a agua utilizada no Servigo de Nutricéo, e
encaminhar para andlise, 4s suas expensas, apresentando o laudo & nutricionista
da UAISAS.

DA HIGIENE:

Controlar e manter a higienizagao completa das dependéncias, incluindo refeitorio,
equipamentos, instalagbes e utensilios utilizados na execugdo dos servigos e pelos
adolescentes, observada a leglslagéo vigente, com base na Portaria CVS n® 05/13
e Resolugéio RDC — ANVISA n° 216/04.

Os produtos utilizados na higienizagéo e limpeza deveréio estar registrados no
Minlstério da Sauds, contendo rétulo com a identificagéo do produto, composigéo,
validade e forma de utilizag8o.,

Realizar controle integrado de pragas, sempre que necessario, em todas as
dependéncias utilizadas para a execug&o dos servigos inclusive refeitorio, por
pessoal treinado, ou empresa quallficada, utilizando-se produtos autorizados pelo
Ministério da Sadde. Deixar comprovantes da aplicag@o no Centro, O laudo da
aplicagéo devera permanecer de facil acesso para consulta quando solicitado.

Recolher reslduos, restos e sobras de alimentos e lixo das dependénclas
utilizadas, guantas vezes se fizer necessario, devendo estar devidamente
acondiclonado e vedado, inclusive restos alimeniares dos refeitdrios,
transportando até o ocal destinado,

Os vasilhames, caixotes e outres, pertencentes 3 CONTRATADA dever8o astar
dispostos em local apropriado e retirados periadicamente, a fim de prevenir e evitar
a proliferagdo de insetos e roedores,

A limpeza e a devida higienizagdio das areas adjacentes a cozinha, utilizadas pela
CONTRATADA também é de sua responsabilidade.

DA EQUIPE DE TRABALHO

Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma
a atender o cumprimento das obrigagbes assumidas, no geral e nos
detalhamentos, inclusive no periode noturne e fim de semana, se necessario, sem
considerar folgas, e férias e substituir prontamente nos casos de afastamento,
demissdes e absentelsmos.

Indicar Nutricionista, Responsavel Técnico, com respectivo CRN, com
experiéncia, cujas fungdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades
técnicas e administrativas, inerentes ac Servigo de Nutrigio. Garantir a efetiva e
imediata substituicdio nos impedimentos, conforme previsto na Lei n° 8.234/91 &
Resolugio CFN n® 378/05.

O numero de empregados deve estar adequado quantitativa e qualitativamente a
Prestagdo de Servigos, objeto do Contrato, com base nos par@metros
estabelecidos - Manual volume 6 — Junho/15 — Secretaria da Fazenda; Resolugdes
e/ou Portarias — CRN3 referente ao assunto,
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3.7.4.

3.7.5.

3.7.6.

3.7.7.

3.7.8.

3.7.9.

3,710,

3.7.11.

3.7.12.

3.7.13.

3.7.14.

3.7.15,

3.8.
3.8.1.
3.8.1.1.
3.8.1.2.
3.8.1.3.
3.8.1.4.

Afixar em local visivel, a escala de setvigo de seus empregadoes, por categoria,
fungéo, horério de trabalho, prevendo um ntimero de empregados, que garantam
a execucio dos servigos, objeto do contrato, em condigdes adequadas.

Fornecer uniformes completos e especificos para o desempenho das fungbes e
cracha de identificagdo, e equipamentos de protegéo individual especifico (EPIs)
aos seus empregados, bem como luvas descartdvels, para o pessoal gue
manuseia alimentos nas fases de preparagdo e distribulgéo.

Os empregados devem higienizar as méos, adotando técnicas de assepsia sempre
que necessario. O uso de luvas, ndo implica na eliminagéo de processo de
higienizacéo e assepsia das maos.

Manter seus empregados uniformizados e limpos, com unhas aparadas, isentas
de esmalte, barbesados, cabelos penteados, e totalmente cobertos, sendo
obrigatério o uso de rede protetora de malha fina, independente de touca, bibico
ou qualquer cutra pega que complete o uniforme.

Realizar o controle de saude dos empregados bem como cumprir fodas as
exigéncias de legislacdo sanitaria, trabalhista, relativo aos exames meédicos
periodicos, admissionals e demissionais, arcando com as despesas.

Promover, as suas expensas, treinamentos periddicos e especlficos aos seus
empregados, enviando comprovante do treinamento e cronograma & nutricionista
da UAISAS.

Cumprir e fazer com gue seus empregados cumpram as normas de seguranga
emanadas pela CONTRATANTE, quando da permanéncia no recinte do Centro,

Responsabilizar-se por todos os encargos € despesas decorrentes de alimentagao
de seus empregados.

Manter a qualidade e uniformidade do padric da alimenfagio e do servigo,
independente das escalas de servigo adotadas.

N#o utilizar estagiarios ou aprendizes na execugdo dos servigos. |dentificar,
acompanhar e orientar adequadamente, os empregados em perfodo de
experiéncia,

Assumir total e exclusiva responsabllidade por qualgquer dnus ou encargos,
relacionados aos seus empregados, utilizados na execugdo dos servigos que
sejam decorrentes de legislago social, previdenciaria e ambiental, Incluidas as
indenizagdes por acidentas, moléstias ou outras de natureza profissional,

Informar a nutricionista da UAISAS sempre que houver qualquer alteragio no
guadro funcional.

DO CRITERIO DE BOAS PRATICAS

Recebimento de produtes alimenticios, chservar:

As condigtes higignicas dos velculos dos formecedores;

A existéncia de Certificado de Vistorla do veleulo de transporte,
Higiene pessoal e a adequacio do uniforme do entregador,

A integridade e a higieng da embalagem;
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3.8.1.5.

3.8.1.8,

3.8.1.7,

3.8.1.8,

3.8.1.9.

3.8.2.

3.8.21.

3.822,

3.8.3.
3.8.3.1.

3.8.3.2,

3.8.4,

A adequagio da embalagem, de mede que o alimento ndo mantenha contato direto
com papel, papeldo ou plastico reciclado;

A realizacBo da avaliagdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios
definidos pela ABNT- Associagdo Brasileira de Normas Técnicas;

As caracterlsticas especificas de cada preduto, conforme Decreto n.° 12.486 de
20/10/78 da Secretaria da Salde do Estado de Sao Paulo, bem como controle de
temperatura no recebimento dos géneros alimenticlos, de acordo com os critérios
técnicos estabelecidos pela Portaria CVS n® 05/13;

A correta identificagio do produto no rotulo: nome, composigéo do produto e lote;
numero do registro no Orgéo Oficial; CNPJ, endereco € outros dados do fabricante
e do distribuidor; temperatura recomendada pelo fabricante e condigdes de
armazenamento; quantidade (pesc) e datas de valldade, de fabricagéio de tcdos
os alimentos e respectivo registro nos drgaoes competentes de fiscalizagéo,

A Contratada devera programar o recebimento dos géneros alimenticlos e
predutos em horarios que néo coincidam com os hordrios de distribuigiio de
refelgOes efou recolhimente de residuos e lixo, Devem ser programados em
horarios administrativos, o recebimento de géneros e produtos alimenticios e
demais materiais necessarios a execugio dos servigos.

Recebimento de produtos de origem animal (bovina, suina, aves, pescados
etc.)

Devera ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizagéo do SIF, MS ou
orgéo competente, transportado em carros fechados refrigerados, acondiclonados
em monoblocos ou caixas de papeldo |lacradas, embalados em sacos plasticos ou
a vacuo, em condicdes corretas e adequadas de temperatura, respeitando-se as
caracteristicas organolépticas proprias de cada produto.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:

Carnes Congeladas ~ 12°C ou temperatura menar ou conforme
recomendaco do fabricante

Cames Refrigeradas de 04 a 07°C ou conforme recomendagao
do fabricante

Pescados Refrigerados de 02 a 03°C ou conforme recomendagéo

do fabricante

Demals Produtos (Embutidos e|de 04 a 10°C ou conforme recomendagéo
Frios) do fabricante

Produtos salgados, curados ou|Temperatura ambiente ou conforme
defumados recomendagio pelo fabricante

Recebimento de hortifrutigranjeiros:

Deverdo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturagédo, auséncia de
dancs flsicos e mecanices, A triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas,
frutos verdes e deteriorados, antes da pre-higienizacéo e do acondicionamento em
embalagens adequadas,

Os oves devem estar em caixas de papeléo, protegidos por bandejas, tipo
“gavetas”, apressntando a casca Integra e sern residuos.

Recebimento de leite e derivados
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3.8.4.1. Deverdo ser de procedéncia iddnea, com carimbo de fiscalizagio do SIF, MS ou
orgéo competente, transportados em carros fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas corretas e adequadas, respeitando as caracteristicas
do produto.

3.8.4.2, Devera ser conferido rigorosamente:

3.8.4.2.1 o prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de planejamento
de consumo e as condigdes das embalagens, de modo que ndo se apresentem
estufadas ou alteradas,

3.8.4.3. Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:

Leite “in natura" e seus derivados (lacticinios [ até 10°C ou de acordo com o fabricante
stc.)

Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente

3.8.5. Recebimento de estocivels

3.8.5.1. Devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro
do prazo de validade e com identificagbes corretas no rétulo.

3.8.5.2. Os cereals, farindceos e leguminosas n&o devem apresentar vestigios de insetos,
umidade excessiva e objetos estranhos. As latas nfo devem estar enferrujadas,
estufadas ou amassadas e os vidros nZo devem apresentar vazamentos nas
tampas, formagéo de espumas, ou gualquer outro sinal de alteragio ou viclagéo
do produte.

3.8.5.3. Temperatura recomendada para o recebimento de estocéveis:

Produtos estocaveis Temperatura ambiente

3.8.6. Recebimente de sucos e demails produtos industrializados

3.8.6.1. Deverdo ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com embalagens integras,
néo estufadas e néo violadas, dentro do prazo de validade e com identificactes
corretas no rotulo,

3.8.6.2. Temperaturas recomendadas para o recebimento de sucos e produtos
industrializados:

Cancentrados {xaropes) congelados |~18°C com toleréncia até —16°C

Concentrados (xaropes) resfriados  [até 10°C ou de acordo com o fabricante

Concentrados {(xaropes) | Temperatura ambiente ou de acorde com o
estabilizados fabricante
3.8.7. Recebimento de descartiveis, produtos e materiais de limpeza

3.8.71. Os materiais de limpeza e os descartaveis devem apresantar-se com embalagens
integras, proprias para cada produto e com identificag8o correta no rdtulo.

3.8.7.2. No caso de utllizagéo dos saneantes domissanitarios, deve-se obsetvar ainda, o
prazo de validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo.
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3.8.7.3.

3.8.8.

3.8.8.1.

3.8.8.2.
3.8.8.3.

3.8.84,

3.8.8.5.

3.8.8.6.

3.8.8.7.

3.8.8.8.

3.8.8.9.

3.8.8.10,
3.8.8.11,

3.8.8.12,

3.8.8.13.

3.8.8.14.

Cada produto domissanitaric devera possuir registro atualizado no Ministério da
Salde e atender a legislagio vigente.

Armazenamento de géneros alimenticios, materiais entre outros,
Deverdo ser observados:;

As embalagens de madeira e de uso Unico, provenientes diretamente do fabricante
ou produtor, utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos e
alguns tipos de frutas, devem apresentar rotulagem e ser armazenadas em
equipamento de refrigeracgéio exclusivo. Na Impossibilidade, as mesmas devem ser
separadas dos demais produtos. Ficam vetados outros tipos de caixas de madelra
nas areas de armazenamento;

Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre pallets ou em pratelsiras,
n&o permitindoe o contato direto com o piso. Os géneros alimenticlios devem ficar
afastados a uma altura minima de 25 cm do piso;

Dispor os alimentos em pallets, garantinde boa circulag8o de ar, mantendo-os
afastados da parede e entre si;

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados,
farindceos, gréos, garrafas, descartavels etc;

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagéo, sendo gue os produtos com
data de fabricagdo mais antiga devem ser posicionados a serem consumidos em
ptimelro lugar;

Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do teto no minimo 60 cm
e afastados da parede em 35 ¢m, sendo 10 cm o minimo aceitavel, conforme o
tamanho da area do estoque, a fim de favorecer a ventilagio;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por acasido
do recebimento;

Conservar alinhado ¢ empilhamento de sacarlas, em altura que nao prejudique as
caracteristicas do produfo e com amarragdo em forma de cruz, para proporcionar
uma boa ventilagio;

Atentar para eventuals e qualsquer irregularidades com os produtos;

Identificar todos os alimentos armazenadas, sendo que, na impossibilidade de se
manter o rotulo original do produto, as informagbes devem ser transcritas em
eliquetas, de acordo com a legislagéo pertinente;

Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais
e acondicionados em contentores higlenizados, adeguados (Impermeéveis,
lavaveis e atdxicos), cobertos & devidamente Identificados;

Os sacos plasticos apropriados ou os papéls impermedveis utilizados para a
protegéo dos alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais
devem ser reaproveitados;

Armazenar os diferentes géneres alimenticios nos refrigeradores, respeitando a
seguinte disposigio:

- alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
- os semiprontos efou pré-preparados nas prateleiras do melo;

28 PE DRO 02116 ~ PROCESSC ROE 0080/{6




NASN
FUNDAGCAQ CASA

GENTRO DEATENDIMENTO.
SOCIGELUCATIVO AC-ADGLESCENTE

- restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferlores.
OBS: Todos separados entre si e dos demais produtos,

3.8.8.15. Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima de 10 cm ou
em pecas de até 02 Kg (porgbes menores favorecem o resfriamento,
descongelamento e a propria cocgdo);

3.8.8.16. Calxas de papeldo podem permanecer sob refrigeragdo ou congelamento, se
armazenadas em local delimitado, cu num equipamento exclusive para este fim e
n&o devem apresentar sinais de umidade ou bolores;

3.8.8.17. Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para
congelamento, desde que devidamente embalados e saparados;

3.8.8.18. Colocar os produtos destinados & devolugéo em locais apropriados, devidamente
identificados por fornecedor, para gue n&o comprometam a qualldade dos demais;

3.8.8.19. Respeitar rigorosamente as recomendactes do fornecedor para o adequado
armazenamento dos alimentos;

3.8.8.20. Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o
prazo da valldade do fabricante;

3.8.8.21. E proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente
para serem manipulados;

3.8.8.22. Programar o uso das carnes congeladas: apos o seu descongelamento estas
somente podem ser armazenadas sob refrigeragdo até 4°C até 72 horas para
bovinos e aves e por até 24 horas para os pescados;

3.8.8.23, Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem
manipulados crus poderdc ser armazenados sob refrigeragdo (até 4°C) ou sob
congelamento (- 18°C), desde que devidamente etiquetados;

3.8.8.24. Respeltar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos
alimentos, de acordo com a legislagéo vigente,

3.8.8.25. Os descartaveis, produtos e materials de limpeza devem ser armazenados a
temperatura amblente, em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza
devem ser armazenados separados dos produtos alimenticios, em locais
diferentes, para evitar contaminagéo ou impregnagio com odores estranhos.

3.8.9, Pré-preparo e preparo dos alimentos

3.8.9.1. Devem ser observados os seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagéo
ao pré-preparo e preparo dos alimentos:

3.8.9.2, Garantir que todos os manipuladores higienizem as méos antes de manusear
qualquer alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada
mudanga de tarefa de manipulagéo;

3.8.9.3.  Atentar para que n&o ocorra a contaminacéo cruzada entre os vérios géneros de
alimentos durante a manipulagéo, no pré-preparo e prepare final,

3.8.94. Protegeros alimentos em preparacdo ou prontes, garantindo que estejam sempre
cobertos com tampas, filmes plasticos ou papéis impermeavels, os quais néo
devem ser reutilizados;

3.8.9.5. Manter os alimentos em preparagdo ou preparados sob temperaturas de
seguranga, ou seja, inferior a 10°C cu superior a 60°C;
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3.8.96. Planejar o processo de cocgdo para gue mantenha, tanto quanto possivel, todas
as qualidades nutritivas dos alimentos;

3.8.9.7. Garantir que os alimentos no processo de cocgdo cheguem a atingir 74°C no seu
cenfro geométrico ou combinagbes conhecidas de tempo e temperatura que
confiram a mesma seguranga;

3.8.9.8. Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma
preparagéo, garantindo que ambos (molhos e alimentos) atingem 74°C no seu
interior;

3.8.9.9. Atentar para que os 6leos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejam aquecidos
a mais de 180°C. Fica proibido o reaproveitamento de oleos e gorduras;

3.8.9.10. Realizar o pré-preparo de cames em pequencs lotes, ou seja, refirar da
refrigeragdo apenas a quantidade suficlente de matéria prima a ser preparada por
30 minutos sob temperatura ambiente. Retorna-la & refrigeragéo (até 4°C),
devidamente etiquetada, assim que estlver pronta. Retlrar nova partida e
prosseguir suicessivamente;

3.8.9.11. Grelhar, fritar ou cozinhar as carmnes ou outros produtos pereciveis em lotes
adequados, isto &, retitar da refrigeragdo, apenas a quantidade suficiente para
trabalhar por 30 minutos por lote. Atentar para as temperaturas de seguranga nas
etapas de espera: carne crua = abaixo de 4°C e carne pronta = acima de 60°C;

3.8.9.12. Evitar preparagBes com demasiada manipulagdc das carmes, especialmente nos
casos de frangos e pescados;

3.8.9.13. Utilizar somente maionese Iindustrializada, NAO utllizar ovos crus para as
preparacdes {maionese caseira, mousses etc.);

3.8.9.14. Garantir 74°C na cocgéo dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces etc;
3.8.10.  HIGIENIZAGAO DOS ALIMENTOS

3.8.10.1. REGRAS BASICAS:

3.8.10.1.1.Higienizar corretamente as superficies, equipamentos e utensllios, antes de iniciar
as iarefas;

3.8.10.1.2.0s alimentos prontos devem ser manlpulados somente com garfos, pingas ou com
as maos protegidas com luvas descartaveis;

3.8.10.1.3.Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de
armazenamento, preparo, cozimento e no momento de servir;

3.8.10.1.4.As portas dos refrigeradores devem ser mantidas bem fechadas;

3.8.10.1.5.Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios fempo e
temperatura (74°C por 05 minutos);

3.8.10.1.6. Utilizar agua potavel;
3.8.10.1.7. Os funcionarios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

3.8.10.1.8. Para a degustagéc do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que néo
devem voltar a tocar os allmentos:
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3.8.10.1.9. Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de
plastico branco atdxico ou de inox e cobertos com tampas, ou filme plastico;
identificados através de etiquetas. O prazo de validade dos enlatados, depois de
abertos, é de 24 horas, desde que armazenados a no maximo 6° C,

3.8.10.2. HORTIFRUTIGRANJEIROS

3.8.10.2.1. Os vegetais folhosos deverfo ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a
um, retirando as partes estragadas e danificadas, e colocados em imers&o de agua
clorada a 200 ppm, no minimo por 15 minutos;

3.8.10.2.2. Corte, montagem e decoragfo com o uso de luvas descartaveis;
3.8.10.2.3, Espera para distribui¢do sob refrigeragdo, no maximo, 10° C;
3.8.10.2.4. Os ovos deverio ser l[avados em agua corrente antes da sua utllizagéo.

3.8.10.3. CEREAIS E LEGUMINOSAS
3.8.10.3.1. Escolber os grios a seco (arroz, feijdio entre outros)
3.8.10.3.2, Lavar em &gua corrente antes de levar para cocgio,

3.8.11. PORCIONAMENTO

3.8.11.1 O processo de porcionamento da alimentagio deve ser efetuado sob rigoroso
controle de tempo de exposicio e temperatura a fim de n&o ocorrer multiplicagéo
microbiana;

3.8.11.2 As refeigbes deveréo ser porcionadas, distribuidas e servidas, em recipientes
individuais (pratoc de mesa);

3.8.11.3 Porcionar uniformemente as refeigbes, seguindo o per capita estabelecido,
utilizando-se de utensilics apropriades para cada tipe de preparagéo;

3.8.12. DISTRIBUICAO DAS REFEIGOES

3.8.12.1. Os alimentos devem ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposigdo e
temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicaggo microbiana,

3.8.12.2. Para a distribuigdo dos alimentos quentes deve-se observar os seguintes critérios
de tempo e temperatura: manter as preparagtes a 60 °C ou mais por ne maximo 6
horas; ou manter as preparagSes abaixo de 60 °C por no méximo 1 hora.

3.8.12.3. Para a distribuigdo de alimentos refrigerados devem ser observadoes os seguintes
critérios de tempo e temperatura: manter as preparagéies em temperatura inferiores
a 10 °C no maximo 4 horas ou quando a temperatura estiver entre 10 & 21 °C,
esses allmentos sé podem permanecer na distribuigdo até 2 horas.

3.8.12.4. A temperatura dos alimentos servidos, norteada pelos pardmetros estabelecidos
na Portaria CVS n® 5/13,

3.8.12.5. Transpotte de alimentos e outros devem ser efetuados em carros fechados e
aproptiados.
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3.8.13.  HIGIENIZAGAO
3.8.13.1. HIGIENE PESSOAL
Nas atividades diarias, o funcionario da Contratada devera:

3.8.13.1.1. Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da
empresa;

3.8.13.1.2. Fazer a barba diariamente;
3.8.13.1.3. Ndo aplicar maquiagem em excesso;
3.8.13.1.4. Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte,

3.8.13.1.5,Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam totajmente
cobertos;

3.8.13.1.6. Manter os sapatos e botas limpas;
3.8.13.1.7. Limpar, cobrir & proteger qualquer ferimento;
3.8.13.1.8. Manter a higiene adequada das maos;

3.8.13.1.9.0s funcionarios deverdo higienizar as maos adotando técnicas e produtos de
assepsia de acordo com a Portaria n. ° 930 de 27/08/92 — Ministério da Sadde.

3.8.13.1.10.Usar luvas descartaveis sempre que manipular alimentos ou trocar de fungéo ou
atividade e nfo dispensar a lavagem frequente das méos, devendo as luvas ser
descartadas ao final do procedimento.

3.8.13.1.11.N&o usar jolas, bijuterias, reldgios e outros aderegos.

3.8.13.2. HIGIENE DAS INSTALAGOES

3.8.13.2.1. A Contratada devera apresentar um cronograma de higienizagéio das diversas
areas da cozinha, equipamentos, copas, estas se houverem,

3.8.13.2.2. Os produtos utilizados na higienizagéo deveréo ser de boa qualidade e adequados
& higlenizagdo das diversas dreas e das superficies, de maneira a nfo causar
danos as dependénclas e aos equipamentos, ndo delxando residucs ou cheiros,
podendo ser vetado pelo Contratante;

3.8.13.2.3. O piso devera permanecer sempre seco, sem aclmulos de agua;
3.8.13.2.4. Realizar polimento nas bancadas, cubas, mesas de apoio, portas;

3.8.13.2.5. Deverdio ser higienizadas periodicamente as grelhas, colmelas do sistema de
exaustac da cozinha;

3.8.13.2.6. A Contratada devera instalar pla em ponto adequado da cozinha, abastecé-los,
com produtos proprios e adequados a higienizagéo das maos.

3.8.13.3. O quadro, apresentado a seguir, exemplifica os procedimentos bésicos de boas
praticas de higienizagio que deverdo ser seguidos pela Contratada nos processos
operacionais de higienizagéo no Servico de Nutrigao;

LOCAL FREQUENCIA PRODUTOS
Pisos e ralos Diariamenio e sempre |Detergente catistico e hipociorito
que necessario de sodio a 200 ppm de cloro ativo
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Azulefos Diario e mensal Detergente neutro e hipociorito de
sodio a 200 ppm de cloro ativo

Janelas, portas e telas Mensalmente ou de | Detergente neutro
acordo com a
necessidads

Luminarias, inferruptores,|De acordo com  a| Detergente neutro e hipoglorito de

fomadas e teto necessidade sodio a 200 ppm de cloro atfvo
Bancadas e mesas de|Apos uiflizagdo Detergente netitro e hipoclorifo de
apaio sédio a 200 ppm de cloro ativo ou
dlcool a 70%
Tubuiagdes externas Bimestral Detergente neutro e hipociorito de
sodio a 200 ppm de cloro ativo
Calxa de gordura Mensal ou conforme a|Esgotamento, desengordurante
natureza das atividades | proprio
Tubutagbes internas Semestral Desengraxante e desencrustante
Sanitarios e vestiarios Diariamente e conforme | Defergente neutro e desinfetante
a necessidade clorado a 200 ppm de cloro ativo

3.8.13.3.1. HIGIENIZAGAO DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

3.8.13.3.1.1. Todos os equipamentos, utensilios ou materlais deverdc ser higienizados
diariamente, apés o usc e semanaimente com detergente neutro, desincrustante,
quando for o caso, o enxague final devera ser feito com hipoclorito de sédio a
200 ppm de cloro ativo.

3.8.13.3.1.2. Os equipamentos e utensllios, carrinhos de transporte e de distribuigdo deveréo
ser higienizados diariamente;

3.8.13.3.1.3. As panelas, placas de aluminio, tampas entre outros reciplentes, semprs que
estiverem amassadas, deverdo ser substituldas a fim de evitar incrustagdes de
gordura e sujidade;

3.8.13.3.1.4. Os utensllios, os equipamentos e o local de preparagio dos alimentos deverdo
estar rigorosamente higlenizados antes e apds a sua utilizagio. Devera ser
utilizade detergente neutro, e apds enxague pulverizar com uma solugdo de
hipeclorito de sodio a 200 ppm de cloro ou alcool a 70,

3.8.13.3.1.5.Apds o processo de higienizagio, os utensllios e equipamentos devem
permanecer cobertos com filme ou saco plastico transparente em toda a sua
extensio ou superficie,

3.8.13.3.1.6. Remover o lixo em sacos plasticos resistentes e devidamente vedados, sempre
gue necessario,

3.8.13.3.1.7. Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “cross hatch®. Devera
ser desprezado apos sua utilizag&o.
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3.8.13.4.

O quadro apresentado a seguir exemplifica os procedimentos basicos de boas

praticas de higienizagdo que deverdo ser seguldos pela Contratada nos
processos operacionais de higienizagéo no Servigo de Nutrigdo:

(lavagem manual)

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS |FREQUENCIA PRODUTOS

Prafos e talheres Apbs o uso Detergente sanitizante,
secante e alcool 70°GL

Placas,formas, assadeiras, elc.|Apos o uso Detergente  neufro e

desinfetante clorado a 200
ppm e afcoot 70°GL

Fritadeira Didria e apos o uso | Desincrustante e
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Chapa Apds o uso Desincrustante e
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Fogéo Diario e apés o uso | Desincrustante

Forno Digrlo e apds o uso | Desincrustante

Carrinhos de transporte em geral Digrio e apés o uso | Defergente heulro,

desinfetante clorado a 200

ppm de cloro ativo

Placas de corte de polielileno

Apés o Uso

Detergente neutro,
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Méquinas (moedor de came, cortador
de frios, liqiidificadores, batedelras,
amaciador de carnes e outros)

Apds o uso

Detergente neutro,
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Frigorificas (se houver)

Refrasquelra Apds o uso Defergente  neutro e
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Balangas Antes e apds o uso | Desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo

Refrigeradores e Cdmaras | Semanal Detergente neuitro,

desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo
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Freezer Semanal Detergente neutro,
desinfetante clorado a 200
ppm de cloro alivo

Prateleiras de apofo Semanal ou antes, | Desinfetante clorado a 200
se hecessario ppm de cloro ativo
Palleles Mensal Desinfetante clorado a 200

ppm de cloro alivo

Caixas de polietileno e grades Diatio e semanal Detergente neutro,
desinfetante  clorado e
desincrustante

Exaustédo (colméias, coifas) telas Semanal Desincrustants, defergente
neutro e  desinfetants
clorado

Depésito de lixo proprio, se houver | Diaro, no inicio de | Sacos plasticos,

cada turno desincrustante, detergente

céaustico e quaternario de
aménio a 4000 ppm

3.8.13.5. EMBALAGENS

Devero ser lavadas em &gua corrente, antes de serem armazenados sob
refrigeragéo (sacos de leite e garrafas). E deverao ser identificadas quanto ao tipo
e 4 composicao do produto, datas de fabricagéo, lote e data de validade.

3.8.14, CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

3.8.14.1. Realizar, por meic de empresa devidamente habilitada nos termos da portaria CVS
n® 9/2000, de 16/11/2000, controle integrado de pragas na periodicidade
recomendada pelos érgéos reguladores da matéria pertinente.

3.8.14.2. O controle integrado de pragas serd realizado, sempre que necessdrio, por
empresa qualificada, cuja aplicag8o de produtos so deve ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevencéo nas instalagbes, insumos e alimentos,
s0 podendo ser utilizados produtos registrades no Ministério da Satde.

3.8.14.3. O programa de controle de pragas deve contemplar todas as medidas preventivas
necessdrias para minimizar a necessidade da aplicagdo de desinfestantes
domissanitarios.

3.8.14.4. O servigo de aplicagfo de desinfestante domissanitario deve ser executado por
empresa controladora de vetores e pragas urbanas devidamente licenciada e/ou
cadastrada pela Vigilancia Sanitaria.

3.8.14.5. A escolha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a
disposigéio das armadilhas e iscas, é responsabilidade da empresa controladora
de pragas urbanas, A CONTRATADA devera cumprir as recomendagbes contidas
no relatdrio técnico elaborado pela empresa controladora de pragas urbanas.
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3.8.14.6.

3.8.14.7.

A manipulagdo e aplicagdo de produtos desinfetantes deverdo ser efetuadas de
modo a garantir a seguran¢a dos produtos, dos operadores, dos usuarios do
servigo e do meio ambients,

A CONTRATADA deverd apresentar & autoridade sanitéria, os seguintes
documentos:

3.8.14.7.1.Proposta ou contrato de servigo, elaborada pela empresa controladora de pragas,

contendo, entre outras, as medidas preventivas a serem adotadas pela
CONTRATADA e relatorio técnico de visita.

3.8.14.7.2.Certlficado ou Comprovante de Execugio do Servigo, contendo as informagbes:

- identificacBo completa da empresa aplicadora;
- numero da licenga de funcionamento;

- idenfificagdo da empresa usuaria do servigo;

- execugdo do servigo;

- produtos utilizados, Informando:

- nimero do registro no Ministério da Salde;

- composigéo e concentragio,

- quantidade aplicada;

- indicagdes para uso do médico, informando o grupo quimico, a agéo toxica, o
antidoto e o tratamento adequado,

- pragas alvo;

- assinatura do Responsavel Técnico e inscrigdo no Conselho Reglonal de Classe.

3.8.15. CONTROLE BACTERIOLOGICO

3.8.15.1

3.8.15,2

3.8.15.3

3.8.154

E de responsabilidade da Contratada executar e manter o controle de qualidade
em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a adolescentes,
através do método "APPCC" (Andlise de Perlgo dos Pontos Criticos de Controle).

Deveréio ser coletadas diariaments pela Contratada amosiras de todas as
preparagbes fornecidas, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas
adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos
adequados para coleta e transporte das amostras.

Encaminhar periodicamente, amostras de alimentos ou preparagbes servidas aos
adolescentes para andlise micrabioldgica, a fim de monitorar os procedimentos
higiénicos e a qualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas,
responsabilizando-se (a Contratada) pelo custo dos exames realizados e
comprometendo-se a enfregar os resultados assim que estiverem disponivels. Nos
casos de suspeita de toxi-infecgbes de origem alimentar, as amostras dos
alimentos suspeitos deverfo ser encaminhadas imediatamente para analise
microblolégica, e entregar os resultados & nutricionista da Contratante.

O Laboratério serd de livre escolha da Contratada, porém, ¢ mesmo devera ser
especializado nessa area, a flm realizar ag, analises microbioldgicas e flsico-
guimicas dos alimentos.
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4, OBRIGAGCOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA:

4.1, A CONTRATADA deve responsabllizar-se integralmente pelo servigo, objeto do
Contrato, nos termos da legislagéio vigente, pela operacicnalizagéo, preparc das
refeigfies e servicos complementares, transperte, distribuigéic, porcionamento da
alimentagdio aos adolescentes e higienizagdc dos utenslilios utilizados,
observando-se o estabelecido nos itens a seguir:

: 4.2, Realizar as adaptagbes que se fizerem necessarias, 45 suas expensas, nas
dependéncias do Servigo de NutrigBo, do Centro, com prévia autorizagio da
CONTRATANTE, uma vez executada, as mesmas passam a incorporar o imovel,
sem qualquer 6nus 4 CONTRATANTE.

4.3, Disponibilizar e instalar, as suas expensas, equipamentos e mobilidrios adicionais
necessarios a execucdo dos servigos, objeto de Contrate, que seréio devolvidos no
final do Contrato.

4.4, Garantlr que as dependénclas vincuiadas & execugéo dos servigos, bem como as
instalagdes e equipamentos colocados a disposigéo, sejam de uso exclusivo para
atender 0 objeto do Contrato.

4.5, Manter em perfeitas condigbes de usc e controle das dspendéncias, dos
equipamentos e dos utensilios vinculados & execugdo do  servigo,
i responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras.

4.6, Responsabilizar-se pela manutengdo preventiva e corretiva das instalagbes e dos
equipamentos vinculados a execugiio dos servigos.

4.7. Executar a manutencao corretiva, dos equipamentos e instala¢des danificadas, no
prazo maximo de 48 {quarenta e olto) horas, ¢ ou substituindo-os de imediate
quando necessario a fim de garantir a continuidade dos servigos.

4.8, Manter todos og equipamentos e utensllios necessarios a execugdo dos servigos,
em perfeitas condigbes de uso, devendo substituir aqueles que vierem & ser
conslderados Improprios devido ao mau estado de conservagio,

! 4.9, Devolver no final do Contrato, as instalagbes e dependéncias, colocadas a sua
; disposigéo, bem como, equipamentos nas mesmas condigdes de uso.
I 4.9.1. As instalagtes, dependénclas e equipamentos devem estar em condigbes
i adequadas e prontas para vistoria com 30 dias de antecedéncia ao téermino do
Contrato,
4.10, Responsabilizar-se pela manutengao predial {elétrica, hidraulica, alvenaria, pintura

entre outros) das dependéncias colocadas 4 sua disposigdo, realizando os reparos
e manutengéic necessarios, periodicamente.

| 4.11. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados
| 4 prestacio dos servigos realizando reparos Imediatos, as suas expensas;
incluindo a limpeza periédica da caixa de gordura,

i 4.12, Fornecer todos os utensilios e materials de consume em geral, inclusive toalhas
de mesa dos refeitérios, material de limpeza para higienizagfo dos utensilios
utilizados pelos adolescentes e aqueles necessarios a execugio dos setvigos,

I devendo repd-os sempre que necessaric ou solicitado, sem &nus a
i GCONTRATANTE.

4.13. Manter os utensilios e recipientes a serem utilizados pelos adolescentes (pratos,
canecas, talheres, sntre outros) em condigdes adequadas de uso e em quantidade
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compativel ao nimerc de adolescentes a serem atendidos, realizando a
substituigéo e reposigio imediata quando necessario.

414, Controlar a entrega e o recolhimento dos utensilios utilizados durante as refsigbes,
ndc sendo responsabilidade da CONTRATANTE o extravio ou perda dos mesmos.

4.15. Responsabilizar-se pelas despesas correspondentes as ligagdes telefOnicas
externas, quando ndo dispor de linha telefdnica propria.

4.16. Responsabilizar-se pelas despesas decorrentes do consumo de gas (GLP),
utilizados na cozinha.

4.17. Manter quadro completo de pessoal: tecnico, operacional e administrativo, em
namero suficiente e gualificado, a fim de atender o cumprimento das obrigagdes
assumidas, conforme objeto do Contrato.

4.171.  Assegurar em conjunto com a CONTRATANTE, a observancla e atendimento dos
parametros quantitativos de profissionais e de empregados, em nimero
suficiente em servigos no Centro, cujos pardmetros constam no Manual de
Prestagéo de Servigos de Nutrigdo — Junho/15 — Secretaria da Fazenda e
Resolugdes/ Portarias CFN, CRN 3, referente ao assunto.

4.18. Manter nutricionista responsavel técnico pelo Servigo, com respective CRN e
garantir a efetiva e imediata substituigdo nos impedimentos, conforme previsto na
Lei N° 8.234/81 e Resolugdo CFN N° 378/05 de 28/12/2005.

4.18.1. Comprovar, quando solicitado, ¢ registro e regularidade de seu(s) nutricionista(s)
e técnico(s), envolvidos na prestacéo dos servigos, junto ao Conselho Regional,

418.2, Eventual alteragdo do titular da Responsabilidade Técnica deve ser comunicada a
nutricionista da UAISAS, acompanhada da respectiva documentagao,

419, Prever Tecnico de Nutrigéio no Centro com base nos par@imetros estabelecidos
pelo Ato Normativa CRN3 n°® 18/2008, para execugdo dos servigos objeto do
Contrato, sob supervisdo da{o) Nutricionista.

4.20. Providenciar a imediata reposigho de empregados para cobrir folgas, faltas, ferias,
demissdes, llcenga salde, afastamentos, mantendo quadro completo necessario
a execugéo dos servigos, objeto do Contrato.

4.21. Exercer controle sobre a assiduidade e pontualidede dos seus empregados.

4.22, Manter a qualidade e uniformidade do padrdo de alimentagfio e do servigo,
independente da escala de servigo adotada.,

4.23. Afixar a escala de servigo do pessoal, com nome, categoria, horario, abrangendo
do inicio até o término das atividades, objeto do Contrato.

4.24, Realizar exames de salde, periodicamente de acorde com a legislagio vigente,
além dos exames admissionals, perlddicos, inclusive exames especificos de
acarde com as normas vigentes, e demisslonals, de todo pessoal do servigo, as
suas expensas, e apresentar os laudos dos exames de seus empregados a
nutricionista da UAISAS.

4.25, Manter os empregados dentro de padrao de higiens recomendado pela legislagéo
vigente, fornecendo uniformes e equipamentos de protecho individual especificos
(EPIs), inclusive cracha de identificagéo, para desempenho das fungdes.

4.26. Identificar, acompanhar e orientar adequadamente o empregado em periodo de
experiéncia.
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4,27,

4.28.

4.29,

4,30,

4,31,

4,32,

4,33,

4.34.

4.35,

4.36.

4.37.

4,38,

4.39,

4,40,

4,41,

Promover, treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos a toda equipe
de trabalho, por meio de programa de treinamento com abordagem dos aspectos
de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culindrias e
obrigatorlamente prevengdo de acidentes de trabalho, combate a incéndio,
biosseguranga.

Apresentar a nutricionista da UAISAS o cronegrama de trelnamento, com pauta e
a periodicidade,

Quando proporcionar estégios curriculares, na area de nutricdo e alimentagdo
estes deverdo ser devidamente programados e supervisionados.

Evitar a circulagfio desnecessaria dos seus empregados, fora da area que lhes
forem destinadas.

Responder pela disciplina de seus empregados durante a permanéncia nas
dependéncias da Contratante,

Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autorizagio
expressa da CONTRATANTE ou da CONTRATADA.

Disponibllizar avental e touca descartdveis 4s pessoas externas ao servigo,
quando autorizadas sua entrada.

Elaborar carddplos didrios completos, trlmestralmente, compativeis com as
estagdes climaticas, em consondncia com a Resolugio SGGE n.° 45/2002,
submetendo & apreciagdo da CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias de sua utilizagdo. O carddpio aprovado, somente podera ser alterado,
mediante Justificativa e anuéncia da CONTRATANTE.

Fornecer copia do cardapio mensal ou semanal aprovado, a ser executado, aos
Centros, para ser afixado em local visivel ao atendimento.

Atender as solicitagbes de dietas especials, mediante prescrigo médica, e se
necessario, realizar a substituigdo de alimentos ou preparagbes, cbservadas as
caracteristicas da dieta prescrita, visando favorecer sua aceitagdo, ndo
representando custos adicionais 8 CONTRATANTE.

Quando houver dietas especiais; deve ser elaborado cardapio diario completo,
para o perfodo solicitado, para cada tipo de dieta especial solicitada, e manter
afixado na cozinha, no local do preparo das dletas.

Elaborar e manter atualizado, manual de dietas especials, com célculos de macro
e micronutrientes, valor caldrico total, tabela de substituigbes e recomendagdes,
para utilizagdo no atendimento dos adolescentes, devidamente aprovado pela
equipe de nufricionistas da UAISAS.

Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragfio de Alimentos e
Prestagfio de Servigos, de acordo com a Portaria CVS n.° 5/13 e Resolugdo RDC
- ANVISA n° 216/04; adeguando-o a execugdo dos serviges da Centro, chjeto do
Contrato, de comum acordo com a Nutricionista da UAISAS.

Estabslecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacéc do servigo, através do método A.P.P.C.C. (Avaliagdo dos
Perigos em Pontos Criticos de Controls).

Utillizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando ¢
registro nos 6rgéos competentes e prazo de validade, sendo vedada & utilizagio
de produtos com alteragbes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de

validade.
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4.42, Manter a 4drea de guarda de géneros e produtos almenticlos {despensa,
refrigeradores, freezer), bem como, as de materiais de consumo, em condigdes
adequadas, com base nas normas técnicas e sanitarias vigentes,

4.43. Realizar o controle higiénico sanitario dos alimentos, em todas as suas etapas.

4.44, Realizar o pré-preparo dos alimentos, observando os critérios de higienizagéoc,
ressaltando que os vegetals crus e frutas devem sofrer processo de desinfecgdo
com solugdo clorada, de acordo com as normas vigentes.

4.45, Prevenir a ocorréncia de contaminagio cruzada dos allmentos durante o pré-
preparo e o prepare final,

4,46, Realizar a manipulagéo dos alimentos prontes, somente com utensilios efou méos
protegidas com luvas descartaveis, ressaltando gue o uso de luvas, nao implica na
eliminagdo do processo de higienizacio e assepsia das méos.

4.47. Coletar, diariamente, amestras dos componentes do cardapio de cada refeigéo,
transcorridec 2/3 do tempo de  distibuicdo, mantendo-as  sob
_refrigeragdofcongelamento por 72 horas, para eventuais andlises laboratorials,
observando as normas constantes da Portaria CVS n° 5/13 e Resclugdo RDC -

ANVISA n.® 216/04.

4.48. Realizar, periodicamente, as suas expensas, andlise microbiclogica das
preparagbes a serem servidas, visando assegurar a qualidade da alimentagéo
fornecida, cujos laudos devem ser fornecidos & nutricionista da UAISAS,

4,49, Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagiao fornecida, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragdo
ou contaminagéo de alimentos “in natura” ou preparados, os mesmos deverdo ser
suspensos do consumo, e em seguida, proceder o encaminhamento de amostra
para analise, cujos laudos devem ser encaminhados a nutricionista da UAISAS,

4.50. Acondicionar as refeighes em recipientes isotérmicos; e transportar até o(s)
refeitdrio(s), para atendimente dos adolescentss, observadas as caracteristicas
dos Centros, objeto do Contrato.

4.51. Supervisionar, nas etapas de distribuicBo e porcionamento, a qualidade, a
apresentagiio, a temperatura e a aceitagio das refeigbes fornecidas.

4.52. Almogo para familiares, em data comemorativa devera ser servido no mesmo local,
Juntamente com os adolescentes.

4.53, Distribuir as refeigbes aos adolescentes em recipientes e utensilios apropriados
4 faixa etéria atendida, principalmente pratos, e de acordo com a especificidade
do alimento e/ ou preparagfo e padrao estabelecido pela CONTRATANTE.

4.54, Observar a aceltagéo das preparagbes servidas, e no caso de aceltagdo inferior a
70% por parte dos adolescentes, a preparagdo devera ser excluida dos cardapios
futuros,

4.55, Recolher e proceder a higienizagio dos utensilios usados pelos adolescentes, na

area destinada para esse fim, observadas as normas sanitarias vigentes, inclusive
o local adequado para a guarda.

4.56, Proceder ac recolhimento de restos alimentares e de descartavels, se houver,
acondicionando-os de forma adequada, e transportando-os ao local, para o destino

final,
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4.57. Manter os utensilios, s equipamentos e os locals de preparago, rigorosamente
higienlzados, antes ¢ apds sua utllizagéo, com uso de produtos registrados no
Ministério da Saude e observada a Portaria C.V.S. n® 5/13.

4,58, Proceder a higienizagéo e desinfecgdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
area externa (local de recebimento de géneros & de materlals), das dependéncias
vinculadas ao servigo, observada as normas sanltarias vigentes e boas praticas,

4,59, Recclher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, reslduos
allmentares, materiais inserviveis e outros, devidamente acondicionados e
vedados, incusive restos alimentares dos refeitdrios, transportando até o local,
para o destino final.

4.60. Realizar controle Integrado de pragas, procedimentos de prevencéo de insetos e
roedores, sempre que necessario, em todas as dependéncias utilizadas para a
execugio dos servigos, por pessoal treinado, ou empresa qualificada, utilizando-
se produtos autorizados pelo Ministério da Salde, mantendo o certificado no
Centro,

4,61, Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, o regulamento intemo do Centro,
referente as normas de seguranca.

4.62. Observar as regras de Boas Praticas e de seguranga, em relagéo aos utensllios
de uso no Servigo de Nutrigiio, de distribuigéio e porcionamento, mantendo rigeroso
controle, de forma a garantlr gue ndo seja possivel sua utilizacéo para outros fins.

4.63. Apresentar cdpia, guando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Salide
Ocupacional — P.C.M.8.0. e de Prevencgdo dos Riscos Ambientais — P.P.R.A,,
contendo, no minimo os itens constantes das normas reguladoras N° 7 e 9,
respactivamente, da Portaria N® 3,214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho, e
da Previdéncia Soclal, conforme determina a Lel Federal N° 6.514, de 22/12/77,
no que couber.

4.64, Apresentar a Contratante, guando solicitados, comprovantes de pagamentos de
salarios, apdlices de seguro contra acidentes de trabalho, quitacio de suas
obrigagbes trabalhistas e previdenciarias relativas aos empregados que estejam
ou tenham estado a servigo da Contratante.

4.65. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualguer &nus ou encargos,
relacionados com seus empregados, na prestacio dos servigos objeto do Contrato,
sejam eles decorrentes de legislagdo soclal, previdenclaria e ambiental, incluidas
as indenizagdes por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional.

4.66. Manter esquemas alternativos de trabalho, e planc de continggncia para situagdes
de emergéncla, tais como faltas: de agua, de energia elétrica, gas, vapor, quebra
de equipamentos, greves, entre outros, assegurando a manutencdo dos serviges,
objeto do Contrato.

4.67. Desenvolver junto a seus empregacos as Boas Praticas Ambientais Especificas,
conforme item Obrigagdes e Responsabllidades da Contratada do Manual de
Servigos de Nutrigdo e Alimentagéo, versdo junho/15 - volume 6 — Secretaria da
Fazenda.

4.68. Reparar ou substituir, as suas expensas, no fotal ou em parte, as refeigdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregbes resultantes da
execugao dos servigos ou de materals empregados.
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4,69, Comunicar a CONTRATANTE, quando da existéncia de agles trabalhistas
decorrentes da execugdo do Contrato, que direta ou Indiretamente
responsabilizem a CONTRATANTE em ssus processos.

4.70, Reconhecer gue & a (Ihica e exclusiva responsavel por danos ou prejulzos que vier
a causar &8 CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros em
decorrdncla da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualguer
comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem
quaisguer dnus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou indanizagdes que tais
danos ou prejuizos possam causar.

4.71. Designar por escrito, Preposto para resolugéo de possliveis ocorrénclas durante a
execugdo deste Contrato.

472, Manter, o registrofcontrole diario de refeigdes e serviges efetivamente prestados e
conferéncia com os registros da CONTRATANTE. No caso de divergénclas de
guantitativos, prevalecerdo os registros da CONTRATANTE.

4,73, Conferir o nimero real de adolescentes para farnecimento da alimentagdo.

4.74. Para efeito de pagamento sero consideradas somente as refelgbes efetivamente
fornecidas; com base nc nlmero de adolescentes existentes no Centro. As
refei¢des fomecidas acima do nimero real serfio glosadas e sendo de exclusiva
responsabilidade da Contratada.

4.75. Emitir a nota fiscalffatura, de acordo com o estabslecido em Contrato,
considerando as refeicbes e servicos efetivamente fornecidos a adclescentes
existentes e comensais autorizados, se houver.

4.76. Comunicar ao CONTRATANTE, sempre gue ocorrer quaisquer mudangas no
Contratc Social da Empresa, apds a assinatura deste Contrato, devendo
encaminhar através de Offcio, copia autenticada do instrumento de alteragéo,
devidamente protocolado pelo érgéo fiscalizador competente.

477, Comprovar a regularidade das obrigages previdenciarias durante todo o periado
de execugdo do Contrate (lei Federal n® 8.212/81). Encaminhar ao
CONTRATANTE mensalmente antes do vencimento da primeira fatura.

4,78, Encaminhar, apts a aprovagiio da medigéo, as notas fiscais, fatura, comprovante
da regularidade do GPS e Fundo de Garantla referente aos servigos prestados
para efetivagdo do pagamento pelo CONTRATANTE.

4.79, A fiscalizagdo, controle dos servigos pela CONTRATANTE né&o exime nem diminui
a completa responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer inchservancias ou
omissdo na prestagfio dos servigos, objeto do Contrato,

OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE:

§5.1. Indicar gestor e fiscals para acompanhamento e fiscalizagtio da execucgio dos
servigos, objeto do Contrato.

5.2, Exercer a supervisio de modo a assegurar a execugio do servigo contratado,
cumprimente dos horérios estabslecidos, fornecimento, porcionamento, &
" aceitagéo das refeigbes, bem como o cumptimento dos cardapios estabelecldos e

outros que julgar necessario,

5.3. Disponibilizar 4 CONTRATADA as dependéncias e equipamentos existentes para
execugéo dos servigos, objeto do Contrato.
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5.4,

5.5,

5.6.

5.7,

5.8.

5.9.

5.10.

511.

5.12,

5.13,

5.14.

5.15,

5.16.

517,

5.18.

Formecer no inicio da prestagéo dos servigos a relag8o dos equipamentos
disponibilizados, que deveréio ser devolvidos no final do Contrato, nas mesmas
condigtes de uso.

Autorizar a CONTRATADA, se necessario, a realizar adaptag¢des nas instalagles
e dependéncias (cozinha, refeitdrios, copas, entre outros) dos locals da prestagio
dos Servigos, objeto do Contrato.

Arcar com as despesas de consumo de agua e energia elétrica das dependéncias
colocadas & disposigio da CONTRATADA.

Realizar controle didrlo das refelgbes (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar)
e demais servigos efetivamente fornecidos com base no numero real de
adolescentes do Centro e dados do Boletim Didrio de Lotagdo — Banco de Dados,
@ manter registro desses dados,

Realizar a conferéncia com os dados da Contratada, No caso de divergéncias nos
quantitativos, prevalecerfo os dados da CONTRATANTE.

Estabelecer o padrfo de qualidade dos géneros e produtos alimenticios,
gquipamentos, utensllios e matetiais de consumo em geral, utllizados na prestagéo
de Setvigos de Nuirigdo, bem como, do atendimento e da assisténcia nutricional
aos adolescentes.

Rever, sempre que necessdrio, as rotinas e mecanismos de distribuicio de
refelgdes aos adolescentes, bem como demals servigos previstos, visando a
adequagio as caracteristicas dos Centros.

Supervisionar tedas as atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, realizando
avaliagdes periddicas,

Prestar 4 CONTRATADA, informagdes e esclarecimentos que venham a ser
solicitado, referente a prestagéo de servigos,

Comunicar, por escritc & CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia dos
servigos, exigindo a imediata corregéo.

Emitir mensalmente documento de controle da quantidade de refeigbes
efetivamente fornecidas {por tipo de refeicdo) & demals servigos prestados, com
base no nimero de adolescentes existentes.

Encaminhar, anexo ac documento de controle da quantidade de refeigdes
efetivamente fornecidas, inclusive refeigdes formecidas a funcicnarios em
situagdes emergenciais, este se houver, com a devida autorizagdo,

Aprovar as faturas de prestagio de servigos e efetuar os pagamentos, somente
das refeigcGes/ servicos efetivamente fornecidos.

A fiscalizag@o dos servigos pela CONTRATANTE, n&o exclui, nem diminui a
completa responsabilidade da CONTRATADA, por gualquer inobservincia ou
omissdo & legislagdo vigente e as clausulas contratuais.

Aplicar as penalidades previstas em Contrato, nos casos de descumprimento

Contratual,
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ANEXOIIl - A

PLANILHA DE QUANTITATIVOS ESTIMADO DE REFEICOES/SERVIGOS
COMPLEMENTARES E FREQUENCIA DE FORNECIMENTO

PREGAO ELETRONICO DRO N.° 021/2016 - PROCESSO ROE N.° 0080/2016

CASA ARAGA

REFEIGOES { SERVIGOS COMPLEMENTARES QUANTITATIVO

ESTIMAD DE REFEIGOES
N® DE MEDIA DIARIA : ¢

1 COMENSAIS | ESTIMADADE | FREQUENCIA
ADOLESCENTES: 110 PREVISTOS | REFEIGOES

MENSAL 15 MESES

|
)
I
! A} ALIMENTAGAO NORMAL - 108
i
|

DESJEJUM 108 08 didrio 3.288 49,320
i ALMOCO 108 108 didrio 3.268 48320
: LANCHE DA TARDE 108 108 dlérlo 3.288 49320
| JANTAR - 108 108 dléric 3.288 49320

B) DIETA ESPECIAL - 02

DESJEJUM 2 2 dlario 61 916
COLAGAQ 1 1 didrlp 30 460
I ALMOGC 2 H diério 81 916
LANCHE DA TARDE 2 2 dlérie 61 916
IANTAR 2 2 dirio 61 916

C) FESTAS, EVENTOS, COMEM, E ATIVID,

NATAL 110 - *1vez - 110
LANCHE ESPECIAL (Per, Patclal} 85 - * Bvezes - 440
LANCHE ESPECIAL (Per. Integral) 65 - * B vazes - 449

i | 2 | FAMILIARES
! A} PARTICIPAGADIPROJETOS EDUG, (07 por

adolescents)

ALMOGO 22 - mansal 22 | 330

B) FESTIVIDADES {02 por adclkescents)

ALMOCO 172 } “fvaz - } 172

3 | EMERGENCIAIS {Funclendrlos)
DESJEJUM 1 . evenhiual - 16
ALMOQOD 1 - everiual - 15
LANCHE DA TARDE 1 - aveniusl - 16
JANTAR i - eventual - 16

* A frequéncla de fornecimento refere-se ao perlodo de 15 (quinze) meses,
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ANEXO I - B
PLANILHA DE QUANTITATIVOS ESTIMADO DE REFEIGOES/SERVIGOS
COMPLEMENTARES E FREQUENCIA DE FORNECIMENTO

PREGAO ELETRONICO DRO N.° 021/2016 - PROCESSO ROE N.° 0080/2016

CASA ARAGATUBA
REFEIGOES | SERVIGOS COMPLEMENTARES QUANTITATIVO ESTIMADG
DE REFEIGOES
MEDIA DIARIA
1 N o rue | ESTIMADA DE | FREGUENCIA
ADOLESCENTES: 0 REFEIGOES
MENSAL 18 MESES
A} ALIMENTAGAO NORMAL - 88
PESJEJUM 6 68 dlérlo 2,070 31,050
ALMOCO 66 68 dlérlo 2,070 21050
LANCHE DA TARDE a8 a8 digrio 2,070 31.050
JANTAR 68 68 dldlo 2,070 31,060
B} DIETA ESPECIAL - 02
DESJEJUM 2 2 didrlo &1 915
GOLAGAD 1 1 dlério 20 450
ALMOGO 2 2 didrlo 81 15
LANCHE DA TARDE 2 2 dlarlo 61 g16
HANTAR 2 2 diério 81 916
C) FESTAS, EVENTOS, COMEM. E ATIVID.
NATAL 70 - * 1 vez " 70
LANCHE ESPECIAL (Per, Parclal) 25 ; + § vazes R 280
LANGHE ESPECIAL {Per. Integral) 15 R * § vazas N 280
2 | FAMILIARES
A} PARTICIPAGAC! PROJETOS EDUG, {01 por
adolescante)
ALMOGO 18 - menaal 13 | 270
B) FESTIVIDADES (02 por adolescenta)
AMogo 140 - *1vez ; | 140
3 | EMERGENCIAIS (Funclonarios)
DESJEJUM 1 . svantug| - 18
ALMOGQ 4 . aveniual - 15
LANCHE DA TARDE q . avaniual . 15
JANTAR q - eventual - 18
* A frequénala de formecimento refere-se ao periode de 15 (quinze) meses.
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GENTRO DE ATENDIMENTO

SOCIOEUCATIVO AG ABGLESCENTE

ANEXO IV
ADENDO

AVALIAGAO DA QUALIDADE DOS SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAOQ
AOS ADOLESCENTES, SOB TUTELA DO ESTADO, ATENDIDOS PELA FUNDAGAO

3.1.

41,

CASA-SP

Este documento & parte integrante do Edital @ deverd ser anexo a ele e ao
contrato consequente da Licitagéo, deles fazendo patte Integrante.

INTRODUGAO

Este documento descreve o procedimento a ser adotado na gestdo dos
contratos de prestacdo de servigos de Nutrigdo e Allmentagfio aos Adclescentes
sob tutela do Estado, atendidos pela Fundagio CASA.

As atividades descritas neste documento dever&o ser efetuadas periodicamente
pela equipe responsavel pela fiscalizagéo/ controle da execugdo dos servigos,
gerando relatorlos mensais de prestacdo de servigos executados, que serdo
encaminhados ao gestor do contrato.

OBJETIVO

Definir e padronizar a avallagdo de desempenho e gualidade dos servigos
prestados pela CONTRATADA na execugdo dos contratos de prestagio de
servigos de nutricao e alimentagio a adolescentes sob tutela do Estado.

REGRAS GERAIS

A avaliagdo da CONTRATADA na Prestagio de Servigos de nutrigdo e
alimentagdo se faz por melo de andlise dos seguintes aspectos:

a) Quanto as refeicbes servidas;

b} Quanto aos géneros e produtos alimenticios, equipamentos e materiais de
consumo utilizados;

c) Quanto as condigbes higignicas & de armazenamento,

d) Quanto ao pessoal e a seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho;

e) Quanto as condigdes socloambientais,

CRITERIOS

No formulario “Avaliagéo de Qualidade dos Servigos”, devem ser atribuidos os
valores 10 (dez), b5 (cinco) e O (zero) para cada item avaliado, correspondente
aos conceltos "Conforme”, "Conforme com Ressalva” e “N&o Conforme”,
respectivamente,

Critérios da pontuagéo a ser utilizada em todos os itens avaliados

Conforme Conforme com Ressalva| N&o Conforme
10 {dez) pontos 05 (cinco) pontos 0 (zero) ponto
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4.2, Condigdes complementares
4.2.1.- Naimpossibilidade de se avaliar determinado item, esse sera desconsiderado,
4.2.2,- Quando atribuldas notas 5 (cinco) e O (zero), a Unidade responsavel devera

realizar reunido com a CONTRATADA, até 10 (dez) dias apds a medig8o do
perfodo, visando proporcionar ciéncia quanto ao desempenho dos trabalhos
realizados naquels perlcdo de medigéio e avaliagéo.

4.2.3.- Sempre que a CONTRATADA solicitar prazo visando o atendimenfo de
determinado item, esta solicitag8o deve ser formalizada, objetivando a analise
do pedido pelo gestor do contrato. Nesse periodo, esse item ndo deve ser
analisado,

5~ PENALIDADES

Adverténcia: na ocorréncla de notas 0 (zero} ou 5 (cinco) por 2 (duas)
avaliagGes subssquentes ou 3 (trés) alternadas, no periodo de 12 (doze) meses,
em quaisquer dos aspectos, 8 CONTRATADA podera sofrer adverténcla por
esctito, apos consideragbes do gestor do contrato e juntadas copias das
avaliagdes realizadas no perfodo.

Multa: na ocotréncia de notas 0 (zero) ou 5 (cinco} por 3 (trés) avaliagbes
subsequentes ou 4 {quatro) alternadas, no periodo de 12 {doze) meses, em
guaisquer dos aspectos, a CONTRATADA poderd sofrer multa, segundo
clausula especifica do Termo de Contrato, apos consideragfes do Gestor do
Contrato.

Sangdes: aplicar a penalidade, se for o caso, em conformidade com a
Resolucdo CC, 52/05,

6 - RESPONSABILIDADES
Equipe de Fiscalizagéo

- Responsavel pela Avaliagdo da CONTRATADA, utilizando-se o Formulario de
Avaliacdo de Qualidade dos Serviggs e encaminhamento de toda
documentagdo ao Gestor do Contrato juntamente com as justificativas, para os
itens avaliados com notas 0 {zero} ou b (cinca).

Gestor do Contrato

- Responsavel pela consolidagfo das avaliagbes recebidas e pelo
encaminhamento das consclidagbes e do relatérioc das instalacbes a
CONTRATADA,

- Responsavel pela aplicacio de adverténcia a CONTRATADA e
encaminhamento de conhecimento a autoridade competante;

- Responsavel pela solicitagio de aplicagio das penalidades cabiveis,
garantindo a defesa prévia 8 CONTRATADA,

.V
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7 -

7.1,

7.2,

7.3.

7.4.

DESCRIGAO DO PROCESSO

Cabe a cada Unidade, por meio da equipe responsdvel pela fiscalizagdo do
contrato e com base no Formulario de Avaliagéio de Qualidade dos Servigos,
efetuar o acompanhamento diario do servigo prestado, registrando e arquivando
as informag6es de forma a embasar a avaliagdo mensal da CONTRATADA.

No final do més de apuragdo, a equipe responsével pela fiscallzagdo do contrato
deve encaminhar, em até 5 (cinco) dias apds o fechamento das medigdes, os
Formulérios de Avaliagdo de Qualidade dos Servigos gerados no perlodo,
acompanhado das jusiificativas para os itens que receberam notas 0 (zero) ou
5 (cinco) para o Gestor do Contrato.

Cabe a cada Unidade, por meio do respectivo Gestor do Contrato,
mensalments, & com base em todos os Formularios de Avallagio de Qualidadse
dos Servicos gerados durante este perfodo, consolidar a avaliagBo de
desempenho da CONTRATADA frente ao contrato firmado e encaminhar 1
{uma) via para a Confratada.

De posse dessa avaliagio, o Gestor do Contrato deve aplicar na medigéo

seguinte as penalidades cabivels previstas neste procedimento, garantindo a
Defesa Prévia a CONTRATADA.

WV
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ANEXO (ADENDO)

FORMULARIO DE AVALIAGAO DE QUALIDADE DOS SERVIGOS DE
NUTRIGAO E ALIMENTACAO AOS ADOLESCENTES, SOB A TUTELA DO
ESTADO, ATENDIDOS PELA FUNDAGAO CASA-SP

A metodologia proposta pelo Sistema de Avaliag8o de Desempenho consiste
na ponderagao individual de parametros dos quesitos de qualidade dos servigos
prestados, através dos quais s&o aferidos os resulfados, obtidos na prestagio
dos servigos.

A avaliagéio de desempenho de que trata este documento deve ser processada
com os seguintes fatores de pontuagio:

1. Em Conformidade (parédmetro atendido): 10 {dez} pontos.

2. Conformidade com ressalva (par@metro néc atendido, entretanto néo
prejudicou o todo); 5 (cinco) pontos.

3. N&o conformidade (ndo atendimento do pardmetro com prejulzo para o
todo): 0 (zero} pontos.

Com a somataria total dos pontes obtidos, deve-se apurar o fator de desconto

da fatura, conforme tabela abaixo:

= . Fator de Desconto da
Pontuagdo Obtida Fatura
Entre 210 e 185 pontos 0%
Entre 180 e 160 pontos 2,5%
Menor gue 160 pontos 5%

Para o monitoramento dos .contratos firmados, devem ser avaliadas as
seguintes variaveis gerenciais;

1. Quanto as refeigdes servidas: avaliagdo da qualidade da refeigio e do
carddapio, quals sejam: (observar em especial o descrito no itermn 2.3 do capltulo
I-A,BeC)

a. Apresentacdio mensal do carddpio diario completo (prazo de entrega,
gualidade do carddplo proposto — qualidade dos materiais, balanceamento
nutricional, necessidades organicas e hdbitos alimentares dos usuérics —
atendimento aocs ajustes demandados e fixagéo do cardapio em local visivel);

b. Conformidade das refeigfes servidas com o cardaplo aprovado,

¢. Conformidade com os hordrlos estabelecidos para as refeicdes;

d. Qualidade das refeicbes servidas (quantidade servida, condigdes higiénico d?ﬂ/
sanitario, apresentagdo, porcichamento e temperatura das refeigdes, bem
como despardicios);

e. Atendimento as dietas especials, sempre que solicltado.

Conforme com Nio
- . Conforme
Parametro Avaliade Ressalva Conforme
10 pontos 5 pontos 0 ponto
Apresentagéo do cardapio
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Conformidacde das refeigbes
com o cardapio aprovade

Conformidade com os
herarios estabelecidos para
as refeicbes

Qualidade das refeigdes
Atendimento as dietas
especiais

TOTAL DE PONTOS

2, Quanto aos géneros e produtos alimenticios, equipamentos e materiais de
consumo utilizados: avaliagde da qualidade dos génercs & produtos
alimenticios, bem como dos equipamentos e materials de consumo utilizados
na execugdio do contrato: {observar em especial o descrite no item 2.4 do
capitulo |- A, Be C)

a. Qualidade dos géneros allmenticios (utilizagdo de géneros de primeira
qualidade, com registro na ANVISA, dentro do prazo de validade, de acordo
com avaliagdo sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia, textura e sabor, em
correta condigbes das embalagens e com a devida rotulagem constantes da
Resolugio SGGE 45);

b. Realizagdo de andlise laboratorial (coleta, atmazenamento & manutengéo
diaria de amostras da alimentagdo preparada e fornecimento mensal do
relatdrio das andlises- bacterioldgicas, toxicoldgicas e flslco-quimicas
realizadas};

¢. Disponibllizagio e manutengéio dos equipamentos e utensilios utilizados,
inclusive das dependénclas e dos equipamentos do CONTRATANTE 3
disposiciio da CONTRATADA,

d. Adequagdo dos materiais de consume - utensilios, descartaveis, materiais de
higiene e limpeza, entre outros (disponibilizados em quantidade suficiente e
qualidade adequada).

Conforme com Nédo
Parametro Avaliado Conforme Ressalva Conforme
10 pontos 5 pontos 0 ponto

Qualidade dos géneros
alimenticios

Analise laboratorial
Disponibilizagéo e
manutengéio dos
equipamentos e utensllios
utilizados e das dependéncias
Adequagio dos materials de
consumo utilizados

TOTAL DE PONTOS

3. Quanto as condigbes higiénicas e de armazenamento: avaliagdo quanto as
condigbes higiénicas e forma de armazepamento dos géneros e produtos

53 ' PE DRO 021116 - PROCESSC ROE 0080/8




F‘U NDA@AO GASA
CENTRO DE ATENDIMENTS
sodlbébUcA‘rNo ACH ABOLESCENTE

alimenticios e demais materais necessarios 4 execucdio do contrato, quals
sejam:{observar em especial o descrito no item 2.4 do capitulo | - A, Be C)

a., Condigbes higiénicas no armazenamento, manipulagio, preparacéo e
transporte dos allmentos;

b. Higienizag8io das instalagbes e utensilios {utensilios, equipamentos,
refeitorio, local de preparagéo e armazenamento dos alimentos);

¢. Sistematica de armazenamento dos géneros e produtos alimenticios
{produtos adequadamente [dentificados e acondicionados, protegidos contra
contaminacdo e mantidos na temperatura correta); e

d. Sistematica de armazenamento dos materiais (produtos adequadamente
identificados e acondicionados, protegidos contra contaminagéo e em locais
diferente dos alimentos).

Conforme Nio
2 . Conforme com
Pardmetro Avaliado Ressalva Conforme
10 pontos 5 pontos 0 ponto

Condigdes higiénicas
Higienizagéo das Instalagtes e
utensilios

Armazenamento dos géneros e
produtos alimenticios

Armazenamento dos materiais

TOTAL DE PONTOS

Quanto ao pessoal e 4 seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho:
avaliag8o guanto ao pessoal disponibilizado pela contratada e & seguranga,
medicina e meio ambiente do trabalho, quais sejam: (observar.em especial o
descrito no item 3 do capftulo /- A, Be C)

a. Quadro de pessoal (pessoal técnico, opegracional e administrativo qualificado,
em numero suficiente e sob efetiva supervisao técnica de nutriclonista);

b. Equipe com uniformes e equipamentos de protecdo Individuais adequados,
em bom estade de conservagdo e suficlentes para o desempenho das suas
fungdes;

c. Manutengdo da qualidade e uniformidade no padréo de alimentagéo e do
servigo, independentemente das escalas de servigo adotadas;

d. Cumprimento as normas de seguranga, medicina e meio ambiente do
trabalho (cumprimento do regulamento interno da Fundagée CASA, utilizaggo
de boa técnica e seguranga na utilizagdo dos utensllios e equipamentos).

Conforme =
Néao
Conforme com

Conforme

Parametro Avaliado Ressalva

10 pontos 5 pontos | 0 ponto

Quadro de pessoal

/

Uniformes e EPI
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Manutengao da qualidade e
uniformidade no padréo de
alimentag8o e do servigo
Cumprimento as normas de
seguranga, medicina e melo
ambiente do trabalho

TOTAL DE PONTOS

5. Guanto as condicbes socioambientais: avaliagio quanto ao atendimento aos

critérios socloamblentais, quais sejam: (observar em especial o descrito no item
2.4 do capitulo | - A, Be C)

a. Colaboragio com as medidas de reducdo de consumo & uso racional da

agua;

b. Colaborago com as medidas de redugdo de consumo e uso racional de
energia elétrica;

c¢. Colaboragdo no desenvolvimento diario das atividades do programa intemo
de separagio de residuoes solidos; e,

d. Correto e adequado recolhimento e destinagéo dos residucs alimentares.

Conforme
. , Conforme com N&o Conforme
Parametro Avaliado Ressalva
10 pontos 5 pontos 0 ponto

Uso racional da agua
Uso raclonal de energia elétrica
Separagéo de residuos sdlidos

Recolhimento e destinacéo dos
residuos alimentares

TOTAL DE PONTOS

Apos a apuragio dos modulos acima apresentados, deve ser caloculado o total
de pontos obtido pela CONTRATADA para verificagio do perceniual de
liberagdo da fatura a ser apresentada pela empresa CONTRATADA, conforme
tabela abaixa:

‘s . Total de Pontos
Critérios Avaliados Obtido

Refeicbes Servidas
Géneros, Produtos, Equipamentos e Matsriais Utilizados
Condigbes Higiénlcas e de Armazehamento

Pessoal, Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do
Trahalho

Condi¢Bes Socicambientals
Total de Pontos da Contratada
Percentual de Liberagédo da Fatura
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ANEXO V
PORTARIA NORMATIVA N.° 204/2011

A PRESIDENTE da Fundagdo Centro de Atendimento Socioeducativo ao
Adolescente — Fundagéo CASA-SP, no uso de sua competéncia, e

Considerando a necessidade de regulamentar a aplicagdo de penalidades
administrativas pela Inexecugdo total ou parcial de ajustes, ou atraso injustificado no
fornecimento de materais, execucdo de servigos e obras, por parte de licitantes,
adjudicatérios ou contratados, no Ambito desta Fundagéio e gue as referidas penalidades
devem ser aplicadas na forma prevista no instrumento convocatério.

DETERMINA:

Artigo 1°. - Caberd ao Diretor da Divisdo Regional, nos ajustes a ela vinculados, e ao Dirgtor
Administrativo, nos ajustes vinculados & Sede, pela inexecugéo total, parcial, ou por atraso
injustificado na execugéo do contrato ou instrumento equivalente, aplicar ac contratado, as
penalidades de adverténcia, muita e suspensdo temporaria de participagéo em licitagio e
impedimento de contratar com a Administragdo, sem prejuizo do disposto no §1° do artige
86, da Lei Federal 8,666, de 21 de junho de 1993 e posteriores alteragdes.

Artigo 2° - Caberd ao Presidente desta Fundagéo, pela inexecugéo total, parcial, ou por
atraso injustificado na execugdo do ajuste, rescindir unilateralmente o contrato ou
instrumento equivalente, sem prejuizo da aplicagiio das demais penalidades previstas no
artigo 1°.

Artigo 3° - As penalidades de mulia seréo calculadas na forma prevista nos arfigos 4° ao 8°.

Artigo 4°. - Pela recusa injustificada em assinar, aceitar ou retirar o contrato ou instrumento
equivalente, dentro do prazo estabelecido pela Fundagéo, serd aplicada ac adjudicatario
multa de 40% {quarenta por cento) sobre o valor total da compra, servigo ou obra, regjustado
até a data da aplicagdo da penalidade, ou multa correspondente a diferenga de prego
resultante da nova licitagéo realizada para o mesmo objeto,

Artigo 5° - Pela inexecugao total do ajuste, sera aplicada ao contratado multa compensatoria
de 50% (cinguenta por cento) calculada sobre o valor fotal do contrato ou instrumente
equivalente, reajustado até a data da aplicagdo da penalidade, ou multa compensatoria no
valor correspondente & diferenga de prego resultante de nova licitagdio realizada para o
mesmo objeto.

Artigo 6° - Pela inexecugfio parcial do ajuste, serd aplicada ao confratado multa
compensatoria de 30% (trinta por cento) calculada sobre o valor dos materiais ndo entregues,
dos servigos ou obras ndo executados, ou multa compensatéria no valor correspondente a
diferenca de preco resultante de nova licitacio realizada para 0 mesma objeto.

Paragrafo Onico - Considera-se inexecugéo parcial o inadimplemento de clausulas
essenciais do contrato, que comprometa a obtengéo do objeto contratual,

Artigo 7° - Pelo descumprimento injustificado de prazos fixados no contrato ou instrumento
equivalente para entrega de materials, execugéo de etapas ou conclus&o de obras e dg
servigos com prazos determinados, seréo aplicadas as segulntes multas moratarias, ¢
incidirdo sobre ¢ valor das obrigagtes ndo cumpridas:
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1 - atraso de 30 dias, multa de 0,2% (dois décimos por cento) por dia de atraso;
Il - atraso de 31 a 60 dias, multa de 0,3% (trés décimos por cento) por dia, desde o
primeiro dia de atraso;

§ 1° - O atraso no cumprimento do contrate gue seja superior a 60 (sessenta) dias
sera consideradc inexecugao parcial.

§ 2° - Se 0 material entregue ndo for aceito pela Fundagéo, o contratado deverd
substitul-lo no prazo maximo de 5 (cinco) dias Gteis a contar da data da recusa, sendo o
contratado considerado em atraso a partir do dia Util subsequents ac término desse prazo.

Artigo 8° - Pelo descumprimento injustificado de outras obrigagdes que néo configurem
inexecugéo total ou parcial do contrato ou mora no adimplemento, seré aplicada multa de 5%
(cinco por cento) sobre o valor faturado mensalmente pelo contratado, correspondente ao
més da ocorréncia do ato ou fata irregular, No caso de obras e servigos sera aplicada multa
de 5% (cinco por cento) sobre o Ultimo valer faturado pela empresa confratada, que
corresponde ao més da ocorréncia do ato ou fato irregular,

Paragrafo inico: As obrigagbes do 'caput’ deste artigo sdo aquelas que ndo comprometem
diretamente o objeto principal do contrato, mas que ferem critérios e condigdes nele
explicitamente previstos.

Artigo 9° - Caberd ao gestor do contrato manifestar-se quanto ao ato irregular praticado
pelo contratado, sugerir a penalidade que entender cablvel e calcular a multa a ser aplicada.

Artigo 10 - As multas previstas nesta Portarla serfio calculadas pela aplicagéo das seguintes
formulas:

| - Inexecugdo Parcial — multa de 30%

M = [TX1 x SD}

Il - Atraso até 30 dias — multa de 0,2%

M =[TX2 x (DA x 3D)]

lll — Atraso de 31 a 60 dias — multa de 0,3%

M = [TX3 x (DA x SD)]

IV - Descumprimento de condigdes de execugéo contratual — multa de 5%

M = [TX4 x VM]
M = multa

TX1 =30%
TX2 =0,2%
TX3 = 0,3%
TX4 = 5%

DA =dias de atraso
SD = saldo devedor
VM = valor mensal do contrato

Artigo 11 - Instruido na forma prevista no artigo 9°, o procedimento sera encaminhado:
I - ao Direter Administrativo, quando a aplicagBo da penalidade decorrer de contrato
iniciado na Sede desta Fundagao, ou;
Il - ac respectivo Diretor da Divisdo Regional, quande o processo for iniciado em

uma das Regionals da Fundagio CASA—iF’\.Q‘/
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§ 1°. - As autoridades referidas neste artigo deverdo analisar o ato ou fato irregular,
e, mediante ato fundamentado, classifica-lo como inexecugéo total ou inexecugho parcial, ou
mero descumprimento de outras obrigactes, e, sendo o caso, rescisdo contratual.

Artigo 12 - A contagem dos prazos de entrega ou de execugéo sera feita em dias corridos,
iniciando-se no primeiro dia 0til subsequente a data estabelecida no contrato ou instrumento
equivalente, configurando-se ¢ atraso a partir do primeiro dia Ofi! subsequente ao do
encerramentc deste prazo.

Paragrafo tinico. Somente se iniciam e vencem os prazos referidos neste artigo em dia util,

Artigo 13 - As multas previstas nos artigos 6°, 7° e 8° serdo descontadas do primeiro
pagamento eventualmente devido pela Fundagfio, ou da garantla do respective contrato cu
instrumento equivalente, apds a publicagdo da sangdo ne Dlario Oficial.

Paragrafo Unico: Se a multa aplicada for superior ao valor do primeiro pagamento, o excesso
serd descontado do pagamento seguinte e assim sucessivamente,

Artigo 14 - O Diretor Administrativo ou o Diretor da Divis&o Regional, constatade o
descumprimento das obrigagbes previstas nos artigos 49, 5°, 6°, 7° e 8° e, apods procederem
na forma estabslecida no artigo 11, comunicardo a empresa para apresenta¢éio de defesa
prévia no prazo legal de 05 dias Oteis.
| - se neste prazo a empresa manifestar-se expressamente pela concordancia na
aplicagfo da penalidade, ou, manter-se inerte, o Diretor Administrativo ou o Direfor
da Divisdo Regional decidird sobre a aplicagdo da sang¢do efou encaminhara ao
Presidente para deliberagao;
Il - apds a publicagéio e, sendo aplicada a penalidade de multa, as autoridades
procederdo aos encaminhamentos necessdrios para o desconto de tal valor de
eventuais créditos gue sejam devidos & empresa;
llL - se no prazo concedido, a empresa apresentar defesa, o feito devera serremetido
a Assessoria Juridica,

§ 1°. - As defesas apresentadas serdo analisadas pela Assessoria Jurfdica desta
Fundagdio, que poderd solicitar diligéncla, encaminhando o progedimento ao Diretor
Administrativo ou Diretor da Diviséo Regional para esclarecimentos,

§ 2°, - A contratada devera efetuar o recolhimento do valor da multa no prazo de 05
dias Utels, contados do primeiro dia Uil subsequente 4 data da publicagéo.

Artigo 15 - Serfio aplicados juros moratorios de 0,5% (cinco décimos por cento) ac més as
multas néo recolhidas até o vencimento.

Paragrafo Unico: As multas serdo atualizadas anualmente pela UFESP,

Artigo 16 - Se o pagamento da multa imposta ao contratado ndo for efetuado
extrajudicialmente, dentro do prazo estabelecido no artigo 14, sua cobranga serd efetuada
Judicialmente, nos termos da legislagdo em vigor. '

Artigo 17 - As penalidades estabelecidas nesta Portaria sdo autdnomas e a aplicagéo de
uma nac exclui a aplicagio da outra e ndo impede a rescisdo unilateral do ajuste.
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Paragrafo Gnico: A aplicagdo da multa prevista no arfigo 7°, de natureza moratoria, ndo
impede a aplicagéo superveniente das multas, de natureza compensatéria, prevista nos
artigos 5° e 6°, cumulando-se os respectivos valores.

Artigo 18 - As disposicBes estabelecidas nesta Portaria deverdo constar em todos os
instrumentos convocatétios das licitagdes e em todos os contratos de fornecimento, servigos
ou obras inclusive os de fornecimento de materiais, execugéo de servigos e de ohras a serem
realizadas com dispensa ou inexigibilidade de licitago.

Artigo 19 - Da aplicagdo das penalidades previstas nesta Portaria caberd recurso a
Presidéncia da Fundagéo, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, nos termos do arfigo 109 da Lei
Federal 8.666, de 21 de junho de 1993.

Parjgrafo Gnico: Os recursos interpostos seréo analisados pela Assessoria Juridica desta
Fundag8o, instruidos, quando necessdrio, da manifestagdo dos gestores, do Diretor
Administrativo ou do Diretor da Divis8o Regional.

Artigo 20 - Os casos néo previstos nesta Portaria ser8o decididos pelo Diretor Administrativo
que poderd, a depender da complexidade da decis&o, algar ac Presidente da Fundagéo.

Artigo 21 - Esta Portarla entraréd em vigor 30 (trinta) dias apds g sua publicagéo, ficando
expressamente revogada a Portaria Normativa n.° 064/2003, o Inciso VI do artigo 2° da
Portaria Administrativa n.° 1003/2005 e demals disposigdes conflitantes.

Dé-se ciéncia,

Cumpra-se,
Publigue-se.

¥
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