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FUNDACAO CASA

CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCATIVO AO /UJOtESCENTE

ACORDO DE COOPERAGCAO N® 005/19-AMSE
PROCESSO SDE N® 2077/19

2° TERMO DE ADITAMENTO DE COOPERAGCAO QUE
CELEBRAM ENTRE SI A FUNDACAO CASA-SP E FUNDAGCAO
CENTRO DE ATENDIMENTO SOCIOEDUCATIVO AO
ADOLESCENTE - FUNDAGAO CASA-SP E INSTITUTO PAPEL
DE MENINO, OBJETIVANDO A REALIZACAO DE CURSO DE
FORMACAO PROFISSIONAL EM PANIFICACAO NOS
CENTROS HOJE SUBORDINADOS A DRMC POR FORGCA DAS
ALTERAGCOES TRAZIDAS NO BOJO DA PORTARIA N°
671/2020,

A FUNDACAO CENTRO DE ATENDIMENTO SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE -
FUNDACAO CASA-SP, instituida pela Lei n® 185, de 12 de dezembro de 1973, com alteracbes
que Ihe foram introduzidas, com sede na Rua Floréncio de Abreu n“ 848, Luz, S&o Pau!o-SP, CEP
01030-001, inscrita no CNPJ/MF sob n* 44.480,283/0001-91, neste ato representado pelo senhor
Secretario da Justica e Cidadania, FERNANDO JOSE DA COSTA, respondendo pelo expediente
da FCASA-SP, e pelo senhor AURELIO OLIMPIO DE SOUZA, Diretor Administrativo nomeado
nos termos da Portaria Administrativa n° 831/2019, doravante denominada FUNDACAO CASA e
INSTITUTO PAPEL DE MENINO, com sede na Rua Conselheiro Saraiva,498 - Santana - CEP
n® 02037-021 S&o Paulo, inscrita no CNPJ/MF sob o n* 10.398.480/0001-44, neste ato
representada pela Senhora SILVANA GOULART URBANI, portadora da cédula de identidade
com RG n® 21.134.733-4 e Inscrita no CPF n® 143.660.938-04, celebram o presente Termo de
Prorrogacao de Cooperagédo, mediante as seguintes clausulas:

CONSIDERANDO que entre as partes foi firmado o Acordo de Cooperacéo de n® 005/19-AMSE,
assinado em 01/08/2019,

CONSIDERANDO a alteracdo da subordinacdo hierarquica dos centros que antes eram
subordinados a DRM i, e a partir da publicacdo da Portaria Administrativa de n® 671/2020
passaram a ser subordinados a DRMC,

CONSIDERANDO que hé interesse das partes em dar continuidade a supracitada Cooperacgéo e,

CONSIDERANDO a alteragéo do Plano de Trabalho com extensédo da carga horaria para 63 horas
e 0 atendimento de adolescentes a partir de 16 anos de idade.

RESOLVEM PRORROGAR o referido instrumento, bem como RETIFICAR a CLAUSULA
PRIMEIRA-DO OBJETO e a CLAUSULA SEXTA - DA VIGENCIA, que passam a vigorar com
a seguinte redacéo:

CLAUSULA PRIMEIRA-
Do Objeto

1.1 Da alteracdo do Plano de Trabalho para que nele conste o aumento da carga horaria do
curso para 63 horas e o atendimento de adolescentes a partir de 16 anos de idade.
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FUNDACAO CASA

CENTRO OE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCATIVO AO ADOIESCENTE

CLAUSULA SEXTA
Da Vigéncia

6.1. A vigéncia do presente instrumento é de 12 (doze) meses, contados a partir de 01 de
agosto de 2021 e com término previsto para 31 de juiho de 2022, podendo ser prorrogado
no prazo maximo de 60 (sessenta) meses.

6.2. No prazo maximo descrito no item 6.1, esta suprimido o prazo de 24 (vinte e quatro)
meses referente a primeira vigéncia, qual seja, do periodo de 01 de agosto de 2019 a 31
de juiho de 2020 e a segunda vigéncia, no periodo de 01 de agosto de 2020 a 31 de julho
de 2021.

Ficam RATIFICADAS as demais Clausulas constantes do Acordo de Cooperacéo de n® 005/19-
AMSE e ANEXO | - PLANO DE TRABALHO, néo conflitantes com o presente Instrumento.

E, por estarem certos e ajustados, assinam o presente Termo de Cooperacdo em 02 (duas) vias
de igual teor e forma, na presenca das testemunhas abaixo.

S&o Paulo, OO de julho de 2021.

FUNDAQé\O CENTRO DE ATENDIMENTO SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE -
FUNDACAO CASA-SP

FERNANDO JOSE DA COSTA
Secretério da Justica e Cidadania
respondendo pelo expediente da FCASA-SP

AURELIO OLIMPIO DE SOUZA
Diretor Administrativo

TESTEMUNHAS:

Tatiane Regina Faula Horta Alessandra Batista Leite
Chefe se Secao Gerente Técnico
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APRESENTACAO

O instituto Papet de Ntonino (IPM) desenvolve projetos de educacao,
capadfacao profissional e oficinas diversas para jovens vulnerav/s a
criminatidade e desigualdacte social. O fPM une voluntérios e Iniciativas de
pessoas juridicas pam ajudar e apresentar o ~abalho e a educagao 00mMo
ferramentas de mudanca e Induséo soctaf para jovens Internos na Fundacao
Casa.

No Brasli, apenas 9% dos egressos conseguem estabelecer uma vida digna
junto a sociedade Fonte: Unmmidade Feirai do Tocantins. O objetivo iPM &
aumentar este nimero, com a responsabilidade de transformar o Brasil em um
pais mais justo e seguro.

JUSTIFICATIVA

O Brasil possui a terceira maior popula”™o carceraria no fmmdo, 70% estéo
presos no Estado de Sdo Pauto I”"te: CNJ, Esta realidade existe por alguns

motivos, consideramos os principal a falta de educacéao, a desigualdade social
e a falha no sistema em recuperar pessoas em situado emerigencial (falta de
oportunidade, fome, fialta de educacédo bésica).

O projeto em desenvolvimento visa auxiliar o jovem a construir sua vida e
sonhos, a realizar e conquistar com muito trabalho e ensino. O adolescente, ao
sair da Fundacéao Casa, 6 reprimido pela sociedade, falta acesso a educacao
de qualidade, geralmente a que esté disponivel é desinteressante, falta de
trabalho e oportunidades, o retomo ao ambiente que o criminalizou.
Pretendemos, dentro da Fundado Casa, inidar um retadonamento de
confianga, ensino e trabalho para cadajovem ter a oportunidade de abandonar
a crim&ialklade e reconstruir a sua histéria com educacéo e oportunidades de
trabalho.

OBJETIVO GERAL

Curso Basico em Panificacao » Oferecer ao Jovem em cumprimento de
medida sodoeducativa na Fundacdo CASA acesso ao curso Béasico de
Panificacao, para obter ctmheolmentos técnicos no preparo de massas, pizzae
péo de queyo, pre™rando o adolescente para uma dindnUca de trabalho nessa
area.

Promover reflex8es de desenvolvimento pessoal, abordando valores humanos,
com o proposito de g~ r mobilizagéo, acéo e transformacéo a partir da
participacao a engajamento dos aiunos, despertando novos comportamentos e,
com Isso diminuindo as possibilidades de avancos para o contexto da
criminalidade.

im~iNsnTVTo pApade menino
[tUifcOOflsaHEItO SUtMV/14tS8« CEP: 02037<021 - SANTANA - SXO PAULO-SP
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Capacidade de trabalhar em equipe ofm iniciativa, criatividade e
eocNifidade;

Atencéo as normas de segurancga, higiene e saude;

Organizar a area de trabalho e matérias-primas na area de
producao;

Executar as boas praticas de manipulacéo de alimentos;

Operar com segurancga 0s equipamentos e maquinarios;

Manusear as principais matérias-prim” do setor de panificacéo;

Proporcionar qualificacdo basica profissional para o ingresso no
mercado de trabalho;
Capacitacao para o desenvolvimento de uma economia familiar;
Desenvolver competéndas emocionais e autoconhedmento;
Consdenttear sobre a possibilidade de mudanca de perspectiva
de vida;

e Certificar os alunos do cutso de panificagao basica.

Manutencao e conservacao das maquinas, equipamentos e utensilios
instalados pelo Instituto Papel de Menino para a realizacdo do Curso Basico de
Panificacdo em comodato entre os participes.

METODOLOGIA

Toda aula tera seu momento expositlvo, orientando o adolescente em calculos
basicos necessartos para a formulacao das receitas. Apresentando contetdo
técnico de cada ingrediente o suas importancias na ef*oracao de cada péo.
Além de terem um bom exercido préatico onde terdo contato com equipamentos
industriais de uma padaria, onde poderdo se aprmdmar multo da realidade do
dia-e-dia de uma padaria.

Ao finai de cada aula, os préprios alunos avdiarédo os resui”™os obtidos como
0 proposto peto professor. Conhecendo assim os principais defeitos dos pées e
também elaborando na pratica quais melhorias podem ser implantadas.
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O desenvolvimento pessoal e o trabalho podem ser a conexao de uma nova
configuracdo de vida, de forma que a criminalidade nao seja mais uma
possiblidade de "ascenséo social".

DATA INiCIO

01/08/2021 — De acordo com o ciclo proposto pelo Centro.

DATA FIM

31/07/2022

CARGA HORARIA

63 horas.

Devido ao processo de preparo, fermentacédo e cocgdo da massa, as aulas
praticas necessitam de 4h26 de duracdo semanais, totalizando 42h60. Ja as
20h50 restantes serdo empenhadas no desenvolvimento pessoal dos
adolescentes, segregadas em aulas semanais com 2h05 de duracéo.

NUMERO DE TURMAS

No penodo de um ano conseguiremos formar 8 turmas de acordo com os ciclos
de ensino de cada Centro

NUMERO DE ADOLESCENTES ATENDIDOS

Conseguiremos atender 10 adolescentes, a partir de 16 anos, por turma.
Totalizando em um ano 80 alunos formados.

OBJETIVO ESPECIFICO

Através do curso Basico de Panificacéo e do processo de desenvolvimento
pessoal/profissionat, pretendemos atingir os seguintes objetivos:
 Desenvolvimento do raciocinio légico e matematico para o
preparo dos paes;

IPM - INSTITUTOPAPa OE MENINO
fIUA: eONSELHWO SARALVA. 498 - C6P: 020374)21 — SANTANA — SAO PAUUO - SP
CNPi-10.398.480/0001-44
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CRONOGRAMA DE AULAS POR CICLO

1* auta - Apresentacao

2™ aula - Historia e Teoria genal dos Pies - Balanceamento e Medidas

3» 0 4* aula - Pao francés - Pratica

5* © 6* auia -Variantes pao francés-Pratlca (baguetea simples/recheadas)
7* 6 0® aula - Pratica do pio doc© (hamburguer e hot-dog)

d® elO® auta - Variantes do pao doce (roscas, sonhos e docas)

11R aula - Pizza e p&o de queijo

12* aute afé a 19® * conteudos para o desenvolvimento de competéncias
emoQona”t autoconhecimento.

20® - Formatura

RECURSOS MATERIAIS

Atem de todos os equlpamenic” que serdo fomeddos, o Instituto Papel de
Menino encaminhara Junto ao prc”essor o material e insumos de cada auta.

Abaixo segue lista referente as massas bases (Salgada e Doce).

INGREDIENTES DE

Porcentagem por Aula %
Farinha lom
Agua €0%
Fermento seco 3%
Acucar 3%
Sal 2%
Gordura 2%
Leite em po 3%
Ovo 15%
Meihorador 1%
Polvilho Azedo I000g
6leo 190g
Leite Integral 200g
Queijo Minas Mela Cura 600g

Frios para rechear os pies

Salsicha para Hot Dog

Creme de Confeiteiro

Chocolate forneavel para paes doces
ICHI-Msinwo

RUA: COItSafCtRO SARAIVA, 4S8«(»): ia0374»I~SANrANA--" PAUtO -SP
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AVALIACAO

Os alunos sardo oon™nuamente avaliados para a verificagcdo da aquisicdo das
competéndas previstas.

Os critéric» de avaKacao continiiada terdo como principets compor”tes a
realizacdo e participacdo nas ~refas propostas, a capacidade de resolver
problemas, de en”ntar e superares desafios durante as aulas.

Serdo cK”nslderados nos processos de avaliacdo, as atitudes apresentadas
frente as didculdades, a capacidade de trabalhar em equipe, a inidattva e a
criatrvfdade, a responsabilidade no manuseio dos equipamentos.

Como instrumento de avaliacdo os facilitodores do curso acompanharédo o
desempenho das habilidade e competéncias exercidas nas situacdes tedricas
e pidticas propetas.

Além disso, o Instituto Ptg»! de Menino certificard os participante do Curso
Basico de Panificacdo que obtiverem preenca minima de 75% ne aulas
ministradas.

9M-msniinorM*aDi MENwo
RUA: CONSaUBRO SARAIV\ 498 « CS>: {»(a74}21>SMirM(A-SXO MIAO-ST
CNPJ:]03Sl14aa/«iaid4
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Aula |

aula:

Apresentacao

2iaula:

Conceitos de Panificagdo e comofazero
Céalculodo Percentual do Padero

3* aula:

Identidade

Araula:

Pio Francés

J

)
| Contetdo/Obletiyoli

Essa aula visa proporcionar um
ambi~te aoalhedor para que todos
se conhecam e entendam o oi*etivo

e a metodologia (tO curso.

A primeira aula do curso define os
diversos conceitos presentes na
panificacdo, explicando a tongéo dos
ingredientes encontrados nas
receitas e ensinando como eaiodar
0 pesode cada ingrediente a pcyiar
do percentual do padeiro.

Essa auia procura trabalhar a

Identidade pessoal de cada um,
tragando uma autorefiexao e como
eles seenxergam. O que eles
pensam sobre eles mesmo, O que

| s8oeii3o mostram e o que dizem

| sobre deles.

Enstoar como produzir o pao francés

a partirdes ingredientes basicos.

Metodologia

Apresentagdo geral: nome,
cidade, idade, sonho,
perrengueetc.

Provocacdo: como vocé
estara daqui 20 anos?

Aula explicativa, definindo
todos os conceitos em lousa.
seguida por uma parte
pratica, onde os alunos
calculam O peso dos
ingredientes de diversas
receitas.

Contagio de histia,
desenho (autorretrato do
rosto) escrever
caracteristicas que os
definem.

Calculo da receita, pesagem
dosingre(fientes, preparoda
massa, divisSo, fermentacdo
e cocgdo. No Ijm da auia
degusta-se o produto finai
pronto.

]

Recursos |
! ]
Folhas de sulfite, lapis.
borracha, apontador, gize
apagador, notebook, caixa
de som, muftirntdia, pen
drive, extensdo.

Folhas de sulfite (lousa),
pincel atbmico, lapis e
apostilas.

Folhas de sulfite, iapis.
borracha, apontador, giz e
apagador, notebook, caixa

de som, midtimldla, pen
drive, metensSo.

Farinha, gelo, sal, agucar.
gordura, melhorador,
fermento, fHos e
equipamentos da padaria
escola.



Siaula:

Onde vocé esta?

Siaula;

Saguete

7i auta:

O mundo é penswio

Essa auta visa ilustrar para o
adolescente sua alta vulnerabilidade
diante da escolha que otevou a
privacio de liberdade e suas
consequéncias pés cumprimento de
medida socio8ducativa>

Ensinar como produziro pSo de
baguete e a baguete recheada a
partir dos ingredientes basicos.

Entender ccmio o sistema
eomOmlco (marketing, internet
redes sociab, mercado, TV, cores

etc) controla nossas acoes e desejos.

Pensar qual é a estatistica e
probabilidade real do éxito
da criminalidade e conv)
suportar as pressoes da
realidade lafora.

Vivéncia: quando vocé sair,
quais serdo as dificuldades
que podem te privar da
liberdade? (Ftla das
adversidades)

Calculo da receita, pesagem
dos Ingredientes, preparo da
massa, divisdo, fermentacéo
e coccdo. No fim da auia
de”st8>se o produto final
pronto.

Vivéncia: cepo d'agua.
Relembrar o que foi
discutido na semana passada
sobre as estatistlf* da
criminalidade. Roda de
conversacom dados e a
sensacdo das cores. Finalizar
com um poema a partir da
cor.

Folhas de suHite, iapis,
borracha, apontador, gtz e
apagador, notebook, caixa

de som, multimidia, pen
drive, extensao.

Farinha, gelo, sai, acucar,
gordura, melhorador,
fermento, frios, gergelime
equipamentos da padaria
escola.

Folhas de sulfite, lapis,
borracha, apontador, gize
apagador, copo com agua e
sal, notebook, cabra de som,

multimidia, pen drive,

exterrsite.

52
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8> auta:

Pio de Cachorra-Quente e Hamburguer

SHiaula:

Pensamento de mundinhoe de mundio

iO>aufa:

Pies de Massa Doce

lit aula: Poder

Ganancta XAmbtcSo

Ensinar como produzir os pies de
cachorro-quente e hamburguer a
partirdos Ingredientes basicos.

Continuar a focalizado do
adolescente frente a sua realidade”
visando uma ampliacdogeograficae
cridca sobre suas a¢6es e contexto.
Pensar saidas do ciclo da
olminalidade e quais escolhas
levam a gente para os lugares bons
eruins.

Ensinar como produzir pies de
massa doce e sonhos assados
redNeados a partk dos ingredientes
basicos.

Problematizar o que é o poder, por
que se quer? O que ele é e como
Isso afeta 0 seu proposito de vida, o
gue sera deixado no mundo pelo
adolescente (Qual a sua obra?).

Calcuio da receita, pesagem
dos ingredientes, prepam da
massa, divisio, fermentacédo
e coc”o. No fim da auia
degusta-$e o produto final
pronto.

Construgdo de um mapa que
parta da sua ddade, estado,
pais e mundo, para entender
suas origens, ampliar a visdo
que se tem do mundo e suas
diversas possibilidades. Jogo
da boiinha, reladonar com as
qualidades necessarias para
uma nova visao.

Célculo dareceita, pesagcsn
dos titiedientes, preparo da
massa, divisdo, fermentacao
e cm”do. No fim da auia
degusta-se o produto final
pronto.

Exibicdo de um video, sobre
0tema, discutir sobre qual
foi a mensagem que ficou.
Diferenca entre gananciae
ambicdo para o alcance dos
obJetivDs (lhistracao da
escada e da rampa). Escrever
no papet quai a estratégia
(passo a passo) para a

Farirtha, gelo, sat, acUcar,
gordura, melhorador,
fermento, leite em po, frios,
salsichas, gergelime
equipamentos da padaria
escola.

Folhas de sulfite, lapis,
borracha, apontador, gize
apa”cbr e bolinhasde
borracha, notebook, caixa
de som, multimidfa, pen
drive, extensao.

Farinha, gelo, sal, agur”r,
gordura, melhorador,
fermento, creme de
confdteiro esn po, telte,
leite em pg, ovos e
equipamentos da padaria
escola.

Folhas de sulfite, lapis,
canetinhas,borracha,
apontador, giz e apagattor,
notebook, caixa de som,
mulfimidia, pen drive,
extensao.
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2> aula:

Ptea

13*aula:

Constru”o do masculino

14Sau(a:

P&o Francés e Baguete - Repetido

Ensinar como produzir pizzas a partir
dos ingredientes bésicos.

Proporcionar uma discusséo sobre:
0<)ue é serhomem? O que me
define enquanto homem? Através
das estatisticas de mortalidade,
vioiénda e suicidio masculino,
apontar que a violéncia na qual o
homem seforma, é a causa do
encarceramento.

0% alunos farSo toctos os processos
da producéo do p3o fmncés e da
baguete sem ajuda do professor,

como forma de avaliagéo.

conquista de sonhos e
objetivos.

Calculodareceita, pesagem
dos Ingredientes, preparo da
massa, divislo, fermentacao
e cocgao. Preparo do molho
de tomate. No fim da aula
degusta-~o produto Rnal
pronto.

Video: O siléncio aus
homens. Percepc¢des e
cofrderacbes sobre o

documentério. Provocagao:
O quedefineuma
masculinidade téxica? Pensar
avioiénda contra a mulher,
asseédio, traicdo e a no™o do
medo na fnfSnda. Através de
ojrte e colagem de revista®
construgdo de um mosaico
do significado de
masculinidade.

Calculo da receita, pesagem
dos ingrediente, preparo da
massa, divisdo, fermentacao
e cocgdo. Nofim da aula
degustasse o produto final
pronto.

Faiinha, sal, acucar,
gordura, melhorador,
fermento, ovos, frios,

tomates e equipamentos da
padaria escola.

folhas de sulfite, lapis,
borradta, apontador, giz e
apagador, video, cola,
tesoura, revista, notebook,
caixade som, artensao,
multimidia, pen drive.

Farinha, gelo, sal, agucar,
gordura, melhorador,
fermento, frios, gergelim e
equipamentos da padaria
escola.
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159 auia:

0O novo homem

169 auta:

P&o de Cachorro-Quente e Hamburguer -
RepticSo

179 auia:

O sentido do trabatho

189 aufo;

Pées de Massa Doce * Repeticdo

Perceber que para serhomem é
necessaria uma transformacao total,
como: paciéncia, pensamento critico

sobre tudo, trabalho, estudoe
respeito.

Os alunos farao todos os processos
da producéo de» paesde cachorro-
quente e de hamburguer sem ajuda
do professor como forma de
avaliacéo.

Compreender o sentido do tiabalho,
sua Importancia sodal/pesso” e o
que caracteriza essa a¢do. Entender
novas poss”adades, vocacdo e
ferramentas, para que a
criminalidade néo seja uma opclo
de tdda. Relembra a nocdo de
processo e construgao para uma
vida de conquistas solidas.

aiunos 7 rlo todos os processos
da produto dos pées de massa
doce e de sonhos assados recheados
sem ajuda do professor como forma
de avaliagéo.

Construgao de um novo
homem através de um
desenho: os pés, méos,
ombros, coracdo e mente
desse novo homem, andam,
fazem, carregam, sentem e
pensam o que?iogo: Sim,
N&o, Talvez, Sempre.

Célcuio da receita, pesagem
dos ingredientes, preparo da
massa, divisdo, fermentai®o
e cocgcdo. Nohm da auta
degusta-se o produto Rnaf
pronto.

Testemunho pessoal de
pessoas com histérias
semelhantes, no intuito de
tornar real e |[»atpavel o
trabalho e a “ucagéao. Jogo
datransformado de objetos
existentes em outros,
visando a criatividade e as
novas possibilidades com o
que se tem na mao.

Célcuio da receita, pesagem
dos In~edientes, preparo da
massa, divisdo, fermentagéo
e cocdo* Hofim daaula
degusta-se o prtxluto final
pronto.

Eolhas de sulfite, lapis,
borracha, apontador, giz e
apagador, notebook, caixa

de som, muidmidia, pen
dirive, extenséo.

Farinha, geao, sal, aglcar,
gordura, melhorador,
fermento, Idte em pé, fitos,
satsidias, gergelime
equipantentos da padaria

escola.

Folhas de sulfite, iapis,
borracha, apontador, giz e
apagador, notebook, caixa

de som, muitimidia, pen
drive, extensao.

Farinha, gelo, sal, acUcar,
gordura, melhorador,
fermento, creme de
cortfeitelro em pé, leite,
leite em pd. ovos e
equipamentos da padaria
escola.
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19s aula;

AS$ boas praticas do mercado de trabalho

20* aula:

Encerramento e Pdo de Queijo

21* auia:

ResumSo

22* auia:

Formatura

Trabalhar préticas especificas para a
construcéo de um sujeito no
mercado de trabalho. Como a$
estratMias e ferramentas oxrs
podem propordonar a concretizagdo
dotrabalho e estudo.

Ensinar como produzir O pdo de
queijo a partir dos ingredientes
béasicos. No fim da aula sera
conversado com os alunos sobre 0
que acharam do curso e no que
acreditam que este possa ajuda-los
"lafora”

A partir de tudo que foi abordado,
trazer novamente para a discusséo,
no objetivo de recai™tar cada
ponto principal que foi debatido
durante O curso toda

Sera entregue aos alunos que
participaram de aulas suficientes um
certificado e um Mt basico para que

possam produzir 0$ pSes vistos em
aula nas suas casas.

Realizarum tircuito com
dindmicas direcionadas a
orientag6es de boas préticas,
como; vestimenta e higiene
pessoal; linguagem na
entrevista de emprego;
responsabilidade e rotina;
construido do curriculoe
orientagdo profissional.

Calculo da receita, pesagem
dos ingredientes, fnreparo da
massa, divisdo, fermentacéo
e coc™o. No fim da aula
degustasse O produto finai
pronto enquanto a conversa
ocorre.

Trazertudo 0 que foi
produzido pelos
adolescentes, afim de
relembrar e solidificar O
conhecimento que foi
apresentado.

Convidar 0% familiares para
participar nesse diajunto ao
adolescente na cerimOnla.

Folhas de sulfite, lapis,
borracha, apontador, gize
apagador, notebooKr caixa

de som, multimidia, pen
drive, extensao.

Polvilho azedo, sat, 6leo,
leite, ovos, queijo meia cura
e equipamentos da padaria

escola.

Folhas de sulfite, lapis,
borracha, apontador, gize
apagador, notebook, caixa

de som, multimidia, pen
drive, extensao.

Kit basico de panificacdo
(copo medidor, um pacote
de fermento biolégico, um
pacote de melhoradorde

farinha) e certificado.
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